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Die Versuchsstation

 Entwicklung praktischer Lösungen für aktuelle und künftige Herausforderungen in der 
Weinbaubranche

 Zwei grosse Herausforderungen: Klimawandel und Entwicklung der Anbaumethoden

 Vier Partner: 
Agroscope 
Kanton Wallis
Vitival
AGRIDEA
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Projektdesign (in Zusammenarbeit)
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Zusammenarbeit mit der Praxis
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Projekte im Weinbau

 Bodenpflege bei reduzierter Pflanzenschutzmittelanwendung (2022-2028): 
 Evaluation von drei Methoden der Bodenpflege in Châteauneuf (Chasselas und Cornalin)
 Bestandsaufnahme der Praktiken zur Bodenpflege in einem Netzwerk von 100 Parzellen 

(Chasselas und Pinot Noir)

Wasserversorgung des Rebbergs (2022-2029): 
 Bewertung von Indikatoren für Wasserstress bei Reben in 40 Parzellen (Chasselas und 

Pinot Noir)
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Projekte im Weinbau

 Polyklonale Züchtung nach dem Beispiel von Petite Arvine (2022-2031) 
 Bewertung der Leistung von Klonmischungen im Vergleich zu den zugelassenen Klonen
 Züchtung resistenter Rebsorten, die nahe an den typischen Walliser Rebsorten sind 

(2023-2037)
 Zusammenarbeit Agroscope - INRAE - Kanton Wallis 
 Bewertung von resistenten Rebsorten verschiedener Einrichtungen unter Walliser 
Bedingungen (2024-2028)
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Projekte in der Önologie
 Biologische Ansäuerung von Most bei der Gärung (2022-2024) 
 Verwendung von säurebildenden Hefen, die dem Anstieg des pH-Werts 

entgegenwirken
Wasser-Stickstoff-Stress und Weinqualität (2023-2027) 
 Untersuchung der Auswirkungen der Konkurrenz um Wasser und Stickstoff auf die 

Weinqualität und Entwicklung von Korrekturmassnahmen
 Einheimische Hefen (2023-2027)
 Evaluation einheimischer Hefen bei der spontanen alkoholischen Gärung
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Projekte in der Önologie
 Pestizidrückstände in Most und Wein (2022-2026) 
 Behandlung von Most/Wein mit Pflanzenfasern bei problematischen Jahrgängen

 Kupferrückstände in Most (2023-2027) 
 Untersuchung der Auswirkungen von Kupfer auf das Aromaprofil von Weinen, 

Reduktionsprobleme und Fermentationskinetik
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Projekte in der Önologie
 Analyse und Massnahmen zur Verbesserung der Energieeffizienz von Weinkellereien 

(2022-2025)
 Untersuchung des Potentials der Nutzung erneuerbarer Energie im Rahmen der 

Renovation der Staatskellerei Grand Brûlé in Leytron. 
 Entwicklung von Alternativen bei der Berieselung zur Temperaturregulation während der 

Fermentation (Studie Grand Brûlé)
 Bewertung des Energieverbrauchs und des Sparpotenzials (energetisch und finanziell) je 

nach Art der Kellerei
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Versuchsstation Weinbau und Önologie - Aktueller 
Stand und erste Beobachtungen (Juni 2023)

Weinbau
Bodenpflege mit reduziertem Einsatz von Pflanzenschutzmitteln
• Aufbau eines Beobachtungsnetzes von 100 Parzellen

(Chasselas und Pinot noir).
• Bestandsaufnahme der verschiedenen Bodenpflegepraktiken

(Spontanbegrünung, teilweise/vollständige Begrünung, nackter
Boden) in diesem Netzwerk.

• Agronomische und physiologische Überwachung der Reben im
Netzwerk während der gesamten Saison 2022 (Wuchskraft der
Stöcke, Zusammensetzung der Trauben bei der Weinlese,
Wasser- und Mineralstoffversorgung).

• Evaluation von drei Methoden der Bodenpflege in Châteauneuf
während der ganzen Saison 2022. Rebsorten: Chasselas und
Cornalin.

Wasserversorgung des Rebbergs
• Messungen des Blattwasserpotentials in 40 Sentinel-Parzellen

des Netzwerks (Messungen alle zwei Wochen).
• Bereitstellung der Aufzeichnungen für die Produzenten (Vitival-

Website).
 Die Begrünung kann mit den Reben um Wasser und Nährstoffe

konkurrenzieren. Je nach Jahrgang und Standortfaktoren wird
durch diese Konkurrenz die Qualität und Quantität der Weinlese
beeinträchtigt. Die Bodenpflege muss auf die Klima- und
Bodenbedingungen der Parzelle sowie auf die Möglichkeiten der
Mechanisierung abgestimmt werden.

Önologie
Biologische Ansäuerung von Most bei der Gärung
• Versuche mit Most von Pinot Noir im Jahr 2022. Prüfung einer 

säurebildenden Hefe der Gattung Saccaromyces
• Degustation der Weine durch das Agroscope-Panel

 Die geprüfte Hefe zeigte eine mässig säurebildende Wirkung und 
führte zu einem leichten Anstieg des Glyceringehalts und des 
Gesamtsäuregehalts sowie zu einer Verringerung des 
Alkoholgehalts. 

Wasser-Stickstoff-Stress
• Umfrage im Frühling 2023 in der Praxis zum Management der 

Stickstoffversorgung
 46 Winzer und Winzerinnen haben den Fragebogen beantwortet

Kupferrückstände
• Messungen des Cu-Gehalts beim Jahrgang 2022
• On-farm-Messungen bei Produzentinnen und Produzenten

 Feststellung niedriger Werte nach dem Vorklären, ohne 
Auswirkungen auf den Verlauf der Gärung.
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Versuchsstation Weinbau und Önologie - Aktueller 
Stand und erste Beobachtungen (Juni 2023)

Weinbau
Polyklonale Züchtung nach dem Beispiel von Petite Arvine
 Pflanzung von Klonmischungen in Grand-Brûlé im Mai 2023

Züchtung resistenter Rebsorten, die nahe an den typischen
Walliser Rebsorten sind (2023-2037)
• Vereinbarung zwischen Agroscope, INRAE und dem Kanton Wallis
• Beginn der Kreuzungen am Agroscope-Standort in Pully

Önologie
Rückstände von Pflanzenschutzmitteln
 Gross angelegte Versuche zur Verwendung von Pflanzenfasern 

bei Mosten von Arvine und Syrah
 Analysen durch ein Speziallabor
 Arvine: Reduktion der Konzentrationen unerwünschter Stoffe 

während der Weinbereitung. Hohe Reduktion durch 
Pflanzenfasern (z. B: - 80% Boscalid im Vergleich zur Kontrolle). 
Keine Unterschiede auf sensorischer Ebene (Degustation durch 
das Agroscope-Panel).

 Syrah: weniger ausgeprägter Effekt von Pflanzenfasern.
Energieverbrauch in der Kellerei
• Analyse des Energieverbrauchs der Staatskellerei Grand-Brûlé 

und des Potenzials erneuerbarer Energien bei ihrer Renovierung. 
Evaluation der Nutzung von Grundwasser für die Erzeugung von 
Kälte und Wärme. Übergabe des Berichts an Kanton.

• Einreichung eines Projekts (Agenda 2030 Kanton VS) zur 
Reduktion des Kühlwasserverbrauchs in der Kellerei (abgelehnt).

• Einreichung einer Projektskizze zur Begleitung der Weinbaupraxis 
im Wallis hin zu einer Senkung der Treibhausgasemissionen um 
40% bis 2035 (Projekt VinCH_ZeroC - BLW).

• Präsentation zum Thema Energie (InnoVino, Savigny 01.2023).
• Agridea-Kurs «Energie et durabilité en cave» (06.07.2023).

https://www.prometerre.ch/s3/site/1675243633_innovino2023energieetdurabilitenvitiviniculture.pdf
https://agridea.abacuscity.ch/de/A%7E4430/2%7E308000%7EShop/Kurse/Umwelt/Nachhaltiges-Management-der-Aktivit%C3%A4ten%C3%A9s-d-einer-Keller-HES-SO-Changins-Nyon-VD-6.07.2023
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Marksteine 2023: Weinbau

 Bodenpflege bei reduzierter Pflanzenschutzmittelanwendung
 Fortsetzung des Versuchs und Sammeln von Daten
Wasserversorgung des Rebbergs
 Fortsetzung des Versuchs und Sammeln von Daten
 Bereitstellung der Ergebnisse auf der Vitival-Website
 Polyklonale Züchtung nach dem Beispiel von Petite Arvine
 Beobachtung der Entwicklung der Weinreben
 Züchtung resistenter Rebsorten, die nahe an den typischen Walliser Rebsorten sind 

(2023-2037)
Fortsetzung der Kreuzungen am Agroscope-Standort in Pully
 Bewertung von resistenten Rebsorten verschiedener Einrichtungen unter Walliser 
Bedingungen
 Beginn 2024
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Marksteine 2023: Önologie

 Biologische Ansäuerung von Most bei der Gärung 
 Fortsetzung des Versuchs mit höherer Komplexität

 Auswirkungen von Wasser-Stickstoff-Stress auf die Weinqualität 
 Analyse der Daten aus dem Fragebogen an die Winzerinnen und Winzer 
 Beginn der Versuche in der Kellerei Grand-Brûlé

 Pestizidrückstände in Most und Wein 
 Im Jahr 2023 werden die Versuche wiederholt, um die Reproduzierbarkeit des Verfahrens zu bewerten.

 Kupferrückstände in Most 
 Die Kupfer-Messungen erfolgen voraussichtlich bei den nächsten Jahrgängen (in den Versuchen in Grand-Brûlé). 

Festlegen eines experimentellen Rahmens für die Weinlese 2024. 

 Analyse und Massnahmen zur Verbesserung der Energieeffizienz in  Weinkellereien
 Agridea-Kurs zu Energie und Nachhaltigkeit in der Weinkellerei (06.07.2023)
 Weiterverfolgung des eingereichten BLW-Projekts (VinCH-ZeroC)
 CAS-Weiterbildung zur Analyse der Energieeffizienz von Gebäuden (Gilles Bourdin)
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Kommunikation - Agroscope-Kanäle
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Kommunikation - Agroscope-Kanäle
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Website Versuchsstation (auf der Agroscope-Website)
Einblick in die Versuchsstation, wichtigste Informationen und Vorstellung der laufenden Aktivitäten
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Eindrücke
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Vielen Dank für Ihre Mitarbeit

Vorname Name
prénom.nom@agroscope.admin.ch

Agroscope gutes Essen, gesunde Umwelt
www.agroscope.admin.ch
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