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KEF-Befall

Essigsaurebakterien

-----> Essigsaure Alkohol
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-

______ - ESSigESter

1; wilde Hefen
» 58

= durch KEF-Befall steigt Essigester- und Essigsaure-Gehalt
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© Brennkurve

Ethanol
Essigester

Konzentration

| Vorlauf Mittellauf Nachlauf i)

= Brennvorgang: starke Verstarkung, langsam Brennen
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@ Riickblick 2016

Wirkung von Saurezugabe und Reinzuchthefe

Gesamtmenge (Vor-, Mittel u. Nachlauf) an Essigester und
Essigsdure im Kirsch
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= Maische ansauern und Reinzuchthefe einsetzen
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© Wieso die Maische Ansauern?

pH-Wert der Maische:
= Beeinflusst Aktivitat von Mikroorganismen
= pH-Optimum der Maische: pH: 2.8 — 3.2

4 . ] )
Maische ansauern
-
Mikroorganismen gehemmt
NS J

Milch-/Phosphorsaure 1:1:
- www.wengertechnologie.ch
- www.baldinger.biz
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@ Riickblick 2016

Einfluss der raschen Verarbeitung auf Essigsaure- und
Essigestergehalt
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Verzogerung: 1 Tag Verzdégerung: 4 Tage Verzdgerung:7 Tage

Ethylacetat / Essigsdure [mg/L r.A.]

M Ethylacetat B Gesamtsaure als Essigsdure

— Fruchte nach der Ernte sofort Einmaischen
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Ruckblick 2016

CO, Schutz: Begasung der Friuchte
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¥ CO, Schutz: Begasung der Friichte

Frage: Kann der Essigestergehalt durch CO, Begasung
reduziert werden?

Idee: - CO,-Schutz durch Begasung oder Trockeneis
- CO, verdrangt Sauerstoff:
=> aerobe Mikroorganismen werden gehemmt
=> weniger Essigester-Bildung
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Standard (Kontrolle) Trockenms (festes COZ}
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CO, (Gas)
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U Essigester-Gehalt 2016

Einfluss von CO, Zugabe an Kirschen (starker KEF-Befall) und Zwetschgen (kein
KEF-Befall) auf Ethylacetatgehalt
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Kirschen Zwetschgen

bei befallenen Fruchten
=> Reduktion von Essigester dank CO, Zugabe
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© Sensorik 2016

- Kirschen => trotz KEF-Befall: intensive Kirschnoten
- Zwetschgen, fruher Pfluckzeitpunkt => verhaltene Aromatik

= weder positiven noch negativen Einfluss zu erkennen
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© Sensorik 2016

. . o
Moglichkeit Zur Degustation wahrend Pause
Sensorik 2018

— Standard ohne Begasung leicht intensivere Kirschnoten

= Destillate noch ungereift!
Konnen und werden sich noch sensorisch verandern.
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¢ Versuche 2018

Einfluss des Einsatzes von Schutzgas zur Reduktion des
Essigsaure- und Ethylacetat Gehalt im Destillat.

- 90— ®

Versuchsaufbau

Begasung Einmaischen
+ CO, + Maischen Saure
+ N, + Reinzuchthefe
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@ Uberlagerung der Friichte mit CO, oder N,

Begasung nach Ernte Verzogerung

« Standard BB 2 Tage .
+ CO, - Begasung
g 0 B

- Standard gy ey 5 Tage

* N, — Begasung ‘ ‘ ‘ >
+ CO, - Begasung

« Standard

« CO, - Begasung

i

6 Tage
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¢ Versuche 2018

Einfluss des Verarbeitungsgeschwindigkeit auf Essigsaure- und
Ethylacetat (Essigsaureester)
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¢ Versuche 2018

Einfluss des Schutzgases auf Essigsauregehalt
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¢ Versuche 2018

Einfluss des Schutzgases auf Ethylacetat (Essigsaureester)
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© Fazit

Kein Jahresvergleich zwischen 2016 und 2018 moglich:
=> unterschiedlicher KEF-Befall
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Fazit — Worauf soll man achten?

rasche Verarbeitung: Ablauf gut koordinieren

= optimale Garbedingungen

=> pH-Wert-Absenkung

=> Dosierung Reinzuchthefe mit Faktor 1.5x

= CO,-Begasung wirkt vorwiegend bei befallenen Fruchten
=> hemmt bzw. inaktiviert die KEF-Larven

* Fruchtester nehmen mit verzogerter Verarbeitung ab

= Brennvorgang: starke Verstarkung, langsam Brennen
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Danke allen Beteiligten

Sonia Petignat, Agroscope
Thomas Eppler, Agroscope
Martin Heiri, enem. Agroscope

Danke fur lhre Aufmerksamkeit

Agroscope gutes Essen, gesunde Umwelt
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Kohlendioxid
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THE LINDE GROUP

Kohlendioxid - Produkte

PanGas

Herstellung von Kohlendioxid

C0,-Gewinnung

| I
I |
aus CO,-Quellen Reinigung von Herstellung aus Wassergas:
(z. B. Répcelak, Ungarn) C0,-haltigen Abgasen H,0 + C0 = (O, + H,

Weitere Quellen von Kohlendioxid CO,

A Menschen, Tiere und viele Mikroorganismen atmen €O, aus, das bei der Oxidation ihrer
Nahrung entsteht.

A Ein Mensch atmet taglich 700g (O, aus.
A (0, entsteht grundsatzlich bei der Verbrennung organischer Substanzen.

06.02.2019 2



THE LINDE GROUP

Kohlendioxid - Produkte

PanGas

Kohlendioxid €0, hat viele Gesichter

06.02.2019 3



Kohlendioxid - Produkte

Anwendungen von Kohlendioxid CO,

A
A
A

P b b

Treibmittel fir Getrdnkeschankanlagen
Lebensmittelzusatzstoff (E 290)

medizinisches Gas als Zusatzstoff fir Bader gegen Herz-
und Kreislaufstérungen

Synthesegas bei grosstechnischen
Herstellungsprozessen

In Gberkritischem Zustand hat Kohlendioxid ein sehr
hohes Losungs- und Diffusionsvermégen und wird daher
in dieser Form fir Spezialanwendungen eingesetzt wie
2.B. Entkoffeinierung von Kaffee, der Impragnierung von
Holz, Trockenreinigung etc.

KihImittel (Trockeneis)
Trockeneisstrahlen
etc.

06.02.2019
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THE LINDE GROUP

Kohlendioxid - Produkte

PanGas
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THE LINDE GROUP

Kohlendioxid - Produkte

PanGas
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THE LINDE GROUP

Kohlendioxid - Produkte
PanGas

Verschiedene Formen von Trockeneis
A Blocke

A Scheiben
& Coolbags

A Pellets 16mm

A Pellets 3mm

06.02.2019 7



Kohlendioxid - Sicherheit

Kohlendioxid

staubgrau

06.02.2019

UN 1013

THE LINDE GROUP

PanGas

1

Warnhinweise

Erstickungs- Gasflaschen

gefahr

GHS-Symbol

Gasflasche

Gase unter Druck

ADR Gefahrzettel

nicht brennbar
keine toxischen Gase



THE LINDE GROUP

Kohlendioxid - Produkte

PanGas

Kohlendioxid

06.02.2019 9



THE LINDE GROUP

Kohlendioxid - Eigenschaften

PanGas

Eigenschaften Kohlendioxid (Aggregatszustande)

10000

1eco fest

€O, in Flaschen
100

Tripelpunkt von
Kohlendioxid
5,19 bar; -56,6 "C

—
o

Betriebsparameter des
Fltssig-CO»-Tanks
(14 bar; =30 “C bis 20 bar; =20 "C)

—_

Dampfdruck in bar

]
— Sublimationspunlkt
von Trockeneis

Trockeneis gasférmig

0,00

-140 120 -100 -B0 -60 -4 -20 0 20 40 G0

Temperatur in °C
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THE LINDE GROUP

Kohlendioxid - Eigenschaften

PanGas
— Chemisches Zeichen: o,
— Schmelzpunkt bei 5.2 bar: -56.6 °C
— Sublimationspunkt bei 1 bar: -78.5 °C
— Dichte (15 °C, 1 bar): 1.848 kg/m3
— Sublimationsenthalpie: 571 kJ/kg
— Aussehen: farblos, geruchlos
— Anteil an der Luft: 0.040 %

— brennt nicht und ist nicht brandférdernd
— sehr gut wasser- und fettloslich

Lebensmittelrelevante Eigenschaften:

— Dbildet mit Wasser Kohlensaure, dient zum ansauern

— mikrobiostatisch > hemmt das Wachstum von Mikroorganismen
— wird in flissiger Form zum Kihlen /Frosten verwendet

06.02.2019 FuBzeile 1



THE LINDE GROUP

Kohlendioxid - Eigenschaften

PanGas

Beispiel: C0,-Ansammlung in Keller

Inerte, schwere Gase kénnen sich an verschiedenen Orten ansammeln und dort den
lebensnotwendigen Sauerstoff fir die Atmung verdrangen!

| Kohlendioxid kann in tiefer
® liegenden Rdumen bei geringer
Luftumwalzung und ungeniigender
Liftung einen ,C0,-See” bilden.

Rettungsversuch von verunfallten
Personen nur mit Atemschutzgerat!

06.02.2019



THE LINDE GROUP

Kohlendioxid - Gefahren

PanGas

Wirkung bei C0,-Konzentrationen (Sauerstoffmangel?) SRl

2

0.04 Vol.-% = Normale CO,-Konzentration der Luft

1-1,5 Vol.-% = Einwirkung auf den Stoffwechsel
nach mehreren Stunden

2

& 3-5Vol.-% = Kopfschmerzen, Atemstdrungen und
Unwohlsein (spatestens nach 30 Minuten Exposition)

A 8-10 Vol.-% = Krampfe, Ohnmacht, Atemstillstand
und Tod eintreten. 8-10 % (0,

A >10 Vol.-% =Bewusstlosigkeit mit Todesfolge in
weniger als einer Minute

MAK-Wert = 5000 ml/m3 (ppm) = 0.5%

Eine Kohlendioxid- (CO;) Konzentrationen von 10 Vol-% ist bereits akut lebensbedrohlich. Der
sauerstoffgehalt der Atemluft betragt dabei noch ca. 19 Vol.-% und ware damit ausreichend.

06.02.2019 13



THE LINDE GROUP

Kohlendioxid - Gefahren

PanGas

Physiologische Wirkung von €O,

A Nasenhohle

B Rachen :
C Kehlkopf ‘. :}

D Luftréhre j

E Lungenblaschen (Alveolen) ' c
F Bronchialbaum —@
G Zwerchfell

= Befindet sich zu viel CO, in der Atemluft, wird an Stelle von Sauerstoff plétzlich das 02
ins Blut Gibertragen und es entsteht eine Fehlfunktion beim Sauerstoffaustausch.

06.02.2019



Kohlendioxid - Gefahren

Tages<Amciger

Autofahrer rettet erstickende Familie im
Tunnel

Wegen einer defekten Gasflasche sind zwei Eltern und ihre beiden Kinder im Auto bewusstlos
geworden. Fahrzeuge sind minutenlang am stehenden Wagen vorbeigefahren.

Blieb im Tunnel auf dem Mittelstreifen stehen: Das Auto der vierképfigen Familie. (Bild: Luzerner
Polizei)

06.02.2019

THE LINDE GROUP

PanGas

Gliick im Ungliick fiir eine Familie, die am Samstag mit einer
CO2-Gasflasche fiirs Aquarium im Auto nach Hause gefahren
ist: Vor dem Sonnenbergtunnel bei Kriens strémte Gas aus der
Flasche, und alle vier Autoinsassen wurden bewusstlos. Ein
Autofahrer konnte sie retten.

Im Sonnenbergtunnel wurde das Auto der Familie immer
langsamer, bis es stehen blieb. Danach rollte es riickwirts auf
die Uberholspur, wie die Luzerner Polizei am Montag
mitteilte.

Grosse Erstickungsgefahr

Wihrend mehrerer Minuten fuhren nachfolgende Fahrzeuge
an dem Auto vorbei, bis jemand stoppte. Der Autofahrer
konnte die Tiiren 6ffnen und das Auto sichern. Als die
Autotiiren offen waren, erholten sich alle vier Autoinsassen
nach und nach. Zwei Ambulanzteams brachten die Familie ins
Spital. Alle konnten vier das Spital nach einer Kontrolle wieder
verlassen - unverletzt.

Offenbar hatte die junge Familie grosses Gliick, wie die
Luzerner Polizei weiter schreibt. Auf Anfrage bei der
Rechtsmedizin bestand fiir die Bewusstlosen dusserst grosse
Erstickungsgefahr. (oli/sda)

Erstellt: 01.05.2017, 17:03 Uhr



THE LINDE GROUP

Kohlendioxid - Gefahren
PanGas

2035593.html
Erscheinungsdatum: 8. Juli 2013, 17:05 Uhr

stern.d&' http://www.stern.de/panorama/wiesbaden-gastronom-offenbar-an-trockeneis-ersticki-

Wiesbaden
Gastronom offenbar an Trockeneis erstickt

Er wollte augenscheinlich eine Ladung Trockeneis in seinem Auto transportieren - und starb durch
das ausstromende CO2-Gas. Ein Wiesbadener Gastronom verungliickte auf tragische Weise.

06.02.2019 16



THE LINDE GROUP

Kohlendioxid - Gefahren

PanGas

Fragen

— Dirfen Sie Kohlendioxid im Auto transportieren?

— Falls ja, was missen Sie beachten?

06.02.2019 17



THE LINDE GROUP

Kohlendioxid - Gefahren

PanGas

Fragen
— Durfen Sie Kohlendioxid im Auto transportieren?

— Falls ja, was missen Sie beachten?

Fragen/Antworten
— Diurfen Sie Kohlendioxid im Auto transportieren? Ja, Sie dirfen
— Falls ja, was missen Sie beachten?
— vorzugsweise in offenem oder beliiftetem Fahrzeug, bei gedecktem Fahrzeug mit
seperatem Laderaum ist eine aktive Beliftung zwingend erforderlich
— Flaschenventile missen geschiitzt sein (keine montierten Armaturen!)
— Ladung muss gesichert sein, darf sich nicht bewegen
— Trockeneis: max. 20 kg, Kohlendioxid in Flaschen max. 1’000 kg (www.adr-check.com)

— 1GS Sicherer Transport von Gasen... Fachmarkt-Mitarbeiter gas and more

06.02.2019 18



THE LINDE GROUP

Kohlendioxid - Gefahren

PanGas

Annahmen

— 1Flasche CO,, Inhalt 7.5 kg

— Raumgrosse: 1=5m,b=4m,h=3m

— Flasche wird in kurzer Zeit vollstdndig in den Raum entleert
— Der Raum ist gasdicht

— Das Gas verteilt sich homogen im Raum

Fragen
— Was fir eine Kohlendioxid-Konzentration kann im Raum entstehen?
— Ware eine solche Kohlendioxid-Konzentration kritisch fir den Menschen?

— Was muss ich tun?

06.02.2019 19



THE LINDE GROUP

Kohlendioxid - Gefahren

PanGas

Annahmen/Fakten
— 1Flasche CO,, Inhalt 7.5 kg -> 4 m3 Kohlendioxid-Gas

— Raumgrosse: 1=5m,b=4m,h=3m->60m3Raumvolumen

Fragen/Antworten
— Was fir eine Kohlendioxid-Konzentration kann im Raum entstehen? (4 x 100) /60 = 6.67% (O,
— Wadre eine solche Kohlendioxid-Konzentration kritisch fir den Menschen? Ja
— Menschen reagieren unterschiedlich auf Kohlendioxid
— Maoglicherweise ist das Kohlendioxid nicht homogen verteilt...
— Was muss ich tun?
— Sicherheitsempfehlungen fir Umgang und Lagerung von Gasflaschen einhalten
— Sicherheitsempfehlungen fir die Anwendung von Kohlendioxid einhalten
— Sicherheitsempfehlungen fir den Transport von Gasflaschen einhalten

06.02.2019 20



THE LINDE GROUP

Kohlendioxid - Gefahren

PanGas

— Was mussich tun?
— Nie einen Raum mit einer kritischen CO,-Konzentration betreten
— Sicherheitsempfehlungen fir Umgang und Lagerung von Gasflaschen einhalten

— Sicherheit und Transport
— Sicherheitshinweise des IGS
— A02 Umgang mit Gasflaschen
— Sicherheitsempfehlungen fir die Anwendung von Kohlendioxid einhalten

— Sicherheit und Transport
— Sicherheitshinweise des IGS
— A07 Umgang mit Kohlendioxid
— Sicherheitsempfehlungen fir den Transport von Gasen einhalten

— Sicherheit und Transport
— Transporthinweise und Checklisten
— Broschire fir Abholkunden Sicherer Transport von Gasen

06.02.2019 21



Kohlendioxid

PanGas

Vielen Dank fir lhre Aufmerksamkeit
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Antworten auf Fragen aus der
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g Schweizerische Eidgenossenschaft Eidgendssisches Finanzdepartement EFD
Eidgenodssische Zollverwaltung EZV

Confédération suisse
Confederazione Svizzera
Confederaziun svizra

Was sind die Ziele des heutigen Vortrags?

e Aktualitaten Alco-dec

* Antworten auf Fragen aus der Branche

2 Abteilung Alkohol und Tabak
Februar 2019



Schweizerische Eidgenossensc haft Eidgendssisches Finanzdepartement EFD
Confédération suisse

. A Eidgenodssische Zollverwaltung EZV
Confederazione Svizzera

Confederaziun svizra

Aktualitaten Alco-dec — wie lauft Alco-dec?

Sicht Kunde Sicht EZV

Alco-dec

3 Abteilung Alkohol und Tabak
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Aktualitaten alco-dec: wie sieht die Zukunft aus?

2019 2026

DaziT Plattform ZOLL

Inlandbesteuerung
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Aktualitaten Alco-dec — wie sieht die nahe Zukunft aus?

Erneuerung der Konzessionen

* Alle Konzessionen laufen Ende Juni 2019 ab

* Sie werden bis spatestens Juni 2023 nach und nach erneuert

e Besuch vor Ort = Abnahmebericht (Prozesse und Ausstattung priifen, roter Faden
festlegen) = Neue Konzession

e Alles in einem Guss (Gewerbebrennerei — Lohnbrennerei - Steuerlagerbewilligung)
 NEUHEIT: Lohnbrennerkonzession = Pflicht von Alco-dec oder LB-Win
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Aktualitdten alco-dec — Prozess Lohnbrennerei - Variante 1

Kleinproduzent / Landwirt Lohnbrenner (alco-dec) ZOLL (ComEAV - alco-dec)
. Antrag Brennbewilligung

Brennbewilligung

A
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Aktualitdten alco-dec — Prozess Lohnbrennerei - Variante 2

Kleinproduzent / Landwirt Lohnbrenner (alco-dec) ZOLL (ComEAV - alco-dec)

v

Antrag Brennbewilligung

Brennbewilligung

1
A
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Aktualitdaten Alco-dec — Daten extrahieren

Wie kann ich Daten aus Alco-Dec extrahieren?

Die Option «CSV exportieren» listet die erfassten Daten in einer detaillierten Excel-Datei. Ersichtlich sind
darin produzentenbezogene Daten, Daten von Dritten, fiir die produziert wurde, Daten zur Brennbewilligung
sowie Daten zu den Produktionen selber.

 Mehr Informationen: siehe ; Ziff. 4.3.1.
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Antworten auf Fragen aus der Branche

Fragen

Wie ist bei der Verwendung von Alco-dec vorzugehen bei Umbranden von Landwirten?

Der Produzent (Landwirt oder Lohnbrenner) beantragt eine Brennbewilligung und gibt im Feld
Destillationstyp «Umbrand» ein. In der Folge wird durch die EZV die entsprechende Brennbewilligung
zugestellt und der Umbrand kann beginnen. Nach Abschluss der Produktion werden die entsprechenden
Abnahmedaten durch den Produzenten im Alco-dec erfasst.

Im konkreten Fall erhalt der Landwirt keine Steuerrechnung und der Umbrand-Verlust wird im Rahmen der

steuerfreien Eigenbedarfsmenge mit Abschluss des Brennjahres und Eingabe der Jahreserklarung
verarbeitet.

Mehr Informationen: siehe :
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Einfluss des Reifegrades
von Williams Birnen auf die
Aromatik von Destillaten

Martin Heiri, Daniel Z'graggen, Agroscope
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Ausgangslage

» Reifegrad der Frucht ist der wichtigste Qualitatsfaktor

» Ernte Ublicherweise im grunreifen Stadium. Nachlagerung
erfolgt im Kuhlhaus (°4C) oder bei Raumtemperatur (20°C)

Veranderungen wahrend Reifeprozess
» Farbwechsel von grun nach gelb
= Textur

» Bildung von charakteristischen ungesattigten Estern

SOV Seminar 2019 | Brennversuche Williams D --’R k_, ol
Sonia Petignat, Daniel Z'graggen, Agroscope Extension Destillate %% il v
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Reifeerhebung Williamsbirnen

» Fruchtfleischfestigkeit
» Starketest mittels Farbtafelwerte (VOG, Golden Delicious)

-> optische Beurteilung wurde innerhalb der Versuchsreihe durch selbe Priifperson bewertet
» Farbwerte (L*,a*,b*)
= °Brix

» pH-Wert

SOV Seminar 2019 | Brennversuche Williams % \ Rensitn 3
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Konstante Versuchsparameter

Rohstoffauswahl

* nur gesunde, ausgereifte Birnen verwenden

» Fruchte nach Reifegrad aussortieren (3 Chargentypen)
Garung

» GHP (u.a. saubere Garbehalter, zerkleinern resp. passieren)
= Ansauern der Maische auf pH 3.0

» + 20g/hl Reinzuchthefe

» Restzuckergehalt mit Schnelltest kontrollieren

SOV Seminar 2019 | Brennversuche Williams D --’R k ol
Sonia Petignat, Daniel Z'graggen, Agroscope Extension Destillate %%' R0 L iee
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Einfluss des Reifegrades auf die Aromatik von Destillaten

NACHLAGERUNG

Destillate

SOV Seminar 2019 | Brennversuche Williams D [ \ Agroscope
Sonia Petignat, Daniel Z’'graggen, Agroscope Extension Destillate % Regle
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Williamsbirnen mit unterschiedlichem Reifegrad

I N O

Erntedatum 14.08.2017

verarbeitet am 31.08.17 05.09.17 08.09.17
+5 Tage +3 Tage

= Nachreifen erfolgte bei Raumtemperatur (~22°C)
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U Williams: unreif / reif / iiberreif — nicht passiert
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U  Williams: unreif / reif / iberreif - passiert

Passierruckstand wurde der verarbeiteten Maische zuruckgegeben!
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Sonia Petignat, Daniel Z'graggen, Agroscope Extension Destillate © Rege
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@ Williams: Nachlagerung und Passiermaschine
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» Wichtig: Differenzierung zwischen unreif- und reifen Birnen
= Abnahme des Methanol-Gehaltes durch das Passieren

[mg/Lr.All

SOV Seminar 2019 | Brennversuche Williams Dé%\ oo

Agroscope
Sonia Petignat, Daniel Z'graggen, Agroscope Extension Destillate > Régl

Fédérale des alcools

10



@ Williams: Nachlagerung und Passiermaschine
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» Zunahme von Ethylacetat mit zunehmender Reife
-> Hauptkomponente der Ester-Aromatik
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@ Williams: Nachlagerung und Passiermaschine
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= Zunahme von 1-Butanol & 1-Hexanol mit zunehmender Reife
-> typische Inhaltstoffe von Kernobstbranden
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@ Williams: Nachlagerung und Passiermaschine
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= Abnahme von Isobutanol mit zunehmender Reife
-> Nebenprodukte der alkoholischen Garung
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Einfluss des Reifegrades auf die Aromatik von Destillaten

ERNTEZEITPUNKT

Destillate

SOV Seminar 2019 | Brennversuche Williams D [ \ Agroscope
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Fédérale des alcools
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U Visualisierung der Reifeunterschiede

unreif reif

sehr reif

Bedeutender logistischer Mehraufwand durch Ernte in Etappen!

SOV Seminar 2019 | Brennversuche Williams = \ ol
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U Reifeerhebung nach 0, 8 und 11 Tage

12 < T+~ 15
10 4
8 A - 14
6 .
4 4 - 13
2 .
112
w1s_1 W18 2 W18_3
;& B Festigkeit [kg] 8.95 8.16 7.57
2 —Zuckergehalt [°Brix] 13.40 13.71 13.80
o
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U Messung der Fruchtfleischfestigkeit

Korrelation a*/b* und L* bei Erntezeitpunkt

2.50 -
2.00 -
A
150 7] * *
% @[a*] und [b*]
= @ A8d [a”]
©
1.00 - A11d [a*]
ANA8d [b*]
® A11d [b*]
0.50 -
0-00 ' 1 1 1 1 1 1 1
0.00 0.50 1.00 1.50 2.00 2.50 3.00 3.50

L*

Destillate
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U Bedeutende quantitative fliichtige Inhaltstoffe

1. Methanol (Uber 50%)
2. hohere Alkohole

-> 1-Propanol, Isobutanol, Isoamylalkohole, 1-Butanol, ...

3. Ester
-> Ethylacetat

4. Terpene

-> alpha-Farnesen
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Methanol-Gehalt

Vergleich des Reifeunterschieds mit unterschiedlichem Einmaischverfahren
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Einmaischverfahren
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Einfluss des Reifegrades auf die Aromatik von Destillaten

SCHLUSSFOLGERUNG

Destillate
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© Fazit

= Erntezeitpunkt vs. Nachlagern

-> Nachlagerung der Williamsbirnen

-> langeres hangen lassen am Baum hat den selben Effekt,

(Achtung: Risiko Umweltbedingungen & fruhzeitiger Fruchtfall)

» Verarbeitung vollreifer Fruchte

-> Zunahme der bedeutenden Ester-Komponenten

-> Zunahme typischer Inhaltstoffe von Kernobstbranden
= Methanol

-> im Minimum reife (leicht gelbe) Birnen verarbeiten

-> Reduktion durch Passieren moglich
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© Fazit — Williams Fruchtester

= wichtigste Williamsester sind bereits in Frucht vorhanden

= ~75-85% der Fruchtester gehen in den ML des Destillat Uber

= vorhanden und werden durch Garung und Lagerung nicht
wesentlich verandert.

» Verarbeitung unreifer Birnen (zu friher Einmaischzeitpunkt)

kann zu einem Verlust von ~75% der Ester fuhren.
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