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12. Ökobilanz-Plattform
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1/3 Ernährung 50% weniger

IPCC, 2019. Climate Change and Land. Springmann et al., 2018. Tukker et al., 2006



Springmann et al., 2018, the EAT Lancet Commission, 2019

+400%

+100%

✅

✅

+50%

-84%

-75%

Diät der Zukunft





Restaurants





Eaternity API

Developer documentation: 
http://docs.eaternitycloud.apiary.io

Software 
Restaurant

Bestellung*

* Artikelname + EAN

Menge
Datum
Kunden-ID

Rezept* Report
Monat

CO₂ Bilanz
Menu

Software Anbindung

Rechner



Menus

CO₂eq Bilanz 499 g

CO₂eq

234 g

34 g

56 g

122 g

13 g

12 g

5 g

23 g



Restaurantwettbewerb Stadt Zürich



Detailhandel

Produkt Score: Veganz - seit 2019

-40% 
CO2

Kamm et al., 2015. FehrAdvice & Partners



Verkaufsprognose von Menüs

Überproduktion: 
1/5  aller Menüs

17% genauere Menüplanung

Reduktion von Lebensmittelverschwendung



Wie gelingt Veränderung?

Koche clever für deine Liebsten


