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Das Lebensmittelsicherheits-Managementsystem von 

Agroscope  
Schwarzenburgstrasse 161 
3003 Bern (Schweiz) 

 
 
 
 
 
 
 

wurde bewertet und die Einhaltung der folgenden Anforderungen wurde bestätigt:  

Food Safety System Certification (FSSC) 22000  
(Version 4.1)  

Dispositiv für ein Lebensmittelsicherheits-Managementsystem basierend auf ISO 
22000:2005, ISO/TS 22002-1:2009 und den zusätzlichen FSSC 22000 Anforderungen 
Version 4.1. 

Tätigkeitsgebiet 

Herstellung von Mikroorganismenkulturen in flüssige r, cryo- oder 
lyo-konservierter Form für die Herstellung fermenti erter 
Lebensmittel (Käse, Jogurt, Fleischerzeugnisse) 

 


