Confedera

FERHOME SyiZIera

I SVIEED

Angemeldete Einzelfuttermittel

Version 18.08.2023

Eidgendssisches Departement
fiir Wirtschaft, Bildung und Forschung WBF

Agroscope
FoG Futtermittelkontrolle

Code ([Bezeichnung Spezifische Kennzeichnungen |Beschreibung Angaben uber Prozess/Herstellungsverfahren Obligatorische Angab. |Verwendungszweck
Gemisch von Nachprodukten, die
1 Mihlennachproduktegemisch bei der Vermahlung von Getreide Rohfaser
anfallen
Rohasche
2 Weizenaleuron Aleuronzellen aus Weizenkleie |Rein mechanisches Miillereiverfahren Rohfaser
Rohprotein
Beim Rdsten von entschalten
.. - Rohfaser
3 Haselnusshautchen Haselnlssen abfallende
Rohfett
Kernhaut
. Leinsaat mit Warme ohne Dampf Rohfett
4 Leinsaat aufgeschlossen .
aufgeschlossen Rohprotein
Nebenprodukt, das bei der
Olgewinnung durch Pressen aus Rohfaser
5 Mandelkuchen den Samen des Rohfett
Siussmandelbaumes (Prunus Rohprotein
dulcis) anfallt
6 Senfsaat Samen von weissem oder
gelbem Senf (Sinapis alba L.)
N N Getrocknete geschalte oder Gesamtzucker als
7 Bananen, geschalt / ungeschalt . Saccharose
ungeschalte Bananen
Rohfaser
8 Hagebutten Getrocknete Friichte von Rosen
(Rosa ssp. )
Produkt, dessen Saure
9 Obstessi ausschliesslich durch natirliche Essigsaure
9 Versauerung von Obstwein 9
gewonnen wird
Getrocknete Beeren von
10 [Wacholderbeeren gemeinem Wacholder
(Juniperus communis)
Produkte, die bei der
11 |China-Schilf- Nachprodukte Verarbeitung von China-Schilf Rohfaser
anfallen
Mais-Ganzpflanzenwiirfel (Voll-Mais- Durch kungtllches Trocknen von
12 N ganzen Maispflanzen Rohfaser
Pflanzenwiirfel)
gewonnenes Produkt
Produkt, das durch das Trocknen
13 |Kastanienextrakt des ExFraktes aus . Tannine
Kastanienholzschnitzeln
gewonnen wird
Futteraarnelenschalen. getrocknet Produkte, die beim Schélen der Rohasche
14 anz 9 9 ’ Garnelen flr Lebensmittelzwecke Rohfett
9 anfallen Rohprotein
15  |aufgehoben
Produkt, das durch das Trocknen
16 |Maca Lepidium meyenii Walpers und Mahlen der Knollen von Starke
Maca entsteht
CH Register Einzelfuttermittel Seite 1/4



Code [Bezeichnung Spezifische Kennzeichnungen |Beschreibung Angaben liber Prozess/Herstellungsverfahren Obligatorische Angab. |Verwendungszweck
Produkt aus der Behandlung von
Sojaextraktionsschrot mit Hefen. Rohfaser
17  [Sojaextraktionsschrot, fermentiert Am Ende des Prozesses werden .
) . Rohprotein
die Hefen per thermischer
Behandlung abgetdtet.
Nebenprodukt, das bei der
18 |Ganz-Baumnusskuchen, gemahlen Olgewinnung dlfrch Pressen von Rohfaser_
ganzen Baumnissen Rohprotein
(ungeschalt) anfallt
Feinste Fraktion, die beim Tragerstoff. Fiill- und
19 |Napfsteinmehl Brechen/Mahlen von Steinen aus - gerstolt,
. « Presshilfstoff
dem Napfgebiet anfallt
Produkt, das aus technisch
20 |Magnesiumaspartathydrochlorid reinem Magnesium
9 P Y Magnesiumaspartathydrochlorid 9
besteht
Nebenprodukt, das bei der
. Getreidereinigung anfallt nach
21 Getreideabgang Rohfaser
der Entfernung von
Fremdbestandteilen
. . Produkt aus der Vermahlu_ng und 1. [Herkdmmliche Entkernung]
Paprikamehl / Paprikaflocken ggf. Flockierung von Paprikas, . .
22 ; = . 2. Vermahlung - Eidotter-Farbung
(mit oder ohne Kerne) ggf. nach herkémmlichen )
3. Flockierung
Entkernung
23 |Hvaluronsaure Natriumhyaluronat Hochmolekulares Natriumsalz Versorgung mit
Y (CAS 9067-32-7) der Hyaluronsaure Kohlenhydraten
Produkt aus der Trocknung und 1. Schonendes Trocknen Huminsé&uren
24 |Cellu-Ligno-Karbon-Isolat CLK-WH67 R 9 2. Mahlen ausgesuchter, naturlich vorkommender, von
Mahlung von Huminsauren - ) . L Rohfaser
Verunreinigungen mechanisch befreiter Huminsauren
. . . . Natrium
Erzeugnis, das Uber die 1. Hydrolyse des Strohs mit Natronlauge (NaOH)
. ; i - Rohfaser
. Weizenstrohfaser, chemische Hydrolyse von 2. Hydrolyse mit Schwefelsaure (H,SO,) und Trennung
25 |Weizenstrohfaserhydrolysat L . ) Lo Schwefel
hydrolisiert und filtriert Weizenstrohfasern gewonnen der Ligninpolyphenole ;
; oS e Die Art der Behandlung
wird. 3. Filtrierung und Reinigung .
ist anzugeben
. . . 1. Hydrolyse der Saccharum munja-Rohre mit Natrium
Erzeugnis, das uber die
. . ) Natronlauge (NaOH) Rohfaser
Faserhydrolysat von Faser von Saccharum munja, chemische Hydrolyse von wildem ) x
26 ; o - ; 2. Behandlung mit Schwefelsaure (H,SO,4) und Schwefel
Saccharum munja hydrolisiert und filtriert Saccharum munja gewonnen Lo ;
wird Trennung der Ligninpolyphenole Die Art der Behandlung
) 3. Filtrierung und Reinigung ist anzugeben
Erzeugnis aus Pilzen, welches
aus dem GVO-freien Myzelium
von Aspergillus niger oder von
Agaricus bisporus durch . .
Poly-(1-4)-2-amino-2-deoxy-f-D- |alkalische Hydrolyse extrahiert 5 Alkal!_sche Hydrolysg vom Myzellum « Rohfaser
. . 2. Verdunnung des Chitosans in Essigsaure
27 |Chitosan glucan wurde. Polysaccharid, bestehend 3. Filtrieruna. Reiniguna und Trocknun Gesamtzucker als Faserzufuhr
(CAS 9012-76-4) aus Chitosan (Polyglucosamine) |° 9 gung 9 Saccharose

und weniger als 15% beta-(1,3)-
Glucan aus einer naturlichen
Faserquelle und/oder einem
Tragerstoff.

4. Mahlung
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Code [Bezeichnung Spezifische Kennzeichnungen |Beschreibung Angaben liber Prozess/Herstellungsverfahren Obligatorische Angab. |Verwendungszweck
28 |Corn-cob-mix CCM Malskorner und Spindel ohne Trockungsverfahren Ro"hfaser Energiefutter fir Rindvieh
Lieschen Stérke
Malzextrakt (aus Gerste oder Erzeugnis, das durch die ; gzr;mg:zzg:t:'gre; osdeer des Malzes Rohfaser
29 |Malzextrakt anderem Getreide, zu Extraktion von Getreide oder I Y .y . Rohfette
razisieren), fest oder flussi vom Malz gewonnen wird 3. Filtrierung und Pasteurisation Rohprotein
P ’ 9 9 4. Trocknung (fiir das feste Produkt) P
Getrocknete Blatter von Moringa |Die Blatter werden geerntet, von den Asten abgestreift Rohprotein
30 |Moringa oleifera Blattpulver von Moringa oleifera . 9 9 ! . 9 Rohfaser Proteinquelle fiir Tiere
oleifera und getrocknet. Das Trockengut wird gemahlen.
Rohasche
. Erzeugnlg, das durch die . 1. Konzentrierung der Fruchthdute mit Wasser/Ethanol
Fruchthautkonzentrat von Punica |Konzentrierung der Fruchthdute L e .
31 Granatapfelkonzentrat M ) 2. Filtrierung und Distillation Rohfaser Energiequelle
granatum von Granatapfeln (Punica )
; 3. Trocknung und Siebung
granatum) gewonnen wird
Erzeugnis, das durch die 1. Enzymatische Hydrolyse von Fischprotein Rohorotein
32 |Fischprotein-Enzymhydrolysat Enzymhydrolysat von Fischprotein |enzymatische Hydrolyse von 2. Siebung und Filtrierung p Proteinquelle fur Tiere
) : . D Rohfette
Fischprotein gewonnen wird 3. Sterilisation und Trocknung
Erzeugnis, das durch die 1. Produktion von Fliegenlarven BSF . . . _—
. " Getrocknete Larven von Trocknung von Larven von oS Rohprotein Proteinquelle fiir Heimtiere
33 |Getrocknete Fliegenlarven BSF . L : i 2. Ernte und Pasteurisierung )
Soldatenfliegen Hermetia illucens |Soldatenfliegen Hermetia Rohfette und Fische
) . 3. Trocknung und Verpackung
illucens gewonnen wird
. Erzeugnis, das durch das 1. Produktion von Fliegenlarven BSF
Ol aus gepressten getrockneten o . . o
. e . Pressen von getrockneten 2. Ernte und Pasteurisierung Energiequelle fur Heimtiere
34 |BSF-Fliegenlarvendl Larven von Soldatenfliegen ) - Rohfette ’
. Larven von Soldatenfliegen 3. Trocknung und Extraktion durch Pressen und Fische
Hermetia illucens o .
Hermetia illucens gewonnen wird [4. Verpackung
. Erzeugnis, das durch das 1. Produktion von Fliegenlarven BSF )
Protein aus gepressten oS Rohprotein . . _
. - Pressen von getrockneten 2. Ernte und Pasteurisierung Proteinquelle fiir Heimtiere
35 |BSF-Fliegenlarvenprotein getrockneten Larven von . : Rohfette )
. L Larven von Soldatenfliegen 3. Trocknung und Extraktion durch Pressen und Fische
Soldatenfliegen Hermetia illucens . ) Rohfaser
Hermetia illucens gewonnen wird |4. Verpackung
. Samen von Chia (Salvia Rohprotein
36 |Chia-Samen hispanica) Rohfett
1. Mischung der Bestandteile (Kakaopulver, Zucker,
usw.) Rohprotein
. Erzeugnis, das bei der 2. Feinstmahlung P
Erzeugnisse aus der Herstellung von - ) Rohfette
37 . . Herstellung von Getréanken aus |3. Agglomerierung
kakaohaltigen Getranken - Gesamtzucker, als
Kakaopulver anfallt 4. Nachtrocknung
- Saccharose
5. Kuhlung
6. Siebung und Absackung
Erzeugnis, das durch das
. Kollagen aus Trocknen und die Micronisierung |1. Separierung durch Luft Rohprotein Protein- und
38 |Eierschalenmembran ) ) : . - )
Eierschalenmembranen von Eierschalenmembranen 2. Micronisierung Kalzium Mineralstoffquelle
entsteht
I?rzeugnls, das bei der 1. Abpressung der Mariendistelsamen im .
Olgewinnung durch Pressen der Rohprotein
N Presskuchen von Samen von R Schneckenpress-Verfahren .
39 |Mariendistel-Presskuchen . ] ) Samen der Mariendistel Rohfett Proteinquelle
Mariendistel (Silybum marianum) : ) 2. Brechen und Vermahlen des Presskuchens
(Silybum marianum ) gewonnen Rohfaser

wird.

3. Verpackung

CH Register Einzelfuttermittel

Seite 3/4



Code

Bezeichnung

Spezifische Kennzeichnungen

Beschreibung

Angaben liber Prozess/Herstellungsverfahren

Obligatorische Angab.

Verwendungszweck

1. Sammlung von verschiedenen Lebensmitteln und

. . Erzeugnis, das bei der Mischung |Nebenprodukten Rohprotein
Mischung aus verschiedenen . L Rohfett
- f von verschiedenen 2. Reinigung (Verpackungsentfernung) . . )
40 |Pic-Mix Lebensmitteln und - . Rohfaser Energiequelle fir Nutztiere
Lebensmitteln und - 3. Trocknung
Nebenprodukten . Rohasche
Nebenprodukten entsteht 4. Mischung :
Natrium
5. Pressen
1. Die Archaeen werden in Reinkultur in gesundem
Nahrmedium mit steril gefilterter Pansenflussigkeit .
geziichtet Rohprotein
41 Archaeenextrakt TG1 !Erzeugnls a"us _Archaeen, kultiviert |fermentiertes, getrocknetes 2. Die gesamte Nahrflissigkeit wird sterilisiert Rohasche Proteinquelle
in PansenflUssigkeit Archaeen-Pulver h . L o Rohfett
3. Die Archaeen werden inaktiviert (Effektivitatstest)
. . . L ) Rohfaser
4. Die so erhaltene Biomasse wird gereinigt mittels
NaCl-Lésung und Zentrifugation
Samenschalen der Wegericharten

42 |Flohsamenschalen Plant?go indica, Plar?tago afra getrocknete Wiirfel Die reifen Pflanzen werden geernte_t, gebunden,u Rohfaser Faserzufuhr
(Syn.: Plantago psyllium), getrocknet, geschlagen und anschliessend gewiirfelt
Plantago ovata
Spirulina Pulver, Blaualgen etrocknetes, feines Erzeugnis aus geschlossenen oder offenen und Rohprotein

43  [Spirulina/Mikroalgen (Cyanobakterien), Mikroalgen, g P ' 9 9 Rohfett Proteinquelle

. . dunkelgriines Pulver Aquakulturen, getrocknet
Arthrospira platensis Rohasche
. Mais-, Kartoffel-, Tapiokastarke L Starke wird durch Zugabe von HCI-Gas und Warme zu |Deklaration der

44  [Futterstérke ) Weissliches Pulver .
und Dextrine Dextrinen abgebaut Pflanzenarten

45 |Stachelbeeren Ribes Uva-crispa getrocknete Beeren vom ) Deklaration der Bestandteil einer

P Stachelbeerstrauch Pflanzenart Krautermischung
46  (Kurkuma Curcuma longa Wourzeln von Gelbwurz - Deklaration der Be"standt(_all einer
Pflanzenart Krautermischung
. . . . N . . . . N 1. Mischen der Nahrlésung
EcoVitR/ EcoV|t'Rst Blo-Fermentgtlon__slo_sung inaktiv, Blo-F_ermentatlonslosung . |2. Sterilisation der Nahrlésung Rohprotein Proteinquelle
47 | (Prov. Aufnahme bis Stellungnahme EU- [riboflavinhaltig, flissig oder inaktiviert, aus Ashbya Gossypii, . . " o g
o 3. Fermentation mit Ashbya Gossypii Vitamin B2 Quelle fiir Vitamin B2
Kommission) getrocknet (Stamm der AFK bekannt) . L
4. Erhizten und Inaktivieren

48 |saft aus Melonen Saft aus Melonen, gefriergetrocknetes Pulver, mit  [1. Gefriertrocknung Rohfett Energicquelle
gefriergetrocknet Palmél umhiilit 2. Coating mit Palmél Rohfaser g'eq
Getrockneter Fruchtkorper

) und(oder getroc.knetes Myzel VO | produkt aus der Trocknung Rohprotein Rohfaser- und

49 [Pilze, getrocknet geniessbaren Pilzen, reich an eniessbarer Pilze Rohfaser Proteinquelle
Fasern, Aminosauren und 9 Angabe der Pilzart a
Polysacchariden
Saft aus Monchsfrucht, Saft aus Die Frichte werden gepresst und zerkleinert und dann |Gesamtzuckergehalt,

50 |saft aus Ménchsfrucht Monk FrU|t.,. Saft aus Siraitia Saft aus Ménchsfrucht in Wassler elngelegt_. Der E_xtrakt wird gefiltert, das berechnet als E?ergleque_lle und
Grosvenorii, Saft aus Filtrat wird konzentriert, bei hoher Temperatur Saccharose, wenn Sissungseigenschaft
konzentrierter Monchsfrucht sterilisiert und in Fasser abgefiillt. >10 %

Gesamtzuckergehalt,
51 |Bestrahlter Kastanienhonig Bestrahlter Kastanienhonig Bestrahlter Kastanienhonig Der Honig wurde bestrahlt berechnet als Energiequelle
Saccharose
Magermilchpulver ohne Rohprotein
52 [Magermilchpulver ohne Lactoferrin Magermilchpulver ohne Lactoferrin ist ein Nebenprodukt Wird durch Verdampfen und Sprahtrocknen Gesamtzuckergehalt, Protein- und Energiequelle

Lactoferrin

der Herstellung von Lactoferrin

hergestellt.

berechnet als
Saccharose

* Die Produktion von Fliegenlarven BSF kann nur mit einer Sonderbewilligung des Bundesamts fiir Lebensmittelsicherheit und Veterindrwesen BLV erfolgen
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