© Seminar vom 5. Februar 2015

Vortrage des Vormittages zu den Brennerel-
Themen

= Die auf der folgenden Seite hervorgehobenen Vortrage
sind hier veroffentlicht.

Zirchar Hochschule
fiar Ay gewandta Wissenschattan

Schweizer Obstverband é
Fruit-Union Suisse Life Sciences und
Facility Management

Associazione Svizzera Frutta

www.swissfruit.ch

Régie
Fédérale des alcools

SOV-Seminar 2015 \ Destillate
D Agrqscope



Programm

1. Totalrevision Alkoholgesetz:
Spirituosensteuer- und Alkoholhandelsgesetz
Fritz Etter, Heinrich Tannler, EAV

2. Entsteinen der Maische: Einfluss auf Ethylcarbamat und
andere Parameter

3. Einfluss von Kupferpraparaten auf die Aromaentwicklung

4. Brenngeréatereinigung: Tipps fur den Praktiker
Dr. Michael Hell, C. Schliessmann Kellerei-Chemie GmbH

5. Sortenreine Kartoffelbrande
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Entsteinen der Maische;
Einfluss auf Ethylcarbamat

Autor SA: René Suppiger
Prasentation: Martin Heiri
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Inhalt

* Problematik

= Vorstellung Brennversuch
= Aufbau
= Resultate
= Fazit
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© Problematik

 Krebserregend
* Bildung: aus Blausaure (Cyanide)
* in Steinobstbranden

« EC: Grenzwert: 1 mg/I

H,N” Y07 “CH,

Ethylcarbamat
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Agroscope

© Entstehung von Blausaure

Amygdalin

2 X Glucose Mandelsaurenitril

Benzaldehyd Blausaure

SOV-Seminar 2015 \ Destillate
D Ag’rgscope
egie

Fédérale des alcools


http://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=kirschensteine&source=images&cd=&cad=rja&docid=ndM5OebHZZImvM&tbnid=YYrlIaBCtLqRUM:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.ricardo.ch/kaufen/spielzeug-und-basteln/basteln-und-handarbeiten/dekomaterialien/kirschensteine-1-kg/v/an683359672/&ei=QxIRUeSJNtDktQac8IHQCg&bvm=bv.41934586,d.Yms&psig=AFQjCNF3221ALIwrYvUewXset0MHTp_LQA&ust=1360159671054286

© Entstehung von Ethylcarbamat

Ethanol

Blausaure

Ethylcarbamat ¢=== Cu-lonen

I \ Licht
Luft
Warme
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Kontrolle

Blausaure (Gesamtyanid)
 Bis 24h nach der Destillation
» Schnelltest: Cyan-EC-Test

Ethylcarbamat
e Labor: GC-MS
» Kostenintensiv: rund 200.-/Probe
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© Massnahmen zur Reduktion

Brennen

» Aktive (saubere) Brennanlage

« Katalysator verwenden

« Zusatz von Kupferpraparaten

» Spatestens bei 60%Vol. auf NL umschalten

Einmaischen

 Steine nicht beschadigen

« Maische nicht lange lagern

» Entsteinen: Einfluss auf Ethylcarbamat?
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© Versuchsaufbau

~ TN s Y ( 2 )
___,_/ \‘\,____ - _____f/ — __d_,»-"/
80 kg 80 kg 80 kg
MoS MmSD MmS
“"H-\.\__\__\____ ____ﬂ-"/ L‘-‘-\-\__\_\_\__ - “\_H__ _ _ ,-—-"'-)
¥
Entsteinen
¥
Ansduern und Ansduern und Ansduern und
Hefezugabe Hefezugabe Hefezugabe
¥ ¥ ¥
Garung Garung Giarung
¥
Entsteinen

'
cmﬁub ”’ca@l’\/ca_l 62%02"2

<K1a K.1b fm.:Tan K2a Y K2b
H.H-H_ -

Agroscope
/!

Régie
Fédérale des alcools

SOV-Seminar 2015 \ Destillate
D Agrc?scope




© Entstein- und Passiermaschine

Einsatzmdglichkeiten:
 Steinobst: Entsteinen
» Kernobst: Abtrennung von Kern und Stiel

Gemass Hersteller:

* saubere Maische = aromaintensive Destillate
arnold holstein

Muller GmbH

Pe—
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© Passiermaschine
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© Resultate
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Resultate Cyanid / EC

Cyanidgehalt
= Kupferanlage: allen Varianten sehr tief: < 0.1 mg/l

Chromstahlanlage:

— Effekt des Entsteinen sichtbar

- entsteinte Maische: ca. 5mg/l => Freisetzung bereits in der Frucht,
am Baum

- Entsteint, vor Destillation: 7mg/I

- Steinhaltige Maische: ca. 11mg/l => starke Zunahme im Vergl. zu
«entstein, vor Destillation»

EC-Wert
= Alle Werte unter dem Grenzwert von 1mg/l
= kurze Lagerung => nur geringe Mengen an EC gebildet
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© Fazt

 Effekt der Steine auf Kupferanlage nicht sichtbar
« auf Chromstahlanlage Unterschiede sichtbar

= Annahme: gereinigte, aktive Kupferanlage hat grosseren
Einfluss als das Entsteinen der Maischen

» Lachenmeier et al. (2005)

= Steinlose Maische: Uberschreitung des Grenzwerts
unwahrscheinlich

» Passiermaschine
= mehr Spielraum flr Produzent
= Aroma: mehr Frucht weniger Stein
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U Danke allen Betelligten

René Suppiger - 2
PPIg T Rer—

Facility Management

Oli Gerber AW o
Koni Bernath

Danke fur lhre Aufmerksamkeit

Agroscope gutes Essen, gesunde Umwelt
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Confederaziun svizra

Einfluss von Kupferpraparaten
auf Aromaentwicklung

Autor SA: Barbara Arnold
Prasentation: Martin Heiri
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Inhalt

* Problematik

= Vorstellung Brennversuch
= Aufbau
= Resultate
= Fazit
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@ Ruckblick 2014

Kupfer(l)-chlorid und Kupfer(ll)-sulfat im Vergelich

@
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X

Bestimmung
Blausaure-Gehalt

Zugabe von

Kupferpraparat
Probedestillation prerprap
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© EC-Wert: Entwicklung Uber ein Jahr
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© Versuchsaufbau

Kupferanlage

Chromstahlanlage
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Durchflihrung

Destillation

» 2. und 3. Glockenboden geschlossen
* ML: bis T-Geistrohr 85°C & ca. 75%vol in der Vorlage
* NL: bis T-Geistrohr 94°C £ ca. 40%vol in der Vorlage

Fertigstellung

* Reifung: 2 Monate
* Heruntersetzen auf 43%vol.
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Analyse: SMart Nose ®

Flichtige Arome detektieren => Aromaprofil erstellen
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© Resultate: Smart Nose®

PCA 2 [21.88 %]

200 iterations - Conelation - Data normaized by 40,00
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© Resultate:
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) Kupferanlage o. Kat. m. CuCl

Degustation

Gaumen

Fruchtig

Stechend Bittermandel

Essigester Blumig
Grasi
Fusel Alkohole ramg_;‘
Krautig

Schwefel /
Fleischig

Gummig

O Kupferanlage o. Kat.
) Chromstahlanlage m. CuCl
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© Resultate:

Nase
Fruchtig

4

Stechend 3 Bittermandel
Essigester Blumig

0
Fusel Alkohole Gras |g_,:’
Krautig

Schwefel / .
Fleischig Gummig

O Kupferanlage m. Kat

) Kupferanlage o. Kat. m. CuCl

Degustation

Gaumen
Fruchtig
4
Stechend 3 Bittermandel
Essigester , Blumig
Fusel Alkohole Gramg_,/
Krautig
Schwefel / Gummig

Fleischig

O Kupferanlage o. Kat.
) Chromstahlanlage m. CuCl
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© Resultate: Degustation

Nase Fruchtester: Eisbonbon, Banane, Rostaromen,
leicht pflanzliche Noten
caumen ROStige Noten, fruchtig, weich, anhaltend

Nase wenig Frucht, Rostnoten, verhalten, Krautig
caumen dezente Frucht, flach, leicht brennend

Nase  Fruchtester, Rostige Noten, pflanzliche Noten,
Schoggi
caumen ROStaromen, weich, leicht brennend

i Nase ~Wenig Frucht, verhalten, medizinal, fuselig,

Gummi
caumen Wenig Frucht, Schwefel, belegend, adstringierend
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© Fazt

 Klarer Unterschied zwischen Kupfer- u. Chromstahlanlage
« Chromstahlanlage:

- fehlendes Kupfer => Schwefelverbindungen werden nicht
gebunden

* Fehlaromen

» Kupferanlage:

* ohne Kat.: zu wenig aktive Kupferoberflache => verhalten,
dezente Frucht

- mit Kat. / CuCl: fruchtige Noten prasenter, keine Fehlaromen

Aktive Kupferoberflache bindet schwefelhaltige Substanzen
=> Reinigung der Anlage ist ein zentrales Thema
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U Danke allen Betelligten

Life Sciences und

Barbara Arnold —p—
Oli Gerber AW o
Koni Bernath

Danke fur lhre Aufmerksamkeit

Agroscope gutes Essen, gesunde Umwelt
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Schweizerische Eidgenossenschaft Eidgendssisches Departement fur
Confédération suisse Wirtschatft, Bildung und Forschung WBF
Confederazione Svizzera

. : Agroscope
Confederaziun svizra

Life Sciences und
Facility Management
aw ILGI Institut fir Lebensmittel-
und Getrankeinnovation

Sortenreine Kartoffelbrande

Martin Heliri, Sonia Petignat-Keller
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Inhalt

» Einmaischen von Kartoffeln
= Vorstellung Brennversuch

= Aufbau

= Resultate

= Fazit
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© Bergkartoffeln

» Marcel Heinrich, Bio-Bergbauer, Filisur, 1°000 m.0.M.

» ProSpecieRara-Kartoffeln: Farben, Bliten, Schalen und Fleisch
sind so vielfaltig, wie sich die Herdopfel bezlglich Form und
Geschmack unterscheiden

« Anbau von tber 60 Sorten
* Weitere Infos:

* www.lasorts.ch

« www.christandl.ch
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© 13 Sorten

 Parli

» Highland Burgandy

» Corne de Gatte

e Patate Verrayes

* Roseler

» Granola

* Lilaschalige Uetendorf
» Weisse Lotschentaler
* Blaue Schweden
 King Edward
 Blaugelbe Stein

e Ostara

» Ackersegen

I SOV-Seminar 2015
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¢ Starke

Starkekorn ist Reservestoff
Polysaccharide besteht aus Glukoseeinheiten
Schwierigkeit: Starke kann nicht direkt vergoren werden

CH,OH
o)
./ o
OH e Booooacen. 8
o o PR 3. CJJ 7 (8
CH20H OH CH,0H ":; 5 .v--"";(-:l{-;O}-’—--. 3':0
e, - | ~
& T L ge——0 Ry,
- R H 00000
5 ( C ; YO

X

AT

\\

/

Q

) \
u /"

e

a3

—T

('\_
OO0

X

000000000005 8

M
N

z \ C, C4 >

% MOH H ENAZN ¢ S §

T N ,'\/ - \(IJH /Q{’CKXT[.C.\'-»"
&5 T, v ._I/ [ AS{\ -

o
10N

e

S
oo o
oo
Foss,

Q
Q
=]
v}
0
=}
T
=]
<

SOV-Seminar 2015 Destillate
D Agroscope
Régie
Fédérale des alcools



http://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/7/7e/Amylopektin_Haworth.svg
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© Starkeabbau

1. Dampfen und zerkleinern

2. Verflissigen
3. Verzuckern

4. Vergaren und Destillieren
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© 1. Dampfen und zerkleinern

* In Brennblase Kartoffeln kochen (ca. 45min.).
o Aufschluss der Zellwande
o Starkeketten losen sich
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2. VerfliUssigen

« Zugabe von a-Amylase (Enzympraparat)
« spaltet die Starkeketten in Teilstlicke

* pH: 5.0-7.5/ Temp.: 65-95°C

* Verflissigungsrast (¥2 - 2 Std.)

Enzympraparat zur Verflissigung

SOV-Seminar 2015




© 3. Verzuckern

« Abkuhlen: 55-60°C

« Zugabe von Glucoamylase

« spalten Tellstiicke in Glukose

* pH: 4.5-5.5 / Verzuckerungsrast (Y2 - 2 Std.)

Enzympraparat zur Verzuckerung
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© 4. Garung und Destillation

» Abkuhlung der Maische auf 25-30°C
» kurze Gardauer: 3-5 Tage
» sofort Destillieren
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© Auswertung gekochte Kartoffel

Kartoffel: Kartoffelsorte Parli
Nussig [O]
Metallisch [R]5 ——_Erdig [0]
SN a4/

Blumig [R] ) . ..____.____.Gri_]n [0]

Maisarrtig [R] . \ _\ Maisarrtig [O]

_“Kohlartig [O]

Erdig [R]
Metallisch [0]

Nussig [R]

Kartoffel: Kartoffelsorte Patate Verrayes
Nussig [O]
Metallisch [R]5Erd|g [0]
N 4

Blumig [R] | 3 \ ..___,___.Gri_]n [0]

Maisarrtig [R] _ Maisarrtig...

Erdig[R]* /' Kohlartig O]

Nussig [R] Metallisch...
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Vergleich: gekochte Kartoffel, Destillat

Kartoffelsorte Parli

5 - :
= Destillat
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© Auswertung Destillate

Destillat: Kartoffelsorte Parli Destillat: Kartoffelsorte Highland Burgandy
Nussig [O] Nussig [O]
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Destillat: Kartoffelsorte Corne de Gatte Destillat: Kartoffelsorte Patate Verrayes
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© Fazt

» Herstellung: Arbeitsintensiv
« Spezielle Einrichtungen
* klare Sortenunterschiede erkennbar

« Aromaprofile von Kartoffelstock und Destillat sind
unterschiedlich

— Andere Aromagruppen sind vorherrschend
— Aromaprofil nicht wiedererkennbar

» Nischenprodukt mit Vermarktungspotenzial
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Agroscope gutes Essen, gesunde Umwelt
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