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Résultats d’échantillons de po mmes d’'un réseau
de 6 vergers valaisans conserves en chambre
frigorifigue ULO 2010 — 2011 a Conthey

juin 2011
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Impression % Tester la fenétre optimale de maturité de récolte s  uivante :
Edition % Brix:11.5-13% ; Fermeté : 8—9kg ; Amidon :4.0-5.0;
Centre de recherche Conthey Acidité : 8.0-10.0g ;
Agroscope N

% Cumul des températures moyennes des le 1 mars : 3100-3200C
%+ Suivre I'évolution de la qualité en conservation (ULO)

Diffusion: < 9% Brix, fermeté kg/cm 2, acidité totale g/l
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COMMENTAIRE

COMMENTAIRE

FENETRE OPTIMALE DE MATURITE DE RECOLTE

Fenétre % Brix Fermeté Amidon Acidité totale Indice
Golden Orange ° kg/ cm? notes 1-10 g/l Streif
Début 11.5 8.0 4 10.0 0.207
Fin 13.0 9.0 5 8.0 0.131

DATES DE RECOLTE
(optimales pour 6 vergers)

Les tests préliminaires de maturité débutent le
30 aolt. La fenétre optimale de maturité est
bonne dés le 14 septembre pour certaines
parcelles. Les premiéres récoltes commencent
effectivement le 14 septembre, et se terminent
le 29 septembre 2010 pour le réseau. Seul le
dernier lot est cueilli un peu tard, mais il s’est
trés bien conservé.

QUALITE DES FRUITS
(Tres bonne fermeté et teneur en sucre)

Au contréle de mars, la teneur en sucre des
pommes Golden Orange est bonne, sauf pour
un lot. Au contréle du 26 mai, tous les lots ont
une teneur en sucre supérieure a 12% Brix.
Cette année, la fermeté moyenne des fruits a la

récolte est trés élevée (9.2kg) grace a ce
résultat. Elle est encore, aprés conservation et

maturation, de 6.1 kg en mars et de 6.0 kg en
mai.

MALADIES DE CONSERVATION
(dégat sur un lot )

En élevant la température de stockage a 3.0C,
on n'observe plus du tout d’échaudure molle
dont l'origine provient d’une forte sensibilité au
froid. L’échaudure ordinaire s’est développée
sur un seul lot, en mai durant la période de 7
jours a température ambiante. Ce dégat en
général ne se manifeste pas aprés le stockage
en conditions ULO. Pour réduire I'apparition de
cette maladie, il conviendrait d’augmenter la
teneur en CO, de 1.5 a 3% dans les chambres
frigorifiques ou alors de réduire la durée de
conservation.

Pratique | juin 2011




RESEAU DE VERGERS VALAISANS SUIVIS EN CONSERVATION 2008+

VARIETE : GOLDEN ORANGE ACW / OCAVS
Récapitulatif des années d'observations 9 f
ANNEES 2008 2009 2010
mini  moyen. maxi mini  moyen. maxi mini  moyen. maxi
Dates début 22.sept 24.sept| 15.sept 29.sept| 1l4.sept 29.sept
R > TP dés mars T 3192 3214 3173 3408 3020 3222
g Brix % 112 118 12.4 10.7 11.9 13.3 11.8 122 12.6
(I) Fermeté kg 77 83 8.8 80 86 9.5 83 9.2 9.6
t Malique g/l 7.2 95 11.6 65 7.1 8.2 7.2 84 9.6
: Poids g 161 187 221 170 191 214 144 178 222
Amidon 1-10 42 58 6.9 431 5.7 6.9 44 53 6.9
Indice Streif 0.097 0.210 0.169| 0.097 0.126 0.166] 0.095 0.147 0.175
Brix % 124 13.3 14.7 116 127 14 116 1238 13.9
Fermeté kg 54 5.6 5.8 51 5.6 6.4 58 6.1 6.3
Malique g/l 46 54 6.6 3.8 4.2 4.6 47 52 55
é % Poids g 165 187 226 166 192 218 139 169 186
§ E Echaudure ordinaire 0.0% 0.4% 2.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0%
Echaudure molle 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0%
Dégats totaux 0.0% 1.1% 4.0% 0.0% 1.2% 4.0% 0.0% 0.7% 2.2%
Perte de poids % 0.7% 0.8% 1.0% 1.3% 1.6% 2.0%
Brix % 116 126 13.4 10.7 11.6 13.3 125 132 13.9
Fermeté kg 51 55 6.1 50 55 6.1 58 6.0 6.3
Malique g/l 40 45 54 27 35 4.2 3.7 43 54
é ‘g Poids g 153 182 219 160 194 243 142 173 213
§ - Echaudure ordinaire 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 2.2% 12.0% 0.0% 9.8% 40.0%
Echaudure molle 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0% 0.0%
Dégats totaux 0.0% 5.6% 33.3% 0.0% 2.8% 12.0% 0.0% 9.8% 40.0%
Perte de poids % 1.1% 1.4% 1.9% 1.1% 1.2% 1.3% 1.5% 1.8% 2.4%

ACW + OCAVS, Centre de recherche Conthey, J.-P. Siegrist GoldenOrangelOVerger.XLS 16.06.2011



RESEAU DE PARCELLES VALAISANNES SUIVIES EN CONSERVA TION

-+

%

VARIETE: GOLDEN ORANGE 2010 -2011 ACW & OCAVS
Interprétation des résultats de conservation Conditi ons ULO: TP: 3.0C; HR: 94%; CO2: 1.5%; 0O2: 1%
g9 9o g = %) = ”
:g EF|25 E5|s5 E5|EE sE|E & 5 |8
Dates de »nS 0o|c® cB|SE SB|ER EBI|E & S o |8
Producteurs . o o2 ovo2|loz oz |[Q8>: Loz o0z |E£ = ) ‘53 € |3 o remarques
récolte = 590 5O < © < O o5 o5 S5 = S £ S|l gL
S |€E sS2|52 S$2|Ee E2|f2 Zolge a_| £ 52158
N < < 5 5 < < O g Q3 <)
r |52 S5(88 =8|88 $£8|s8 =8laeae|l 3 ZE|ZS
Verger 2 140910 ok | WM ®m | EE mE (EN mEE (| B O (m mm| 54 54 | mm ok
Verger 1 17.09.10 ok EE HEE [ | [ | [ ] ] | Q OO |mm = 50 5 | ok
Verger 5 170910 ok | @mm OO | m mm (N mEE | B O (mm ® | 50 5 | ®m  Echaudure
Verger 6 20.09.10 ok [ ] ] Q a L] [ | [ | [ | a E = 48 4.8 | ok
Verger 3 21.09.10 \ ok EN NN EE NN | EN [ | Q Q [ | \ [ | 51 5.1 | ok
Verger 4 29.09.10 tard | HH HNE [ | [ | [ | [ ] Q QO | = [ | 49 4.9 [ | ok
6 vergers 19.09.10 36 28 31 34 34 32 25 17 32 31 50 5.0 [ ] max 36
Clés d'interprétations Maladie % % Brix Fermeté Kg Malique g/l Note Symbole
Trés bon 0-2% >=13.0 >=6.0 >=5.5 5.5-6 CT
bon 3-7% 12.0-12.9 5.6-5.9 5.1-5.4 45-5 [
satisfaisant 8 - 10% 11.5-11.9 5.2-55 4.4-5.0 3.6-4.4 a
peu satisfaisant 11 - 20% 11.0-11.4 49-5.1 4.0-4.3 3.0-35 o
insuffisant >20% <11.0 <4.9 <=3.9 <3.0 QO
La date de récolte est interprétée en fonction des résultats obtenus a la récolte
GoldenOrangel0Verger.XLS 16.06.2011
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RESEAU DE PARCELLES VALAISANNES SUIVIES EN CONSERVA TION

VARIETE : GOLDEN ORANGE ACW & OCAVS 2010 -2011
Test préliminaire de maturité et récolte sur 5 verg  ers: 5 controles
Fenétre optimale de maturité de récolte

& o § ps N c L3I T §
o ) =] Py < o W© o > 8 f=gp
Propriétaire Provenance Cueillette g o & o £ © 'g < % = w0 g
=] o ) ) S5 ™
E_ o < u 3 < = o 2 ;
Verger 4 Martigny 30.08.10 2775 | 131 0.0 0.4 9.0 0.4
Verger 5 Charrat 30.08.10 2775 166 0
Verger 6 Saxon 30.08.10 2775 203 [IEEEIIEEEEREEFRAENRE:
Verger 3 Sion1 30.08.10 2775 138 [XNIEFENIEEREEREEE
Verger 1 Sion2 30.08.10 2775 | 123 0.6 0.4 9 7.9 0.516
Moyennes 5vergers 30.08.10 2775 |152 \10.4 105 |1.9 9.2 0.542
Verger 4 Martigny 6.09.10 2889 140 0.8 0.4 / 3 0.28
Verger 5 Charrat 6.09.10 2889 177 11.6 0
Verger 6 Saxon 6.09.10 2889 211 9.5 0.28
Verger 3 Sion1 6.09.10 2889 149 [|NERIENEENEENEY
Verger 1 Sion2 6.09.10 2889 133 0.8 9.9 4 3 0.6
Moyennes 5 vergers 6.09.10 | 2889 162 \ 111 10.0 2.5 9.1 0.360
Verger 4 Martigny 13.09.10 3007 140 0.9 0.4 5.3 8.0 \ 0.180
Verger 5 Charrat ~ 13.09.10 3007 181 125 95 | 59 0.129
Verger 6 Saxon 13.09.10 3007 216 116 5.1 0.159
Verger 3 Sion1 13.09.10 3007 162 118 [JEER 44
Verger 1 Sion2 13.09.10 3007 135 12.2 8.4
Moyennes 5vergers 13.09.10 3007 |167 11.9 \10.0 8.9 0.177
Verger 4 Martigny ~ 20.09.10 3108 = 160 'Y o0 55 7.8 0144
Verger 4 Martigny  29.09.10 3222 182 126 @ 83 6.9 7.2 0.095
Verger 5 Charrat ~ 17.09.10 3108 180 121 93 50 80 0.154
Verger 6 Saxon 20.09.10 3108 222 118 9.0 | 6.2 0.123
Verger 3 Sion1 21.0920 3108 172 124 JEX 47 IEX o165
Verger 1 Sion2 17.09.10 3108 144 118 95 48 7.3 0.168
Moyennes 5 vergers 20.09.10 | 3108 | 177 12.0 91 55 8.1 0.141
fenétre optimale de récolte Ava 2900C 115 95 4.0 8.0 0.207
fenétre optimale de récolte Apres 3100C 13.0 85 5.0 70 0.131

En gras, récolte du producteurs

Augmentation moyennes du poids des fruits

Poids moyen 5vergers | 30.08.10 | 152

Poids moyen 5 vergers 6.09.10 162 | 6.4%
Poids moyen Svergers | 13.09.10 [ 167 | 3.0%
Poids moyen 5 vergers récolte 177 | 5.9%
Augmentation totale 16.1%

ACW + OCAVS, Centre de recherche Conthey, J.-P. Siegrist GoldenOrangelOVerger.XLS 16.06.2011



Réseau OCAVS: Test préliminaire de maturité de cuei

llette pommes GOLDEN ORANGE 2010

14
13
12
11

BMartigny 30.08.10
BMartigny 6.09.10
OMartigny 13.09.10
DOMartigny 20.09.10
OAvant

OApres

14

BCharrat 30.08.10
O BCharrat 6.09.10

13

BCharrat 13.09.10

12
11

@Charrat 17.09.10
OAvant

QAprés

@Apres

10 10
9 9
8 8 |
7 7
6 6
5 5
4 4
3 3
2 2
1 1
0 0
Brix Fermeté Amidon Malique Brix Fermeté Amidon Malique
11.5-13% 8.5-9.5Kg 4-5 8- 109/l 11.5-13% 8.5-9.5Kg 4-5 8- 109/l
14 @Saxon 30.08.10 14 BSion1 30.08.10
13 o BSaxon 6.09.10 13 o @Sionl 6.09.10
BOSaxon 13.09.10 @Sionl 13.09.10
12 ®WSaxon 20.09.10 12 BSionl 21.09.10
1 OAvant 11 OAvant

OAprés

iy
o

O P N W M OO N O O

Brix
11.5-13%

OApres

Fermeté
8.5 - 9.5Kg

Amidon
4-5

Malique
8 - 10g/I

ACW + OCAVS, Centre de recherche Conthey, J.-P. Siegrist

10 10
9 9
8 H 8
7 7
6 6
5 5
4 4
3 3
2 2
1 1
0 0
Brix Fermeté Amidon Malique Brix Fermeté Amidon Malique
11.5-13% 8.5-9.5Kg 4-5 8- 109/l 11.5-13% 8.5-9.5Kg 4-5 8- 109/l
14 @Sion2 30.08.10
13 O @Sion2 6.09.10
OSion2 13.09.10
12 WSion2 17.09.10
11 OAvant

GoldenOrangel0Verger.XLS 16.06.2011



9 Fenétre optimale de récolte pommes : GOLDEN ORANGE 2010
Tests préliminaires de cueillettes a 7 jours d'inte  rvales et récolte sur 5 vergers OCAVS

222

14

#30.08.10 =30.08.10 =30.08.10 =30.08.10 =®30.08.10 ®6.09.10

©6.09.10 #6.09.10 ®6.09.10 =®6.09.10 ®13.09.10 =13.09.10
#13.09.10 #13.09.10 #®13.09.10 £20.09.10 =17.09.10 =20.09.10

©21.09.10 ©17.09.10 ©Avant OAprés

Brix Fermeté Amidon Malique
11.5-13% 8.5 - 9.5Kg 4-5 8 - 109/l

ACW + OCAVS, Centre de recherche Conthey, J.-P. Siegrist GoldenOrangel0Verger.XLS 16.06.2011




RESEAU DE PARCELLES VALAISANNES SUIVIES EN CONSERVA TION
VARIETE : GOLDEN ORANGE

b3 223
'AWﬁ

Contréle des fenétre optimale de maturité a laréco Ite ACW & OCAVS 2010 -2011
Résultats: Pimprenelle, test amidon et indice Strei  f Conditions AC: TP: 3.0C; HR: 94%; CO2: 1.5%; O2: %
| E o v e T2 % £z | £3
VERGERS Récolte Forme Vigueur | Charge £ e | .| 29 |8 ENEN AN \§ 8 \§ S
3 ° % X c = =35 MmO 3% N
o & 5% $& &£, 29ESH T | T
Verger 2 14.09.10 fuseau normale normale 3020 166 122 94 4.4 9.4 0.175|16.sept| 22.sept
Verger 1 \ 17.09.10 \fuseau \faible-norrforte 3067 144 118 95 4.8 | 7.3 0.168|[16.sept|22.sept
Verger 5 17.09.10 fuseau normale moy-norm. 3067 180 121 93 5.0 \ 8.0 0.154|21.sept|24.sept
Verger 6 \ 20.09.10 \fuseau \normale moy-norm. | 3108 222 11.8 9.0 \ 6.2 8.7 0.123|24.sept| 24.sept
Verger 3 21.09.10 fuseau normale moyenne 3122 172 124 JEXM 47 9.6 0.16515.sept|23.sept
Verger 4  29.09.10 fuseau  faible forte 3222 | 182 | 126 83 | 6.9 | 7.2 0.095/ 29.sept|24.sept
6 vergers 2010 3101 178 122 9.2 53 8.4 0.142] 2009 | 2008
Avant Fenétre de récolte 3000C 11.0 95 40 10.0 0.216
Aprés Fenétre de récolte 3200C 125 85 6.0 8.0 0.113

Fenétre optimale de récolte GOLDEN ORANGE : résulta ts de 7 vergers en 2009

=
4]

[N
~

814.09.10 517.09.10 516.09.09 517.09.10 £20.09.10

[y
w

1 021.09.10  ®29.09.10  ®W2010 o Avant © Aprés
11 -

2
10 | % O
3 _
7 T < o3 A < |E © —
61 INE®ISInI®lSicdY
o | SEdX Tz FdqTET A D - < 8
4 ] 7 o ‘”Eggg@;g E— 1T C”'”m: N::O_E;
. % PYUUEE o NENE LT

~ .

/ : K
2 / <
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0 R - i

Brix 11.5 - 13% Fermeté 8.5 - 9.5kg Amidon 4 -5 Malique 8 -10g/I

ACW + OCAVS, Centre de recherche Conthey, J.-P. Siegrist GoldenOrangel0Verger.XLS 16.06.2011



RESEAU DE PARCELLES VALAISANNES SUIVIES EN CONSERVA TION
VARIETE : GOLDEN ORANGE 2010 - 2011

Analyses de la qualité a la récolte et apres conservation et 7 jours de maturation a 19C: résultats " Pimprenelle'g *

Conditions d'entreposage AC :TP: 3T; HR: 94%; CO2:

1.5%; 02:1.0%

ACW & OCAVS

b S 2

Récoltes 2010

Controle du 10 mars 2011

Controle du 26 mai 2011

Lo ~ (@) = (@) = (@) =

VERGERS Cueillette = 59 o @ o | o @ o | o @ o
S 3ale & 2 Ble & g Bleg & ¢ 3

E -a| B X 5 [ S X 5 [ S X 5 [

< £ o o m LL = o m LL = o 0] LL =

Verger 2 14.00.2010] 4.4 0.175| 166 122 94 94 | 160 139 61 54 || 161 133 6.0 4.2
Verger 1 17.09.2010] 48 0.168| 144 118 95 73| 139 128 63 48 || 142 125 59 37
Verger 5 17.09.2010] 5.0 0.154| 180 121 93 80 || 167 129 61 55 || 173 135 63 4.1
Verger 6 20.09.2010| 62 0123| 222 118 9 87 | 186 116 58 54 || 213 130 58 54
Verger 3 21.09.2010| 4.7 0.165| 172 124 96 96 || 184 134 61 51 || 186 139 58 4.3
Verger 4 29.09.2010/ 69 0.095| 182 126 83 72 |l 176 121 59 47| 162 128 59 38
6 vergers 2010 || 53 0147|178 122 92 84 [169 128 61 52 [[173 132 60 43
Maximum 2010 69 0175 222 126 96 96 186 139 63 55 213 13.9 63 54
Minimum 2010 44 0095 144 11.8 83 7.2 139 116 58 47 142 12.5 58 3.7

ACW + OCAVS, Centre de recherche Conthey, J.-P. Siegrist

En gras: =>13.0%, =>6kg, =>5.2¢;

souligné: =<11.9%, =<5.5kq, =<4.5q

GoldenOrangel0Verger.XLS
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RESEAU DE PARCELLES VALAISANNES SUIVIES EN CONSERVA TION

VARIETE : GOLDEN ORANGE 2010 - 2011 ACW & OCAVS 9 %g
Conditions d'entreposage:TP: 3T; HR: 94%; CO2:1.5% ; 02: 1.0%
Evolution de la qualité en conservation avec les li mites inférieures en mai
15.0
%
14.0 — 3 —

13.0

12.0

11.0

10.0 A I Br|x % réc.
[mmmm Brix % 26 mai
9.0 n A T

14.09.2010 17.09.2010 17.09.2010 20.09.2010 21.09.2010 29.09.2010

Verger 2 Verger 1 Verger 5 Verger 6 Verger 3 Verger 4

10.0

9.0 -

8.0 1

7.0 -

6.0 -

5.0 -

E Fermeté réc.
ﬂlll]]]Iﬂ]]lFermete 26 mai
e

4.0

3.0 - 4 -
14.09.2010 17.09.2010 17.09.2010 20.09.2010 21.09.2010 29.09.2010

Verger 2 Verger 1 Verger 5 Verger 6 Verger 3 Verger 4

10.0

9.0 -

8.0 -

7.0 -

6.0 - 4

i b e IIIIIIIIIIIII

5.0 . - // //

4.0 1 : / /

3.0 | || / 4

20 - —Mahque réc. ] Mallque 10 mars

10 | mmmmm Malique g/l 26 mai — Limite inf.5.0g

’ = “ 7

00 | . . 7 7 A 0
14.09.2010 17.09.2010 17.09.2010 20.09.2010 21.09.2010 29.09.2010
Verger 2 Verger 1 Verger 5 Verger 6 Verger 3 Verger 4
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RESEAU DE PARCELLES VALAISANNES SUIVIES EN CONSERVA TION =
VARIETE : GOLDEN ORANGE 2010 - 2011 ACW & OCAVS g Eg
Conditions d'entreposage:TP: 3T; HR: 94%; CO2:1.5% ; 02: 1.0%

Grosseur des fruits et perte de poids

Perte de poids en mars et mai

2.5% 2.3%

Perte poids % 10 mars
m Perte poids % 26 mai

2.0%

2.0%

2.0%

1.5% A

1.0% A

0.5%

i

0.0% -

>4
14.09.2010 17.09.2010 17.09.2010 29.09.2010
Verger 2 Verger 1 Verger 5 Verger 4
Poids des fruits entre la récolte, mars et mai
240 B Poids réc.

Poids 10 mars
m Poids 26 mai

222

220

200

180

160 -

140 -

n
120 - é I Z 2 % 2 é

14.09.2010 17.09.2010 17.09.2010 20.09.2010 21.09.2010 29.09.2010

Verger 2 Verger 1 Verger 5 Verger 6 Verger 3 Verger 4
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RESEAU DE PARCELLES VALAISANNES SUIVIES EN CONSERVA TION 2010 - 2011

VARIETE : GOLDEN ORANGE ACW & OCAVS
Contrble des maladies de conservation le 10 mars et 26 mai 2011 aprées 7 jours de maturation a 20C
Conditions d'entreposage AC :TP: 3TC; HR: 94%; CO2: 1.5%; 02:1.0% R

Producteurs Récoltes E % 7] 7] 3 Q9 49 3T 3 é § m 3 3 g
£ 28 £ £ 5,5eceg £ £ £c Zs g5 28 ¢
S T8 & fs RO S5 Ef§5 & Ss fE fE 2888 &
Contréle du 10 mars 2011
Verger 2 14 sept.10 177 50 50 | 100% 1 0 0.0% | 50 1.6% ok
Verger 1 17 sept.10 174 50 50 100% 1 0 0.0% | 55 1.9% ok
Verger 5 17 sept.10 174 50 49 98% 2 1 2.0% 1 20% | 55  2.0% ok
Verger 6 20 sept.10 171 45 | 44 | 98% 1 1 |22% 1 22% 50 1.3% ok
Verger 3 21 sept.10 170 50 50 100% 3 0 0.0% | 50 1.4% ok
Verger 4 29 sept.10 162 50 50 | 100% 0 0.0% | 50 1.3% ok
[ 6 vergers 1% controle - 9 93 993% 8 2 079 0.0% 2 7°/rI 5 %
Contréle du 26 mai 2011
Verger 2 14 sept.10 254 50 47 | 94% 3 3 6.0% 3 6.0% | 55 2.0% ok
Verger 1 17 sept.10 251 50 50 | 100% 4 0 0.0% 5.0 ok
Verger 5 17 sept.10 251 50 30 | 60% 4 20 140.0% 20 40.0% 5.0 | 2.4% Echaudure
Verger 6 20 sept.10 248 50 44 88% 1 6 12.0% 6 12.0% 5.0 | 1.5% ok
Verger 3 21 sept.10 247 45 45  100% 0 0.0% | 50 1.8% ok
Verger 4 29 sept.10 239 50 50 | 100% 1 0 0.0% | 50 1.5% ok
[ 6vegers  2conole 248 295 266 902% 13 0 oow 51 18% |

ACW + OCAVS, Centre de recherche Conthey, J.-P. Siegrist GoldenOrangel0Verger.XLS 16.06.2011



RESEAU DE PARCELLES VALAISANNES SUIVIES EN CONSERVA TION
VARIETE : GOLDEN ORANGE 2010 - 2011 ACW & OCAVS 3
Conditions d'entreposage:TP: 3T; HR: 94%; C0O2:1.5% ; 02:1.0%
Maladies de conservation au controles de marsetma 12011

b 2 2 2y

Maladies de conservation: résultats le 10 mars 2011
14.0%
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Maladies de conservation : résultats le 26 mai 2011
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Evolution de la qualité de chaque verger en conserv

ation: GOLDEN ORANGE 2010 - 11
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RESEAU GOLDEN ORANGE: photos apres conservation et
AT Tol [ TN .Y

maturation mai 2011
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Météo SION : températures moyennes cumulées depuis  le 1 mars
sT Dates de récolte de GOLDEN ORANGE
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