
Etude variétale maïs grain

Introduction
L’étude variétale conduite par Agroscope a pour but
d’évaluer objectivement les nouvelles variétés proposées
pour la culture en Suisse.
Les variétés de maïs sont évaluées pendant deux années
sur 8 à 9 sites de Suisse romande et de Suisse
alémanique où elles sont comparées à des variétés
témoin qui servent de référence. Chaque année, les
variétés les plus compétitives et les mieux adaptées aux
conditions de culture en Suisse sont inscrites sur la liste
recommandée, publiée au mois de mars.
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Méthodes d‘évaluation
C’est par groupes de précocité que les variétés sont
évaluées. La VAT est calculée selon les critères indiqués
dans le tableau 1, pondérés par des coefficients signifiant
leur importance relative. Après deux années de tests, les
nouvelles variétés ne sont acceptées que si la note
obtenue est supérieure à la moyenne des deux variétés
témoins.

Tableau 1: critères d’évaluation des variétés et leur pondération

Pour l‘ensilage, les critères prépondérants sont le
rendement, la précocité et la teneur en matière organique
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rendement, la précocité et la teneur en matière organique
digestible. On recherche le meilleur compromis entre ces
trois paramètres souvent contradictoires, ainsi qu‘une
absence de défauts agronomiques majeurs (fig. 1).

Figure 1: Rendement, précocité et qualité des variétés de maïs ensilage mi-

précoce évaluées en 2008-2009
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Qualité du maïs ensilage
La valeur énergétique du maïs ensilage est très
importante. Elle est estimée dans le cadre des essais
variétaux par spectrométrie dans le proche infrarouge
(NIRS). La teneur en amidon et en protéines, ainsi que la
digestibilité des parois cellulaires doivent être maximales.
Ces critères dépendent fortement des conditions
environnementales avec une faible interaction génotype x
milieu.

Qualité du maïs grain: indice PUFA-MUFA (PMI)
La teneur en acides gras poly-insaturés du maïs grain
peut être déterminante selon son utilisation. Pour
l’alimentation des porcs, on recommande un indice PMI
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l’alimentation des porcs, on recommande un indice PMI
bas. Il peut être plus élevé pour les volailles et les
bovins. La variabilité observée est principalement
génotypique, avec également un effet non négligeable
des conditions du milieu, toutefois sans interaction entre
ces deux facteurs. Cela permet de classer les variétés
par indice PUFA-MUFA croissant (fig. 2).

Figure 2 : Indices PuFA-MUFA des variétés de maïs grain testées en 2008-2009

Résultats
En 2010, 23 nouvelles variétés ont été inscrites à la liste
recommandée: 14 variétés de maïs grain et 9 de maïs
ensilage (fig. 3)
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Figure 3: Extrait des listes recommandées de maïs grain et de maïs ensilage pour

la récolte 2010


