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Neue Helveticus-Kultur «Helv 01»
Chronologie

⤷ 107 Isolate in Stammsammlung: Herkunft? Wachstum?

⤷ Suche nach den Stämmen mit der schnellsten Autolyse

⤷ Zwei Versuchsreihen in Forschungskäserei 2018 + 2019

⤷ Praxisversuch mit vier Betrieben 2020

⤷ Soft-Launch 2021 + 2022

⤷ Sortimentsaufnahme März 2023



Neue Helveticus-Kultur «Helv 01»
Eigenschaften

 Helv 01
 Rasche Lysierung
 Sanfter Eingriff in die Proteolyse
 Versuchsreihen über alle Sorten
 Aroma vollmundiger, keine Bitterkeit in den 

Versuchsreihen 
 LAP-Analyse dient als guter Indikator im frischen – und 

im reifen Käse
 Analog alle Reifungskulturen:

In Kombination mit Prop = kann Wachstum verstärken

Musterlieferung jederzeit möglich!



Neue Helveticus-Kultur «Helv 01»
Herstellung



Neue Helveticus-Kultur «Helv 01»
Praxiserfahrungen HHK 24h



Neue Helveticus-Kultur «Helv 01»
Praxiserfahrungen HHK – 4Monate

Sensorische Beurteilung: 
mit Helv 01 leicht elastischer und würziger (nicht sign) 



Neue Helveticus-Kultur «Helv 01»
Raclette Praxiskäserei 16.02.2023





Neue Joghurtkulturen
Aktuelles Sortiment

 Jog K1/B1
 Bisherige Joghurtkultur, für Alpbetriebe K1
 Kleine Schüttmengen in Kombination mit 

anderen Säuerungskulturen
 Für klassisches Joghurt
 Noch bis ende September 2023  

 Jog BL1 (neu)
 Ersatz von K1/B1, ab sofort im Sortiment
 Schüttmengen in Kombination mit anderen 

Säuerungskulturen
 Versuchsreihen in Alpen und Talbetriebe 
 Guter Geschmack
 Mittlerer bis kräftiger Geschmack im Jogurt
 Enthält auch                             

Lactobacillus delbrueckii ssp.lactis



Neue Joghurtkulturen
Aktuelles Sortiment

 Jog BAMOS (neu)
 Bisherige Produktion von BAMOS AG (ex. 

Flawiler-Joghurt)
 Sehr stabile Kultur mit rascher Säuerung
 War in den Versuchsreihen auch im 

Alpkäse zum Einsatz
 Ideal beim Einsatz in Mutschli und 

Weichkäse
 Gute Ergebnisse bei sensorischen 

Prüfungen
 Im Joghurt: Kräftig-säuerliches Aroma

Musterlieferung jederzeit möglich!



Neue Liebefelder Kulturen
Entwicklung Joghurtkulturen

⤷ Unklare Herkunft der Stämme aus K1/B1

⤷ Zielvorgabe Liebefelder Kulturen: 100.0% CH!

⤷ Zusammenarbeit mit Bamos AG in Bazenheid

⤷ Versuchsreihen in Forschungskäserei und Plantahof 2020

⤷ Praxisversuch mit 15 Alp- und 2 Talbetrieben

⤷ Soft-Launch 2022

⤷ Sortimentsaufnahme März 2023

⤷ Sistierung der Herstellung des B1/K1 im September 2023


