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U Analyse sensorielle des denrees alimentaires -
Définition

A Description, mesure et interprétation des
propriétés des produits qui peuvent étre percues
avec les sens humains

A Science multidisciplinaire

A Les organes des sens sont utilisés comme un
Instrument

A Evaluation objective et subjective
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Lesci nq sAristeled o
1 N\ 1 L]
avue, I'odorat, le gout, lI'ouie et le toucher.
Systemes
visuel couleur, forme, distance, intensité lumineuse
. localise les sons, différencie leur intensité, fréquence, renseigne sur le
auditif
rythme
tactile pression, toucher, température, vibration, douleur
: discrimine des classes de substances chimiques (amer, acide, sucre, salé
gustatif S . .
et umami) via des récepteurs linguaux
olfactif substances odorantes par voie directe (flairage, orthonasale ) ou rétro-
nasale qui renseigne sur les saveurs
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U Perception sensorielle chez I'homme
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U Perceptions-un r ®sul tat doune
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convex concave

Les données provenant des cellules sensorielles sont traitées et interprétées par le cerveau.
La perception est le résultat d'une interprétation par le cerveau.
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U Les sens humains

Sens Organe Proportion
Vue Tl 83%

Ouie oreille 11%
Toucher peau 1,5%

Godt bouche 1%

Odorat nez 3,5%
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@ Perception

Odeur v

. orthonasale |

d 60 agrthanasal@da réetronasales

La perception des
aromes se fait au
centre olfactif

Environ 10 mio
cellules olfactives

Agroscopedi spose d
m®t hode ddanal
chromatographie pour
analyser les arobmes
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reponses correctes

1. malté, chocolat
2. fruité

3. noix, grillé

4. animal

5. fleur

6. soufré

7. sous-bois

8. rance

9. vert, herbe
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LOhomme poss de plusieurs milliers de paj
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A umami = mot japonais signifilant «savoureux», incluant le glutamate monosodique
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Apparence

AcCouleur (teinte, saturation, luminosite)
AForme, grandeur

ACaractéristiques de la surface
(p.ex. brillance)

ATurbidité

Alnhomogénéité
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O Facteur doélacdulewré nc e

Quell e frailse a

Quelle cafe est le plus intense?

Intensité
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O Facteur doélacdulewrdnc e

Estimation du poids de ces caisses colorees ?

3p°unds 3.5 ouhds 4.1 O:l-lnds
(bekannt) } 4 } f pf

Cammmt el T ) |
it ; ; ; (nach Kathe, 1995)°  Toutes le méme poids
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© Flaveur %c\)_) |
Odeur Gout Trigéminal
(rétronasal )

Avert Asucré Abrilant
Afruité Aacide Arafraichissant
Acaramel Asalé Aastringent
Aorange Aamer Afort
Afloral Aumami
Aetc. Agolt de gras
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U Différence entre godt et arome
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Interactions entre les sens goult & odorat

Renforcement

ACombinaison de | "ar!'!me vanille ou
sucrée g

A Le sel renforce la perception de l'intensité de I'ardme
A La graisse est un vecteur d'arébme

Masquage
A Interaction acide et saccharose (sucre). Le saccharose réduit la
perception de l'acidité et inversement |
A Le sucre masque la perception de I'amertume E
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