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Schafmilch ist ein hochwertiges Nahrungsmittel
Jiirg Maurer, Walter Schaeren
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Die Ziele der Erhebung bestanden darin, die Zusammensetzung und Qualitdt von Schafmilch
besser umschreiben zu kénnen, sowie mégliche Unterschiede zwischen den zwei in der Schweiz
am haufigsten gehaltenen Schafrassen (Lacaune, Ostfriesisches Milchschaf) aufzuzeigen. Die
Keimzahlen in den Lieferantenmilchproben waren sehr tief. In einzelnen Fallen wurden allerdings
auch sehr hohe Werte gefunden. Sporen von Buttersiurebazillen konnten in alien Milchproben
nachgewiesen werden. H&ufig waren die Gehalte derart hoch, dass sie zu Problemen bei der
Késereifung fihren kénnten. Humanpathogene Erreger wurden in keiner Probe gefunden. Die
Milch von Lacaune unterscheidet sich gegenilber der Milch der Ostfriesischen und der
Kreuzungstiere signifikant im Fettgehalt jedoch nicht im Protein- und Laktosegehalt. Die
Ostfriesischen Milchschafe unterschieden sich mit ihrem tieferen Zellzahlgehalt in der
Lieferantenmilch signifikant von Lacaune und Kreuzungstieren. Mégliche Ursachen kénnten sein,
dass die Ostfriesischen Milchschafe schon besser auf tiefe Zelizahlen selektioniert wurden. Der
Gefrierpunkt von Schafmilch lag im Durchschnitt deutlich tiefer als in Kuhmilch.
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