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Cos’è una ruota dell‘aroma?
Per caratterizzare più semplicemente le varietà dell’assenzio Agroscope ha sviluppato con l’aiuto di Mike Schütz la 

ruota dell’aroma. Essa facilita la descrizione e la degustazione. Un procedimento sistematico con criteri oggettivi 

aumenta la precisione della descrizione sensoriale e la competenza del degustatore.

Tre cerchi concentrici sono alla base della ruota dell’aroma. Questi sono divisi per colore in sette categorie d’aroma. Nel 

cerchio interno le categorie sono suddivise in sottocategorie. Il cerchio più esterno ha 55 attributi, i quali possono 

essere caratterizzati in modo univoco grazie a campioni di riferimento standardizzati. Questi attributi sono un importante 

punto di riferimento per la caratterizzazione della diversità aromatica e sono un grande aiuto per redigere un profilo 

aromatico appropriato per ogni tipo d’assenzio.


