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Arbeiten in Obstkulturen

Abschlussbehandlungen gegen Lagerkrankheiten und
Stippe

Auch wenn die Gefahr fiir Schorfinfektionen mit dem trockenen
und warmen Sommerwetter endlich nachgelassen hat, diirfen
dieletzten Fungizidbehandlungen gegen Lagerkrankheiten kei-
nesfalls vernachlédssigt werden. Besonders bei feuchtwarmer
Witterung sind Spatschorf- und Lentizellenfdulnis-Infektionen
(Gloeosporium-Pilz) gut méglich. Daneben sind auch die Calci-
um-Behandlungen nicht zu vernachlédssigen. Insbesondere bei
der letzten Behandlung ist darauf zu achten, dass Spritzflecken
vermieden werden: nur trockene Baume behandeln, je nach
Mittelwahl Netz-/Haftmittel zusetzen und feintropfige Hohlke-
geldiisen verwenden. Dies gilt ebenfalls fiir die spit reifenden
Zwetschgensorten gegen Fruchtmonilia (Teldor Fenhexamid)
bis zehn Tage vor der Ernte bei nicht gedeckten Kulturen.

Ernte gut planen - Arbeitssicherheit erhohen
Nicht alles ist planbar, aber eine gute
Vorbereitung der Ernte kann Stresssi-
tuationen vorbeugen und das Arbeits-
klima verbessern. Ist gentigend Ernte-
gebinde (Grosskisten, Pfliickkdrbe etc.)
und Personal vorhanden? Sind alle Ma-
schinen (Stapler, Ernteziige) voll funk-
tionstiichtigund einsatzbereit? Gegen-
iiber dem Vorjahr haben die Kernobst-
kulturen einen Entwicklungsvor-
sprung von etwa zwei Wochen.

Qualitat zahlt

Es lohnt sich, den korrekten Erntezeit-
punkt der einzelnen Sorten gemaéss ih-
rer physiologischen Reife einzuhalten.
Unter Umstédnden kann jetzt noch eine
letzte Qualitdtsausdiinnung von Hand
gemacht werden, besonders wenn die
Kaliber knapp sind und gleichzeitig
noch Fruchtschidden eliminiert werden
koénnen (Berostung, Insektenschédden).
Wenn die Sommerhitze nachlésst,
kann in den letzten Wochen vor der
Ernte bei schwécher fairbenden Sorten
oder Typen ein massvoller Auslich-
tungsschnitt Sinn machen. Einheitli-
che, grossere und besser gefiarbte
Friichte erlauben eine hohere Ernte-
leistung.

Anne Ortlepp (Agroscope) bei
der Handausdiinnung der Sor-
te Opal.

Friichte sofort ins Kiihlhaus bringen

Auch eine kiihle Nacht vermag die Fruchttemperatur im Innern
des Gosskistenstapels kaum abzusenken. Friichte, die fiir die
Langzeitlagerung bestimmtsind, sollten innerhalb von 24 Stun-
den im Kiihlraum sein. Haltbarkeit und Lagerdauer der Friichte
héngen ausser vom optimalen Pfliickzeitpunkt sehr stark von ei-
ner raschen Abkiihlung des Ernteguts ab. Auch beziiglich der
Hygienevorschriften von SwissGAP sollten die Friichte mog-
lichst rasch vom Feld in einen geschlossenen und sauberen
(Kiihl-) Raum gebracht werden.

Schnitt der Steinobstbdume

Wenn moglich sollten jetzt die Kirschbdume geschnitten wer-
den. Schnitteingriffe (am besten Zapfenschnitt oder Reissen)
wéhrend der Vegetation vermindern das Eindringen von Wund-
parasiten wie Pseudomonas-Bakterien und das Auftreten von

Harzfluss. MATTHIAS SCHMID, AGROSCOPE B
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