Ueli Biitikofer geht auf die Leute zu
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Weil fiir das Portritgesprach nur
einkleines Zeitfenster im iibervol-
len Terminkalender von Ueli Biiti-
kofer vor seinem Reiseantritt nach
Indien und zwischen Schulbeginn
und Mittagspause meines Sohnes
bleibt, treffen wir uns im Restau-
rant «Tibits» im Bahnhof Bern.

Agroscope-Forschungs-
programm Nutriscope

Ueli Biitikofer ist Programmleiter
des Forschungsprogramms Nutri-
scope bei Agroscope. Zudem ar-
beitet er auch zu fiinfzig Prozent
im Projekt Milch- und Fleischver-
arbeitung in Liebefeld. Nutriscope
ist eines der drei Forschungspro-
gramme von Agroscope, neben
Agrimontana und ProfiCrops. Das
Programm beinhaltet alles, was an
Forschung im Bereich Erndhrung
Lebensmittelsicherheit, nachhal-
tige Lebensmittelproduktion und
Qualitdt von Lebensmitteln bei
Agroscope gemacht wird. Biiti-
kofer hilft bei der Vernetzung der
Forschenden und bei der Entwick-
lung kiinftiger Arbeitsprogam-
me. «Es gibt noch viele Liicken
zu schliessen, deshalb wollen wir
— die drei Progammleiter der For-
schungsprogramme - bei der Stra-
tegieentwicklung und beim neu-
en Leistungsauftrag 2012-2015
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Publikationen mit Ueli Biitikofer
in der Agrarforschung

Polyzyklische aromatische Kohlenwasserstoffe in Kise, 4(10), 411-414

Hartkdse Typ Gruy@re des Berg- und Talgebietes im Vergleich, 5(08), 363-366
Entwicklung von Oberflichen-Kulturen an der FAM, 8(05), 233-236

Neue Oberflichen-Kulturen fiir die Kiisereifung, 9(03), 102-105

Vitamine in gelagerter hocherhitzter Milch, 10(02), 62-65

Winter- und Sommerkase mit unterschiedlicher Lipolyse, 10(05), 189-192

Griin- oder Dirrfutter g und Milchinhaltstoffe, 12(11+12), 496-501
Fettsduren in Schafmilch von unterschiedlichen Hohenlagen, 13(08), 330-335
Raclettekiise: weniger Kalzium fiir bessere Schmelzeigenschaften, 14(01), 10-15
Kalzium in Raclettekiise: Bedeutung von pH-Wert und Komplexbildung, 14(02), 56-61
Zusammensetzung von Berner Alp- und Hobelkise, 14(03), 96-101

Vorkommen von Lysinoalanin in Milch und Milchprodukten, 14(09), 430-435

Ag pe Forsch prog 14(09), 442-447

Saisonale Feltsi ung von Schweizer Bergmilch , 15(01), 38-43
Start der Ag pe Forsch g 15(05), 239-241; 4(02), 79-82

Einfluss der Milch: auf die konjugierten Linols 15(07), 350-355

kAuskﬁnfte: Ueli Biitikfoer, E-Mail: ueli.buetikofer@alp.admin.ch, Tel. +41 31 323 84 82
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fiir die Forschungsanstalten mit-
arbeiten».

Bauernsohn auf Abwegen
Ueli Biitikofer ist als Bauernsohn
in Jegenstorf aufgewachsen. Nach
dem ersten Lehrjahr auf einem
Weinbau- und Milchwirtschafts-
betrieb in St. Prex am Genfersee
entschied er sich fiir eine Chemie-
laborantenlehre in Basel. Sein Va-
ter hitte es gerne gesehen, wenn
er zusammen mit seinem Bruder
den Hof iibernommen hitte, doch
Biitikofer zog es zu den Natur-
wissenschaften. Nach der Lehre
bei Ciba-Geigy studierte er an der
Ingenieurschule Burgdorf Chemie.
Gerade als das Computerzeitalter
so richtig einsetzte, beendete er
sein Studium. Im Anschluss hatte
er Gelegenheit als Assistent Che-
miestudenten zu unterrichten und
die Laborautomation gemeinsam
mit Studierenden umzusetzen.

Alser 1988 bei der Forschungsan-
stalt FAM in Liebefeld als Labor-
leiter in der Analytik eingestellt
wurde, kam ihm das Computer-
wissen sehr zu Nutzen. «In den
Achzigerjahren war das Wissen
noch mehrheitlich in den Kép-
fen und die Literatur auf Kartei-
kértchen». So beschiftige Biitiko-
fer sich neben der Analytik auch
mit dem Aufbau von Datenban-
ken und mit der Publikation von
nicht verdffentlichen «alten» Ana-
lysedaten.

Internationale Beziehungen
und Cheese Symposium

Schon bald nach seinem Stellen-
antritt entsandte ihn sein damali-
ger Chef — Jacques Olivier Bos-
set — als Schweizer Vertreter zu
den Veranstaltungen des IDF, des
internationalen Milchverbandes.
«Dort habe ich viele interessante
Leute kennen gelerntund auch ge-
sehen, dass nicht alle dieselbe Vor-
stellung von Kése haben wie wir
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Schweizer!» Viele Personen hatten
Angst um ihre Gesundheit, wenn
man ihnen Schweizer Rohmilch-
kase aufgestellt hat. Ueli Biitiko-
fer ist jemand, der auf die Leute
zu geht und als Analytiker im La-
bor sowie als Programmleiter von
Nutriscope die Bediirfnisse seiner
Kunden auslotet.

Er erzihlt die Entstehungsge-
schichte des Cheese Symposium
vom Mérz 2008 in Bern: «Die
Idee, diesen grossen internatio-
nalen Event in die Schweiz zu ho-
len, ist auf einem Skilift in Kana-
daim Jahr 2000 geboren. Dann hat
es viel Vorarbeit, eine gute Kom-
munikation, internationale Bezie-
hungen, ein Sponsoring und eine
fahige Agentur gebraucht». Ueli
Biitikofer hat zusammen mit Hans-
Peter Bachmann, Reto Burkhardt
und der Agentur republica die gan-
ze Organisation und Durchfiihrung
geplant, so dass das Cheese Sym-
posium in Bern zu einem sehr er-
folgreichen fachlichen und sozia-
len Anlass geworden ist.

Die Reise nach Indien und
andere Hobbys

Fiir Ueli Biitikofer ist Sport in
der freien Natur als Ausgleich zur
Biiro- und Kopfarbeit sehr wich-
tig. Zu den Hobbys zihlt er auch
Lesen, Musik und den Besuch von
Konzerten wie Pink Floyd, Dire
Straits, Jean-Michel Jarre und Pa-
tricia Kaas.

Die Reise nach Indien ist bereits
seine zweite, aber es sind die ers-
ten Ferien mit seiner Frau ohne
die inzwischen 17- und 19-jahri-
gen Teenager. «Die Zusammenar-
beit in europiischen Projekten und
die Teilnahme an internationalen
Kongressen hat mein Interesse an
anderen Kulturen und Landschaf-
ten verstérkt». Als Vegetarier freut
er sich ganz besonders auf die in-
dischen Speisekarten.
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