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Résultats d’échantillons de po mmes d’'un réseau
de 15 vergers valaisans conserves en chambre
frigorifigue ULO 2010 — 2011 a Conthey

mai 2011
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COMMENTAIRE
FENETRE OPTIMALE DE MATURITE DE

RECOLTE
Fenétre % Brix Fermeté Amidon Acidité totale Indice
Gala 0 kg/cm 2 notes 1-10 gll Streif
Début 10.0 9.0 5 45 0.180
Fin 12.0 7.5 7 3.5 0.089

DATES DE RECOLTE

(D’optimal-a tard selon les vergers)

Les tests préliminaires de maturité débutent le 9
ao(t. La fenétre optimale de maturité est bonne
pour les parcelles les plus précoces des le 20
aolt. Les premiéres récoltes commencent
effectivement le 24, pour se terminer le 3
septembre 2010. Les conditions climatiques de
I'été ont été idéales pour la coloration des Gala.
Les récoltes se sont en général pratiquées au
stade optimal de maturité, mais quelques
vergers sont encore cueillis tard voire trop tard
pour garantir un entreposage de longue durée,
ce qui n'est pas forcément nécessaire puisque
Gala peut se commercialiser dés la récolte.
Dans le but d'inciter les producteurs a débuter
les récoltes suffisamment tét, les valeurs de la
fenétre optimale d’amidon seront modifiées pour
la prochaine saison. Les nouvelles notes
d’amidon passeront de 4 a 6, anciennement 5 a
7. Le but est d’encourager les producteurs a
effectuer plus tot le premier passage afin de
cueillir les fruits trés exposés (pointes
supérieures et la face la plus colorée). Ces fruits
représentent environ un tiers de la charge et les
deux autres tiers sont a récolter au second
passage. Cette technique permet d'éviter de
retrouver des fruits trop mdrs dans les palox,
lesquels peuvent brunir apres quelgues mois de
stockage et polluer la majorité des fruits sains.
Puisque le brunissement est interne, il n'est pas
possible d'éliminer ces fruits au triage, ce qui
peut occasionner le déclassement de toute la
marchandise.

La fermeté des fruits est exceptionnellement
élevée cette année (8.9kg, moyenne la plus
haute du réseau depuis 12 ans). La teneur en
acide malique est aussi trés élevée (moyenne
4.6g/1). Pour une conservation de longue durée,
ces valeurs élevées de fermeté et d'acide
malique sont idéales.

QUALITE DES FRUITS

(fermeté tres élevée et teneur en sucre
moyenne)

La teneur en sucre des pommes Gala est
relativement moyenne cette année (11.9%). En
février, 9 lots sur 15 sont en dessus de la limite
des 11.5%. Aucun soucis de fermeté par contre,
la moyenne est de 8kg, valeur record en 12 ans
d'observations. La teneur en acide malique
moyenne est élevée (3.7g/l) avec des valeurs
allant de 3.1 a 4.4g/l. En avril, la qualité a
encore diminué et la teneur en sucre moyenne
n'est plus que de 11.5%, c’est le résultat le plus
faible depuis 12 ans. Sept lots ont encore un
taux de sucre acceptable. La fermeté moyenne
est cependant toujours tres élevee (7.6kg)
meilleurs résultats en 12 ans de mesures.
L’acide malique s’est tres bien maintenu, la
valeur moyenne est encore de 3.5¢/l. Ces
excellents résultats d'analyses garantissent
pour quelques semaines encore une bonne
conservation. En regard des quantités de Gala
encore en stock en Suisse a ce jour, c'est
rassurant.

MALADIES DE CONSERVATION
(De pas-a beaucoup de dégat))

En février, peu ou pas de brunissement de la
chair. Seuls quelques fruits trop mdrs sont
touchés. Début mai, au contréle 7 lots n'ont que
peu ou pas de dégats, mais les 8 autres sont
plus touchés par le brunissement de la chair, de
10 a 38%. Dans beaucoup de lots, on trouve
une petite proportion de fruits trop mars,
lesquels évoluent vite, des qu’ils sont maintenus
durant 7 jours a la température ambiante. lls
perdent rapidement de la fermeté et leur chair
finit par brunir. Dans les lots récoltés tard, le
dégat de brunissement est plus grave, parce
gue dans le cadre de notre expérience, la durée
de conservation est trop longue pour cette
marchandise.

Pratiqgue | mai 2011
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RESEAU DE 16 VERGERS VALAISANS SUIVIS EN CONSERVATI ON 1999 - 2010
VARIETE : GALA ACW & OCAVS
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Récapitulatif de 12 ans d'observations

ANNEES 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010
mini  moy. maxi |mini moy. maxi mini moy. maxi mfni moy. maxi min i moy. maxi [mini moy. maxi mini moy. maxi mini moy. maxi mini mo y. maxi | mini moy. maxi mini moy. maxi njini moy. maxi
Dates début 23.a00t 02.sept| 17.a00t 28.a00t| 22.a00t 06.sept| 21.a00t 02.sept| 18.a00t 01.sept| 23.a00t 06.sept| 24.a00t 01.sept| 25.a00t 07.sept| 16.a00t 29.a00t| 25.a00t 03.sept| 20.ao0t 31.a00t| 24.a00t 03.sept
z STPdésmars T | 2609 2802| 2566 2791 2617 2885| 2626 2858| 2903 3178| 2622 2874 2631 2822| 2668 2889| 2616 2855| 2710 2893| 2689 2920| 2668 2836
c Brix % 9.4 117 13.1 9.4 112 13.0| 10.2 11.9 13.5 9.3 105 12.7 9.8 113 12.5 9.2 105 12.2 9.5 105 12.1] 10.0 11.0 12.4] 10.2 10.9 11.4 9.1 10.7 12.5 9.5 10.8 13.6 9.8 109 12.9
T Fermeté kg 7686 9.9 7.9 80 0L 76180 1141 75 85 9.7 6540 93 7986 96l  7hiad 87l 72580 901 7380 84f 73 8l 86l 70 BF g3l 8180 9.6
t Malique g 35 43 58 3.0 37 46| 27 35 54 20 35 45| 29 36 51 31 4.0 46| 35 45 54 3.4 46 57 36 44 53[ 31 43 6.1 3.0 37 46| 33 46 7.5
Se Poids g 128 171 194] 129 165 188| 124 162 186| 106 140 156| 133 154 176} d2 155 191 110 145 170| 134 159 182| 144 170 185| 144 165 218 148 174 198| 137 156 174
Amidon 1-10 1.7, 5.0 9.6 22 6.8 9.1 42 74 8.9| 38 6.7 8.7| 6.6 88 100 24 64 9.0 27/ 6.1 95 28| 64 8.7 50 6.7 9.2 33| 6.2 9.7( 28| 6.8 9.8 26/ 53 7.2
Indice Streif 0.690 0.134 0.07| 0.550 0.131 0.101| 0.221 0.110 0.067( 0.263 0.131 0.078| 0.144 0.082 0.058( 0.380 0.147 0.081| 0.337 0.152 0.081| 0.308 0.129 0.080| 0.156 0.113 0.074| 0.284 0.145 0.065| 0.290 0.126 0.067| 0.103 0.174 0.327
Brix % 10.2 124 139| 11.2 121 130 10.7 120 135/ 107 123 147 118 128 137/ 108 121 127 11.0 122 14.2| 108 122 141| 111 122 134 111 124 151| 108 120 13.7| 108 119 135
C . Fermeté kg 57 64 T 62 72 85 61 71 78] 62 {5 83 42 bF 72} 53 B2 4 69 15 82 62 73 85 60 70 80} 55 b8 72 48 7160 86| 69 80 8.8
(r: € Malique g 26 35 6.4 26 35 40| 22 31 45| 29 35 41 23 31 40| 29 36 43| 31 38 44| 33 40 52 31 38 45| 28 36 44| 19 29 38| 31 37 4.4
t \rl Poids g 126 163 185 132 167 196| 113 154 169| 103 134 1521 176 145 1731 119 152 197| 118 140 170} 127 153 180 141 164 193} 138 159 191| 136 168 194] 136 153 194
é i Brunis. du cceur 0% 0.0% 0%| 0% 0.0% 0%| 0% 0.0% 0%| 0% 0.9% 14%| 0% 0.7% 6%| 0% 0.0% 0%| 0% 0.1% 2%| 0% 0.0% 0%| 0% 0.5% 4%| 0% 0.0% 0%| 0% 0.0% 0%| 0% 0.4% 6%
| ? Brunis. de la chair 0% 41% 12%| 0% 48% 22%| 0% 1.9% 12%| 0% 0.6% 6%| 0% 19.1% 64%| 0% 1.1% 10%| 0% 0.4% 6%| 0% 0.0% 0%| 0% 57% 22%| 0% 1.6% 12%| 0% 145% 52%| 0% 1.2% 8%
€ Dégats totaux 0% 5.1% 14%| 0% 4.9% 22%| 0% 1.9% 12%| 0% 1.5% 20%| 0% 21.0% 64%| 0% 2.3% 10%| 0% 1.6% 8%| 0% 0.3% 4%| 0% 7.0% 22%| 0% 1.6% 12%| 0% 16.9% 58%| 0% 1.6% 8%
Perte de poids % 1.3% 2.0% 2.8%| 1.4% 22% 3.7%| 0.8% 1.8% 3.2%| 1.0% 1.4% 2.0%| 1.1% 1.8% 2.2% 0.6% 1.1% 1.5%| 0.7% 1.2% 1.6%| 1.0% 1.4% 2.2%
Brix % 9.9 118 13.2| 10.6 11.7 12.5| 12.4 144 15.5( 111 11.7 12.7] 114 123 13.1] 10.8 123 13.1] 11.2 123 14.4] 11.1 11.9 13.1] 114 122 13.4] 10.2 11.7 13.1] 10.0 11.6 13.0/ 104 115 12.9
C Fermeté kg 49 57 651 54 68 76| 49 6.7 76) 65 73 82 37 bB5H 65 49 55 71 61 72 80 56 68 80} 54 64 7.0/ 60 6.4 721 50 6.7 86| 69 76 8.9
2 a Malique g 22 28 35 26 32 38 23 31 44| 26 33 40| 23 3.0 36/ 21 30 41| 32 38 46| 27 35 43| 29 35 42| 27 34 44| 24 31 40| 29 35 4.0
t \r/ Poids g 130 163 189] 133 163 184 112 151 178| 112 135 148] 122 142 165| 128 142 196| 119 140 1621 126 152 176/ 139 165 179| 142 162 190| 138 162 189| 133 148 161
é i Brunis. du coeur 0% 0.7% 6% 0% 0.0% 0% 0% 0.0% 0% 0% 2.0% 12% 0% 8.3% 22% 0% 0.0% 0% 0% 0.0% 0% 0% 1.0% 4% 0% 2.7% 18% 0% 0.9% 8% 0% 0.3% 4% 0% 1.7% 12%
| l Brunis. de la chair 0% 13.3% 34%| 0% 20.8% 60%| 0% 7.9% 26%| 0% 6.8% 20%| 0% 27.8% 68%| 0% 7.0% 26%| 0% 3.8% 16%| 0% 8.6% 30%| 0% 16.4% 40%| 0% 105% 28%| 0% 18.8% 66%| 0% 10.7% 38%
€ Dégats totaux 0% 14.8% 36%| 0% 20.8% 60%| 0% 7.9% 26%| 0% 8.1% 26%| 0% 28.3% 68%| 0% 8.9% 26%| 0% 3.8% 16%| 0% 9.4% 30%| 0% 17.5% 40%| 0% 11.0% 34%| 0% 23.6% 80%| 0% 11.6% 38%
Perte de poids % 1.8% 2.5% 3.5%| 1.8% 2.4% 3.6%| 1.4% 2.0% 2.6%| 1.1% 1.7% 2.4%| 1.3% 1.9% 2.6%| 1.6% 1.9% 2.7%| 09% 1.3% 1.9%| 1.2% 1.8% 3.1%| 1.5% 2.0% 3.4%

En 2001, au contrdle d'avril la teneur en Brix de 14.4% est due a une  En 1999, les fruits étaient conservés en AC, les suivantes en ULO
de poids, suite a un manque d'humidité relative en conservation En 2003 le dernier contrdle a eu lieu le 25 mars 04

En 2004, Erreur de mesure de la femeté en février et avril, correction +0.6kg

ACW + OCAVS, Centre de recherche Conthey, J.-P. Siegrist GalaOCAbis.xlsm 19.05.2011



RESEAU DE PARCELLES VALAISANNES SUIVIES EN CONSERVA TION
VARIETE: GALA ACW & OCAVS 2010 -2011

Q

Interprétation des résultats de récolte et conserva  tion  Conditions : TP: 0.5C; HR: 94%; CO2: 3%; 02:1 %
o > T o|2c _c c| Sc | </ <c| ¢ c o 2ol o
Producteurs Dates de S % 2 f 2 o '% % % o % o % S % = % % % £ 'g % g % Remarques
récolte g |88 88|TE SS|g s gs|g_ &8 £ £ 5 2oz|88 a
o gL ©L|oc0 co|2l50 20 (85D © ol @ & ] n aclao
8 £ 8 £ ) v [Eza Eo|lgcza =9 0 N = o o
So So|E5 £65|o36 o6 |.86 56|%s €% < <
St St |mo mo |[L®o uwo |€<@o <zola® ax
Verger 5 24.200t.10 |troptard | U = OO | HE u L1 u L L u u 50 50| ®m dégats++
Verger 9 ' 24200t10| ok | WME mEEm | O OO| Em mEm | mm mm | m mEm| 5 52| m ok
Verger 8 25.a00t.10 ok ] | a ] | ] | ] | [ ] | ] | ] | | | 1] 58 5.8 [ ] | ok
Verger 3 | 26.200t10 |troptard | MW OO | WE NN | NN NN | BN mm | EE ® | 55 55| mE | dégats+++
Verger 1 26.a00t.10 ok ] ] [ | Q Q (] ] ] ] [ ] ] [ | [ | | 50 | 5.0 | ok
Verger 7 ' 26a00t10| ok | WM mEE [ O O | Em mm | EE mm | ® ® |5 52| = ok
Verger 10 26.a00t.10 ok a Q a O ] ] [ ] ] [ ] ] [ | | 48 48| = dégats+
Verger 15 \ 26.a00t.10 tard ] | o ] | \ [ | ]| ] | [ u | \ u 52 5.2 u dégats++
Verger 12 26.a00t.10 tard ] | O ] | ] | ] | [ ] | ] | ] | ] | 55 55 ] | dégats++
Verger 2 \ 31.a00t.10 ok ] | EN | EN \ Q ] | ] ] | ] | ] | \ ]| 57 5.7 | R ok
Verger 16 31.a001t.10 ok (] | EN EE HEBE [ ] ] [ ] | [ a [ ] ] | 56 56 | EN ok
Verger 4 Olsept10| ok | mWE O | O O | EEm =N | EE =N (EE mEE | 5 52| = ok
Verger 11 Ol.sept.10 | tard ] ] a o O ] ] ] ] [ ] ] [ | [ ] ] | 50 50| = dégats+
Verger 6 - 02.sept.10 | tard E O |m = m m | mm ®m | m mm| 5 50| m | degats++
Verger 14 03.sept.10 | tard ] ] Q Q O ] | [ ] ] [ ] ] [ | [ | | 48 48| = dégats++
15 vergers 2010 85 60 69 62 89 88 88 83 81 80 52 5.2 u 90 maxi
Clés d'interprétations Notes % Brix Fermeté Kg Malique g/l Maladies % Symboles
Trés bon 55-6 >=12.1 >=7.2 >=3.4 0-2% 1] La date de récolte est interprétée en
bon 45-54 11.8-12.0 6.3-7.1 3.0-33 3-7T% u fonction des résultats a la récolte
satisfaisant 35-44 11.5-11.7 6.0-6.2 26-29 8-10% a et des maladies de conservation
peu satisfaisant 25-34 105-11.4 55-59 22-25 11 -20% O
insuffisant <2.5 <10.5 <5.5 <2.2 >20% QO




ENTREPOSAGE FRIGORIFIQUE AC DE POMMES :
RESEAU OCAVS 2010 - 2011
VARIETE : GALA

Test préliminaire de maturité le 9, 16 et 23 ao(t e

b2 20 g

O

t cueillette du producteur

3 SRR 5
. S — L0 < =
Provenance Producteur Récolte g o o % < o n
3 g Y EZ2 2 &5 8
fp & s $3 &£ BT 2
Saillon Verger 7 9 aolt.10 2383 24 9.0 3 0
Fully 1 Verger 4 920010 2383 11 6
Fullly 2 Verger 1 9aott.10 2383 134 IEEHIEYIEEN :: K
Conthey Verger 6 9 aolt.10 2383 14 0.986
Chippis Verger 16 9aott.10 2383 122 IEEIEZERIECEIEERNEE:
St. Leone erger 5 9 aolt.1 2383 3 45 Nkt
Moyennes @ 6 vergers 09.a00t.10 2383 127 9.2 117 |11 4.8 1.14 9
Saillon Verger 7 16 ao(t.10 2511 133 9.0 0 06
Fully 1 Verger 4 16 ao(it.10 2511 138 0.98
Fullly 2 Verger 1 16 ao(it.10 2511 155 48 WM 0.20-
Conthey Verger 6 16 a00t.10 2511 172 [[ERNIEERIEENIEEE
Chippis Verger 16 16 ao(it.10 2511 143 10.5 1.5 S 0.70
St. Léonard Verger 5 16 ao(t.10 2511 153 10.3 0 0 4.5 Rty
Moyennes @ 6 vergers 16.a00t.10 2511 |149 9.7 101 |23 46 062 9
Saillon e ger 7 23 aolt.10 2 148 IE 0.0 3 3 0
Fully 1 Verger 4 23 aolt.10 2647 142 9.6 9.8 3 0.36
Fulily 2 Verger 1 23 aolt 5 11.1 838 59 43 0.134
Conthey Verger 6 23 ao0it. 10 11.1 0.180
Chippis Verger 16 23 aodt. 26 2 11.5 1.0 EXam 0.50
St. Léonar rger 5 23 ao(t.10 2647 1 109 90 64 43 0.129
Moyennes @ 6 vergers 23.a00t.10 2647 150 10.7 9.7 3.9 49 031 4
Salllon  Verger 7 26 aodt 2 IERE 44 JEE
Fully 1 erger 4 1 sept - 10.3 0.196
Fullly 2 Verger 1 26 ao(t.10 9 151 101 86 3.6 IR
Conthey arger 6 2 sept.10 819 16 11.6 85 7.0 4.3 0.105
Chippi Verger 16 31a00t10 2789 140 129 XM 72 IEEN o.103
St. Leonard Verger 5 24 aoit.1 668 153 @ 109 9.0 6.4 4.3 0.129
Moyennes | 6 vergers Récoltes 2750 149 11.0 9.0 5.2 51 0.190
Fenétre optimale de maturité de récolte 2600 EeXl 100 | 9.0 | 5.0 | 45 | 0.180
2720 |Apres | 120 | 75 | 7.0 | 4.0 | 0.089
ZW/OCAVS, Conthey, J.-P. Siegrist GalaOCAVerger.xlsm 19.05.2011




Réseau OCAVS: Test préliminaire de maturité et fené

tre de cueillette pommes GALA 2010

Saillon Verger 7 Fully 1 Verger 4
1‘31 moaocit10 | | 14 o
1 m16a00t10 | | 13 S
223 ao(it.10 12 aottt.
11 026 aoit10 | 11 023 aolt.10 | |
_ ) || - 01 sept.10
10 T ° Avap t 10 T © Avant B
9 — O Apres - o o Aprés ||
8 B 8
7 B .. 7 ]
6 B 6
(e0]
D O ; o
Bl SR Al T g
3 T -1 3 o™
< Lo 8
2 — ™ <H 2 '; < 10
: | iE il
0 0
Brix Fermeté Amidon malique Brix Fermeté Amidon malique
10-12%  7.5-9kg 5-7 4.0 - 4.59 10-12% 7.5-9kg 5-7 4.0 - 4.5¢
Fullly 2 Verger 1 Conthey Verger 6
14 | 14 I
= W9 a00(t.10 ||
13 W9 ao0t.10 13 B16 aoit.10
12 B16 aot.10 12 — 023 a00t.10 | |
11 ] D023 ao(it.10 11 1 | O2sept.10 |
10 ~ © Avant 10 © Avant ==
9 O Aprés 9 o Aprés ||
8 i 8
7 7 ©
— O —
6 - 6 ol
5 — 0 5 —
4 oo 4 G |
o
3 e ol | 3 —
2 o <l 2 ||
1 — 1 —
0 0
Brix Fermeté Amidon malique Brix Fermeté Amidon malique
10-12%  7.5- 9kg 5-7 4.0 - 4.5g 10-12% 7.5-9kg 5-7 4.0 - 4.5¢
Chippis Verger 16 St. Léonard Verger 5
14 I 14 I
13 _ W9 aolt.10 {13 W9 aolt.10 ||
12 @16 ao0t.10 | | B16 ao(t.10
— 023 ao(t.10 12 @23 aot.10 | |
11 1B 031 ao(t.10 — 11 024 aot.10
10 - © Avant 1 10 eAvant |
9 || O Apres 9 o Aprés ||
8 — 8
7 i 7
6 ﬁ S =} 11 6 oo
5 O — || :|| @ O 1 5 3 3
O (o)) O 1
4 — NI 4 0 —
3 || ~| N3 S
- < © ({e] (o]
2 — — < H 2
oINS AEERR ME ol |
0 0
Brix Fermeté Amidon malique Brix Fermeté Amidon malique
10-12%  7.5-9kg 5-7 4.0 - 4.5g 10-12% 7.5-9kg 5-7 4.0 - 4.5¢
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g Fenétre optimale de maturité de récolte: pommes GAL A 2010 %g
2 Tests préliminaires de maturité a 7 jours d'inter  vales et récoltes sur 6 vergers OCAVS
14
®9 aolt.10 B9 aolt.10 B9 ao(t.10 B9 aolt.10 ®9 aolt.10 B9 ao(t.10
13 ] 16 ao(t.10 16 ao(t.10 16 ao(it.10 16 ao(t.10 16 ao(t.10 16 ao(it.10
12 o ©23a00t.10 023a00t.10 023 a00t.10 =23a00t.10 E23a00t.10 ©23a00t.10
026 aolt.10 01 sept.10 031 ao0t.10 0O24a00t.10 @Avant OAprés

11

10

O

10.9

Brix 10 -12% Fermeté 7.5 - 9.0kg Amidon 5 -7 malique 4. 0 -4.5¢g
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RESEAU DE PARCELLES VALAISANNES SUIVIES EN CONSERVA TION 2010-2011
VARIETE : GALA

A

Contréle de la Fenétre optimale de maturité alaré colte
Résultats des analyses qualité a la récolte Conditio  ns d'entreposage TP: 0.5C; HR: 94%; CO2: 3.0%; O2: 1.0%
S 3 T2 0503 slelslslslslzlalsls g s
Clone Producteur Récolte Forme | Vigueur | Charge g E % S’ ‘% 5 s q?:-< % 8 8. 8. 8. 8. 8. 8_ 8_ 8. 8. S’!
© e ] x EX B =3 8 5] ) ) o o o o o o o 9]
P £ 3 & 8 &£ % Bl g |le|l@g|l@le|e|&|e|E 8 @
ROYAL | Verger5 24 ao(t.10 | Fuseau @ Normale | Normale | 2668 | 153 | 14.2 | 10.9 | 9.0 6.4 4.3 | 0.129 | 27.08 27.08 20.08 28.08 29.08 27.08 21.08 26.08 29.08 24.08 24.08
ROYAL  Verger 9 24 ao0t.10 | Fuseau Normale  Forte 2668 174 131 m 8.9 5.7 4.3 | 0.159 | 26.08 26.08 20.08|29.08 29.08 27.08
ROYAL | Verger 8 25 ao(t.10 | Fuseau Normale Normale | 2687 | 157 124 11.9 5.0 0.158 | 24.08 | 25.08|20.08|29.08| 25.08| 23.08| 25.08 | 21.08| 22.08 | 17.08 | 23.08
GALA Verger 3 26 ao(t.10 Fuseau Normale Faible 2709 168 126 118 ZXEN 0.161 | 21.08 25.08 20.08 25.08 25.08 27.08 20.08 27.08| 27.08 21.08 30.08
ROYAL | Verger1l 26 ao(t.10 | Fuseau Normale | Forte 2709 | 151 15.8 | 101 ‘ 8.6 0 20.08 | 27.08 16.0829.08 23.08 30.08 18.08 26.08|22.08|21.08 27.08
ROYAL  Verger 7 26200t10 Fuseau Normale Trésforte 2709 152 145 m 44 ) ) : ;
GALA Verger 10 26 aolt.10 | Fuseau | Normale A Normale | 2709 161 | 14.2 | 10.0 8.9 - 4.1
GALA Verger 15 26 ao0t.10 Palmette Normale Normale 2709 163 123 106 8.6 ‘ 6.6 | 33 0.123‘
ROYAL | Verger 12 26 ao(t.10  Solen Forte | Normale | 2709 | 139 | 14.8 | 11.0 9.0 eiJm 3.8 K¢
ROYAL = Verger 2 31 ao(t.10 Fuseau Normale Moyenne 2789 153 153 113 5.7 0.144 26.08 22.08 21.08 23.08
GALA Verger 16 31 ao(t.10 | Fuseau @ Normale Norm-forte 2789 140 @ 14.4 | 12.9 m 73l 0.103 26.08 29.08 24.08 31.08
ROYAL @ Verger 4 1sept.10 Fuseau Normale Normale 2803 137 171 103 28.08|29.08 24.08 24.08
GALA Verger 11 1sept.10 | Fuseau Normale | Normale 2803 @ 159 @ 15.8 | 10.9 %l 0.116 , 30.08 27.08 28.08 30.08
ROYAL = Verger 6 2sept10 | Fuseau Normale Faible 2818 162 139 116 85 7.0 43 | 0.105| 27.08 27.08|22.08 24.0830.08
GALA Verger 14 3sept.10 | Fuseau Normale  Normale | 2836 | 165 155 11.0 82 | 6.9 | 40 | 0.108 L :
Minimums 2668 | 137 123 | 9.8 8.1 2.6 3.3 0.103 20.08 25.08 16.08 25.0823.08 23.08 18.08 21.08|22.08|17.08 | 23.08
GALA 15 producteurs 2010 Maximums 2836 174 171 |129 96 7.2 |75 |0.327 |31.08 03.09 29.08 07.09| 01.09 06.09 01.09 02.09 06.09 28.08| 02.09
Moyennes 2741 | 156 144 109 |89 53 | 46 |0.174 25.08 28.08 21.08 31.08 28.08 31.08|22.08 27.08 26.08|26.08|22.08
Début de Fenétre optimale de récolte 2600C 100 9.0 5.0 45 0.180 Récolte en septembre
Fin de Fenétre optimale de récolte Apres 2720C 120 75 70 4.0 0.089
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Fenétre optimale de récolte GALA: résultats de 15v  ergers en 2010
14.0
H24 a00t.10 ®24a00t.10 ®253a00t.10 ™26 aolt.10
12.0 26 aolt.10 ™26 a00t.10 ®26a00t.10 ™26 aolt.10
12.0 Py m26ao0t.10 ®31ao00t.10 =31a00t.10 =1sept.1l0
' b n1sept.l0  ®2sept.10 3sept.10  @Avant
OApres
10.0
9.0
8.0
7.0
=
6.0
o
=
4.5
N
4.0 %
©
©
2.0 S
0.0
Brix 10 - 12% Fermeté 7.5 - 9.0kg Amidon 5 -7 Malique 4 .0 - 4.5¢g/I
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RESEAU GALA: résultats du test amidon a la récolte 2010

GAl1l0amFnA

GAl0amBJ 01.09.2010 GAl0amBG 02.09.2010 GAlO0amDPM 03.09.2010
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RESEAU DE PARCELLES VALAISANNES SUIVIES EN CONSERVA TION
VARIETE : GALA ACW & OCAVS 2010 -2011 *g 9

Analyses qualités a la récolte et en conservation : résultats "Pimprenelle”
Conditions d'entreposage ULO : TP: 0.5C; HR: 94%; CO2: 3.0%; 0O2: 1%

b2 2 o

Controle récolte 2010 Controle du 23 février 2011 Con trole du 3 mai 2011

~ —

o 2 2 3 g 3 2 3
Producteur Récolte _§ e > 9 b % % > s ¥ ‘-‘8’_ % > o = % %

= %’ i= X £ = o 8 x € = o = x £ = el

< £ g m i = S g m N = S g m & = S
Verger 5 24.08.10 || 6.4 0.129 153 109 9.0 43 142 147 122 75 36 143|133 120 7.0 3.7 129
Verger 9 240810 | 5.7 0159 174 98 89 43 131|156 108 7.9 40 129|145 104 77 40 136
Verger 8 25.08.10 || 5.0 0.158 157 119 94 48 124 153 135 7.9 40 116 148 123 7.4 35 116
Verger 3 eeonin | 48 nde1 168 118 a1 a6 126l g8 199 Ba | g0 128l 188 109 vy 39 104
Verger 1 26.08.10 || 2.6 0.327 151 10.1 86 3.6 158 153 109 81 34 140| 145 106 7.3 3.1 135
Verger 7 260810 || 33 0282 152 99 92 44 145|141 113 87 39 139 134 113 89 39 126
Verger 10 26.08.10 || 3.9 0.228 161 100 89 41 142 164 115 7.8 38 133| 150 106 7.4 3.8 126
Verger 15 26.08.10 || 66 0.123 163 106 86 33 123|154 121 79 31 119} 145 120 78 30 119
Verger 12 26.08.10 | 3.0 0.273 139 11.0 9.0 3.8 148| 144 130 88 34 115|145 121 85 34 125
Verger 2 310810 || 57 0144 153 113 93 51 153|155 121 82 44 144|160 113 78 38 120
Verger 16 31.08.10 || 7.2 0.103 140 129 96 6.2 144| 149 124 7.9 32 142| 142 123 7.8 29 128
Verger 4 01.09.10 || 45 0196 137 103 91 75 171|136 114 82 34 153 144 113 76 35 128
Verger 11 01.09.10 || 6.4 0.116 159 109 81 4.9 158| 161 113 7.7 34 128|161 112 7.2 3.0 128
Verger 6 02.09.10 || 70 0105 162 116 85 43 139|158 119 69 38 128 153 120 69 33 114
Verger 14 03.09.10 || 6.9 0.108 165 110 8.2 40 155| 159 114 82 35 142 155 105 75 3.2 13.0
15 vergers Moyen. 2010 53 0.174 156 109 89 46 144 |153 11 .9 80 3.7 13.3| 148 115 7.6 35 126
15 vergers Mini. 24.08.10 (2.6 0.103 |137 /98 81 |33 123 (136 108 69 31 115} 133 104 6.9 | 29 114
15 vergers Maxi. | 03.09.10 (7.2 0.327 174 129 96 7.5 17.1 (164 135 88 44 153 161 129 89 4.0 136

Remarque les valeurs en gras sont trés bonnes => 12%, 7.0kg, 3.4g; en souligné insuffisantes =< 11.4%, 6.0kg, 2.9¢g; sinon bonnes

ACW, OCAVS, Conthey, J.-P. Siegrist GalaOCAVerger.xlsm 19.05.2011



2011

ENTREPOSAGE POMME EN ULO: GALA réseau OCAVS 2010 -
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février et mai

Poids des fruits a la récolte et aprés conservation
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ENTREPOSAGE FRIGORIFIQUE DE POMMES GALA : RESEAU OC AVS 2010-2011

*
Conditions : TP: 0.5TC; HR: 94%; CO2: 3.0%; 02: 1.0 % ler contrdle le 23 février 2011 :g w
Résultats par vergers : maladies en conservation
‘8 Q N O\O — — \ '.G n
o |8 g 2 £ 8 8% 2s % s 3
Producteurs Parcelles Da}tesltde 2 § ks ks F _ § _ § 25| 85 g S S 9 remarques
PO e e g gt 28 £g £8 £B o 2% § g
=) S S S = cC c =] S 3 = =
s |8 & & & &% 59 &3 &8 & £FE& 2 &
Verger 5 24.08.10 183 50 46 | 92% 4 4 8% - - 4 8% 50  2.1% ok
Verger 9 240810 183 | 50 | 50 100% L - | - . - 0 0% 50 22% ok
Verger 8 250810 182 | 50 50 100% 1 - - - - 0 0% 55 12% ok
Verger 3 260810 0 181 | 50 49 | 9B0s | . 1 2% - 1 2% 55 12% ok
Verger 1 26.08.10 181 50 50 100% 2 - - - - 0 0% 50  1.4% tavelure
Verger 7 26.08.10 181 50 50 100% 2 0 0% 50 11% ok
Verger 10 260810 181 | 50 46 9% - 1 2% 3 6% 4 8% 50 15% coeurlégs
Verger 15 26.08.10 181 50 50 100% @ - - - - - 0 0% 50 1.3% ok
Verger 12 26.08.10 181 50 50 |100% 8 - - - - 0 0% 45  1.1% Gloesporium
Verger 2 310810 176 | 50 50 100% 1 - . . - 0 0% 55 1.3% ok
Verger 16 31.08.10 176 | 50 50 100% 1 - - - - - 0 0% 55 12% ok
Verger 4 010910 1/5 | 50 50 100% - - 0 0% | 55  12% ok
Verger 11 01.09.10 175 50 50 100% - - - - - 0 0% 55  1.0% ok
Verger 6 020910 174 | 50 47 g4, 5 3 | B, 3 6% 50 1.3% ok
Verger 14 03.09.10 173 50 50 100% - - - - - 0 0% 50  1.4% ok
15 vergers Moy.& X 2010 179 750 738 98% @ 22 9 1.2% 3 04% | 12 16% 52 | 1.4%
15 vergers Mini. 24.08.10 | 173 50 46  92% 1 1 2% 3 6% 0 0% 45 1.0%
15 vergers Maxi. 03.09.10 183 50 50 [100% 8 4 8% 3 6% 4 8% 55 122%
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ENTREPOSAGE FRIGORIFIQUE DE POMMES GALA : RESEAU OC AVS 2010-2011
Conditions : TP: 0.5C; HR: 94%:; CO2: 3.0%; 02: 1.0 %

b S 2y

190

Résultats par verger : maladies de conservation 2°™ contréle le 3 mai 2011
‘8 N o O\O — — 0 '.6 2]
s, 9 2 ©» @ 5 5. % 2 | %
Prod Dates de =X € £ £ (=3 e e E £ < a =
roducteurs récolte = S o o lg y o y o § 5 § 5 = L9 5 e remarques
e | g g 2 E 23 €3 28 28 g g8 & e
> > C > C > > > 5 © = =
S| & & & & 5% 5% &3 &3 & E£8 2 8
Verger 5 240810 252 [ 50 31 62% 9 19 38% 3 6% 19 38% 50 34% recuopuane
Verger 9 240810 252 | 50 49 98% - 1 2% 1 2% 55 3.1% ok
Verger 8 25.08.10 251 | 50 46 | 92% 2 4 8% - - 4 8% 55  2.0% ok
verger 2 260810 280 | BO 36 1M | 2 M m - - 14 28% 50 21% réc toptardive
Verger 1 26.08.10 250 | 50 48 @ 96% 1 2 4% - - 2 4% 50 1.5% ok
Verger 7 26.08.10 250 | 50 50 @ 100% - 0 0% 50 15% ok
Verger 10 26.08.10 250 | 50 43 | 86% - 4 8% 6 12% 7 14% 45  1.9% ok
Verger 15 26.08.10 250 | 50 44 88% 1 5 10% 1 2% 6 12% 50 1.9% réc.tardive
Verger 12 260810 250 | 50 42 4% 13 8 16% - - 8 16% 50 16%  rectave
Verger 2 31.08.10 245 | B0 50 100% ] - - - - 0 0% 55 ] 004 ok
Verger 16 31.08.10 245 | 50 50 100% 4 - - - - 0 0% 50 1.5% ok
Verger 4 01.09.10 244 | 50 46 @ 92% =4 8% - - 4 8% 55 2.0% ok
Verger 11 01.09.10 244 | 50 45 | 90% 1 5 10% - - 5 10% 5.0 1.9% réc.tardive
Verger 6 02.09.10 243 | 50 3 8% 2 6  12% 1 2% 7 | 14% b5 16% réc.tardive
Verger 14 03.09.10 242 | 50 40 @ 80% 3 8 16% 2 4% 10 20% 5.0 2.0% réc.tardive
15 vergers Moyen. 2010 248 |750 663 |88% 39 80 10.7% 13 1.7% 87 11.6% 51 2.0%
15 vergers Mini. 24.08.10 242 50 31 62% 1 1 2% 1 2% 0 0% 45 1.5%
15 vergers Maxi. 03.09.10 252 50 50 100% | 13 19 38% 6 12% 19 38% 55 3.4%
Remarques : Quelques vergers ont été récoltés a un stade de maturité trop avanceé
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Nbre de pourries

Maladies de conservation: contrble du 23 février 20 11

10 10%
8 i 8%
® Pourries/plt G2
6 / i B3 Brunis. sénescence % 6%
% B Brunissement du coeur %
4 ‘ili 4%
2 =T % 2%
7 ® ® [ ®
(Tl LS
i f
| @ @ ¢ ® ® @
0 i i oA i / 0%
24.08.10 24.08.10 25.08.10 26.08.10 26.08.10 26.08.10 26.08.10 26.08.10 26.08.10 31.08.10 31.08.10 01.09.10 01.09.10 02.09.10 03.09.10
Verger 5 Verger 9 Verger 8 Verger 3 Verger 1 Verger 7 Verger 10 Verger 15 Verger 12 Verger 2 Verger 16 Verger 4 Verger 11 Verger 6 Verger 14
Nbre de pourries Maladies de conservation, variante témoin: contréle du 3 mai 2011
20 50%
18 45%
@ Pourries/plt G2
16 P 40%
BBrunis. sénescence %
14 35%
Brunissement du coeur %
12 A 30%
10 i 25%
i
8 i £ 20%
LTLy Bty
6 | HiE 15%
TG e
4 | B o = 10%
TS el ""q.- e e
2 | B - . %
LB = ER - o
24.08.10 24.08.10 25.08.10 26.08.10 26.08.10 26.08.10 26.08.10 26.08.10 26.08.10 31.08.10 31.08.10 01.09.10 01.09.10 02.09.10 03.09.10
Verger 5 Verger 9 Verger 8 Verger 3 Verger 1 Verger 7 Verger 10 Verger 15 Verger 12 Verger 2 Verger 16 Verger 4 Verger 11 Verger 6 Verger 14
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ENTREPOSAGE POMME EN AC: GALA réseau OCAVS 2010 - 2011
Verger 3 26.08.10 Verger 4 01.09.10
14 — 42% | 14 42%
CIEEBrunis. sénes.%
; ——¢
B Brunis. coeur %
12 1+ o— Brix % 36% | 12 36%
—&— Fermeté kg ﬁ
10 —2— malique g/l 30% | 10 30%
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ENTREPOSAGE POMME EN AC: GALA réseau OCAVS 2010 - 2011
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ENTREPOSAGE POMME EN AC: GALA réseau OCAVS 2010 - 2011
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Réseau GALA 12 ans : analyses a la récolte, moyenn es de 15 vergers en Valais
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Réseau GALA 12 ans : analyses en février, moyennes  de 15 vergers en Valais

16.0

14.0

12.0

10.0

8.0

6.0

4.0

2.0

0.0
1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010

| m Brix % u Fermeté kg u Acide malique g/l |

Réseau GALA 12 ans : analyses en avril, moyennes de 15 vergers en Valais
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Météo SION : températures moyennes cumulées depuis

le 1 mars au 9 sept
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