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Quelle odeur et quel goût a une pomme ?

La roue des arômes des pommes

Plus de 1000 variétés de pommes offrent 
une grande richesse d‘arômes, de goûts 
et de textures.

La roue des arômes des pommes peut 
être expérimentée à trois niveaux. La pre-
mière impression sensorielle est guidée 
par une famille particulière d‘arômes 
(fruité, vert, � oral, épicé, lactique, ano-
malies aromatiques), ainsi que par le goût 
et la texture. Les illustrations des diffé-
rentes familles se trouvant au centre de la 
roue fournissent une rapide orientation.

Chaque famille d‘arômes, ainsi que le 
goût et la texture contiennent des sous-

familles. Ces dernières permettent de 
subdiviser les familles, par exemple avec 
les notes fruitées des agrumes, des fruits 
tropicaux, des fruits, des fruits secs et des 
baies. Un af� nement supplémentaire 
s‘effectue jusqu‘au véritable arôme (par 
ex. l‘ananas dans le cas des fruits tropi-
caux). Les descripteurs sont aussi bien 
scienti� ques que tout à fait ordinaires.
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