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COMMENTAIRE

COMMENTAIRE

PROVENANCE DE LA MARCHANDISE

La marchandise provient de 10 vergers privés
situés en Valais.

Les récoltes et 'acheminement des fruits sont
réalisés par 'OCAVS.

La date de cueillette est déterminée par les
producteurs en fonction des tests de maturité de
la variété publiés sur internet.

DATES DE RECOLTE

Les récoltes ont été effectuées sur environ 10
jours, du 19 au 30 octobre 2012.

Comme en 2011, de nombreux vergers ont une
teneur en sucre inférieure aux valeurs
recommandées. Il est intéressant de constater
que les 3 vergers a faible charge ont les teneurs
en sucre les plus élevées. Les arbres faiblement
chargés produisent, en effet, généralement des
fruits plus sucrés. Concernant les valeurs de
fermeté, contrairement aux observations de
2011, elles sont, pour la plupart des lots,
supérieures a la valeur recommandée de 9
kg/cmz. Quant a I'amidon, les valeurs mesurées
sont légérement plus élevées que les
recommandations.

QUALITE DES FRUITS

La teneur en sucre des pommes Pink Lady® a
augmenté en moyenne d’1l % Brix dans tous les
lots jusqu'au controle de février puis les
pommes ont perdu & nouveau 1 % Brix jusqu’a
la sortie de mai sous l'effet de la respiration. Le
maintien de la fermeté jusqu'en février sous
conditions ULO est excellent, puisque aucune
perte de fermeté n'a été constatée. Par contre,
lorsque l'entreposage est prolongé jusqu'en
mai, les valeurs de fermeté diminuent.
Cependant, cette diminution reste faible (0.7
kg/lcm® en moyenne) confirmant I'excellent
maintien de ce paramétre sous conditions ULO
pour Pink Lady®. Des résultats similaires
avaient été obtenus durant la saison 2011-12
sous les méme conditions d’entreposage, mais
a une température légerement plus élevée (3.5
).

Quant a l'acidité, les teneurs mesurées a la
récolte étaient relativement élevées (9.1 g/L en
moyenne) mais une forte diminution a été

observée durant l'entreposage (9.1 g/L a la
récolte contre 5.4 g/L en mai). Cela peut étre
positif pour la qualité gustative des pommes qui
auront une acidité en bouche moins marquée.

De maniere générale, [I'évolution des
paramétres physico-chimiques de Pink Lady®
est trés positive sous conditions ULO.

MALADIES DE CONSERVATION

Mis a part quelques fruits touchés par de
'échaudure au pédoncule et des cavernes
(moins de 1 % des fruits), ce sont surtout des
dégats de brunissement de la chair qui ont été
observés.

Les différences de proportions entre les vergers
sont importantes puisque certains lots n'ont pas
développé de dégats alors que d'autres sont
concernés a plus de 10 %, surtout aprés une
longue durée d’entreposage. Il est intéressant
de constater que Rosy Glow n’a développé
aucun dégat durant I'entreposage contrairement
a Pink Lady® du méme producteur touchée a
plus de 50 % par du brunissement de la chair
en mai. Les arbres Pink Lady® de ce verger
étaient faiblement chargés ce qui pourrait
expliquer cet important développement de
brunissement de la chair durant I'entreposage.
Les facteurs pré-récolte ont donc une influence
sur l'apparition des maladies physiologiques et
ne sont pas a négliger.

CONCLUSIONS

Les résultats de conservation sont tres positifs
en ce qui concerne les criteres physico-
chimiques et sont comparables aux 2 dernieres
saisons (2010-11 et 2011-12). L’évolution de
ces critéres est similaire entre les différents
vergers. Par contre, cette variété est sensible
au brunissement de la chair et par rapport aux
essais de 2011-12, la proportion de fruits
touchés par ce dégat a augmenteé.
L’entreposage des pommes a 2.5 €T (par
comparaison a 3.5 € en 2011-12) pourrait
expliquer cette forte proportion de dégats, Pink
Lady® étant sensible aux températures trop
basses.

Pratique juillet 2013



ESSAI CONSERVATION 2012 - 2013

PINK LADY® ACW & OCAVS
Résultats des analyses a la récolte :Pimprenelle,t  est amidon et indice Streif 9 *
. *
Variante ULO: TP: 2.5TC, CO2: 3.0%, 02: 1 .0% 2
= = 0o
g P o 8 22 s o5 £93
= © ) 1
VERGERS D‘:ﬂe © Forme Vigueur Charge £ 3 £ g =, ZS§ 2 <
récolte 3 o m 5 ! Ex © . iy
S o N o® < =o TO
= ©  £o
Verger 6 24.10.12 Fuseau Normale  Forte 3788 142 12.7 9.4 nd 9.6
Verger 16 24.10.12 - - - 3788 205 @ 125 nd
Verger 9 30.10.12 Fuseau Moyenne  Faible 3827 176 136 6.7 94 0111
Verger 14 26.10.12 Fuseau Normale Moyenne 3813 177 12.4 9.1 5.9 8.4 | 0.124
Verger 15 22.10.12 Fuseau Normale  Faible 3762 160 @ 13.6 nd 10.3
Verger 11 24.10.12 Fuseau Normale  Faible-moy 3788 171 11.9 9.5 nd 9.2
Verger 12 29.10.12 Fuseau Normale  Faible 3824 178 12.6 9.1 6.4 9.4
\Verger 5 19.10.12 Fuseau Normale  Moyenne 3722 172 11.7 8.5 nd 6.8
Verger 10 24.10.12 Drapeau/fuseau Normale  Moyenne 3788 169 12.1 9.0 nd 8.3
Verger 13 23.10.12 Drapeau Normale :  Normale 3775 194 nd 8.7
10 vergers 2012 3788 174 12.5 9.4 6.3 9.1 | 0.116
Début de la fenétre optimale 3500 125 90 40 105 0.180
Aprés Fin de la fenétre optimale 3600 14.0 8.0 6.0 8.0 0.095

ACW + OCAVS, Centre de recherche Conthey, S. Gabioud Rebeaud 12.07.2013
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g Fenétre optimale de récolte Pink Lady® : résultats de 10 vergers en 2012
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ESSAI CONSERVATION DE POMMES 2012 - 2013

Analyses qualité a la récolte et apres conservation

et 7 jours de maturation & 20C
02:1.0%

Conditions d'entreposage ULO :TP: 2.5C; CO2: 3.0%;

PINK LADY®

ACW & OCAVS

.

*
*
*
*

Récolte 2012 Analyses du 20 février 2013 [Analyses du 22 mai 2013
. o)) BN <) o FCRFN <) o L« ]
Producteur Récolte Variantes 38 s g g 537 5 9 g g 537 3 9 g g ET
stockage S £ 55 s8<| 3 2 5D 8= S £ 5 S<=
o e} LY =D o ) L X =) o m LY =B
Verger 6 24.10.12 ULO 142 12.7 9.4 9.6 158 | 13.6 9.7 6.6 161 12.7 8.4 6.0
Verger 16 24.10.12 ULO 205 12.5 9.7 | 11.0| 191 | 135 9.3 7.4 192 13.2 8.8 6.7
Verger 9 30.10.12 ULO 176 136 | 101 94 182 | 13.8 @ 10.2 6.6 175 13.3 9.2 5.3
Verger 14 26.10.12 ULO 177 12.4 9.1 8.4 182 | 13.9 9.4 6.2 186 12.6 8.3 5.6
Verger 15 22.10.12 ULO 160 13.6 | 104 103 | 161 144 9.5 6.4 168 135 8.7 5.6
Verger 11 24.10.12 ULO 171 11.9 9.5 9.2 176 | 12.9 9.2 6.0 171 11.8 9.1 5.0
Verger 12 29.10.12 ULO 178 12.6 9.1 9.4 169 134 9.4 6.2 180 12.1 8.7 5.7
Verger 5 19.10.12 ULO 172 11.7 8.5 6.8 174 | 13.2 8.8 5.4 182 11.9 8.0 4.2
Verger 10 24.10.12 ULO 169 12.1 9.0 8.3 184 | 12.9 9.3 5.6 176 11.6 8.7 5.3
\Verger 13 23.10.12 ULO 194 12.3 9.3 8.7 205  13.8 9.6 6.2 194 12.4 8.7 4.6
10 vergers 2012 uULO 174 125 9.4 9.1 178 | 135 9.4 6.3 179 125 8.7 5.4
ACW+ OCAVS, Centre de recherche Conthey, S. Gabioud Rebeaud 12.07.2013



ESSAI CONSERVATION DE POMMES 2012-2013 PINK LADY®
Analyses qualité a la récolte, aprés conservation et 7 jours de maturation a 20T de 10 vergers
Conditions d'entreposage ULO :TP: 2.5T; CO2: 3.0%; 02: 1.0% ACW & OCAVS

Evolution des sucres (%Brix) selon les variantes : moy. de 10 vergers
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ACW+ OCAVS, Centre de recherche Conthey, S. Gabioud Rebeaud 12.07.2013



ESSAI CONSERVATION DE POMMES 2012-2013 PINK LADY®
Analyses qualité a la récolte, aprés conservation e t 7 jours de maturation & 20C de 10 vergers
Conditions d'entreposage ULO :TP: 2.5C; CO2: 3.0%j; 02: 1.0% ACW & OCAVS

Evolution des sucres (%Brix) sous conditions ULO pa r verger
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ACW+ OCAVS, Centre de recherche Conthey, S. Gabioud Rebeaud 12.07.2013




ESSAI CONSERVATION DE POMMES 2012-2013

Analyses qualité a la récolte, aprés conservation e

Conditions d'entreposage ULO :TP: 2.5C; CO2: 3.0%j;

PINK LADY®
t 7 jours de maturation & 20C de 10 vergers
02:1.0% ACW & OCAVS

Evolution des sucres (%Brix) sous ULO selon les vergers
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ESSAI CONSERVATION DE POMMES 2012-2013

PINK LADY® ACW & OCAVS

Résultats par verger : controles des maladies de co  nservation aprés 7 jours de maturation & 20C

Conditions d'entreposage ULO :TP: 2.5T: CO2: 3.0%;  02: 1.0% 1% controle, le 20 février 2013 9 g
0 S " 2 2 - 0 i 32=2 o v ©

VERGERS Dates de | o £ @ § 8 g & ¢ ©3%3 T °U% 8 =8 8

récolte 5 » ©9€ @ @ EN T & Z686 28 28 28 28 g9

Sa |23 38 5 5. 32 3% % 5§85%.29 36 5w 3w 5%

> F S5 Lo I 0 a8 O O WowWloSam8 o8 LE ITLE aogd

24.10.12 | ULO | 119 50 50 10 0% 0% 0% 0%  0.9%

e 4 :

10 Vergers 2012 ULO 119 500 450 90.0% 1 3 06% 6 1.2% | 41 8.2% 50 10.0% 1.0%

ACW + OCAVS, Centre de recherche Conthey, S. Gabioud Rebeaud 12.07.2013



ESSAI CONSERVATION DE POMMES 2012 - 2013

PINK LADY®

Résultats par verger : controles des maladies de co

nservation aprés 7 jours de maturation & 20C

Conditions d'entreposage ULO :TP: 2.5T; CO2: 3.0%;  02:1.0%  [2éme contrdle, le 22 mai 2013 | g g

° 2 2 L leke |a | o
4 > n = = ~ n 0w =2Lo9 ) )

VERGERS Dates de | g £ 2/ 8|8 | |¢| e 833 | | % 2

récolte  § s 9 o o EN T & IZ686 BE= B 23

S0 |23 358 53 5. 32 3% R §358.28 38 5wg

SFE |8 £8 & L8 48 O O WwailssSas m L E
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ACW + OCAVS, Centre de recherche Conthey, S. Gabioud Rebeaud
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ESSAI CONSERVATION DE POMMES 2012-2013
Analyses qualité a la récolte, aprés conservation e
Conditions d'entreposage ULO :TP: 2.5C; CO2: 3.0%;

PINK LADY®
t 7 jours de maturation & 20C de 10 vergers
02: 1.0% ACW & OCAVS

o

Développement des maladies sous ULO
Résultats par verger au mois de mars
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Résultats par verger au mois de juin
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