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Versuchstechnische Unterstiitzung durch 'Roger Wiithrich, 'Franz Gut, 2Etienne Thévoz und 2Maud Tallant

Die Schweizerische Sortenliste fiir Kartoffeln hat empfeh-
lenden Charakter. Herausgeberin ist die Arbeitsgruppe
«Sortenfragen/Pflanzgut» der swisspatat, welche die
Interessen der Kartoffelbranche vertritt. Fir die Beurtei-
lung der Sorten sind die eidgenéssischen Forschungsan-
stalten Agroscope Changins-Wadenswil ACW und
Reckenholz-Tanikon ART zustandig. Diese Liste wird jahr-
lich Gberarbeitet. Es werden unter Beriicksichtigung der
sortenspezifischen Anbaueignung, der Marktbediirf-
nisse, der Praferenzen der Konsumentenschaft sowie der
Kartoffelverarbeitungsbetriebe Sorten eingeschrieben
beziehungsweise gestrichen. Veranderungen in den sort-
entypischen Krankheitsanfilligkeiten, die von Jahr zu
Jahr auftreten kénnen, werden so ebenfalls beriicksich-
tigt.

In der Liste 2013 sind 29 Sorten eingetragen (Ubersichts-
tafel, Tab. 1 und 2). Neu eingetragen ist die festkochende
Speisekartoffelsorte Alexandra. lhre hellschaligen und
formschénen Knollen weisen eine ausgezeichnete Spei-
sequalitat auf und eignen sich fiir verschiedenste
Gerichte. Insgesamt verfiigt sie liber interessante Resis-
tenzeigenschaften.

Die Sorte Lady Jo wurde aus der Liste gestrichen.

Diesjahrige Anpassungen der Schweizerischen Sortenliste
Die Sorte Lady Jo wurde im 2012 nicht mehr vermehrt. Sie wird
gestrichen.

Neueintragung: ALEXANDRA

Alexandra ist eine fruh- bis mittelfrah abreifende, festko-
chende (A-B) Speisekartoffelsorte des deutschen Zichters
Europlant. Sie Uberzeugt durch eine ausgezeichnete Speise-
qualitat, gute innere und &ussere Knollenqualitat sowie
guter Lagerungseignung. Bei Abreife erbringt sie eine mitt-
lere Ertragsleistung. Sie ist aus einer Kreuzung von Allians x
Belana entstanden (Abb. 1). Im europaischen Sortenkatalog
ist sie seit 2008 eingeschrieben.

Pro Pflanze bildet sie 12 bis 15 gleichmassige, eher lang-
ovale, gelbfleischige Knollen mit feiner Schale und flachen
Augen. |hr Starkegehalt schwankt von 12 bis 14 Prozent. Die
Knollen eignen sich ausgezeichnet fur die Zubereitung von
Kartoffelsalat und von Salzkartoffeln. Tiefe Gehalte an redu-
zierenden Zuckern ermdglichen auch die Zubereitung von
nicht geschalten, kleinfallenden Bratkartoffeln (sog. Grenail-
les). Die Knollen sind keimruhig und lagern sich gut. Bei
schwacher Vorkeimung wird zum Teil ein unregelmassiges
und verzégertes Auflaufen beobachtet.

Abb. 1 | Alexandra, eine friih- bis mittelfriih abreifende, festkochende Speisekartoffelsorte mit ausgezeichne-
ter Speisequalitat. (Foto: ACW)
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Tab. 1 | Sortenliste 2013, Sorten nach ihrer Verwendung und Abreife
angeordnet
Mittelfriihe bis mittel-

Friihe Speise- Mittelfriihe bis spate  Garten-

sorten spate Speisesorten Verarbeitungssorten  sorten
1. Lady Christl | 8. Lady Felicia 19. Lady Claire 28. Stella
2.Agata 9. Gourmandine 20. Innovator 29. Ratte
3. Annabelle 10. Bintje 21. Lady Rosetta
4.Amandine' | 11.Victoria 22. Pirol
5. Celtiane' 12. Ditta 23. Fontane
6. Charlotte 13. Nicola 24. Hermes
7.Alexandra | 14. Désirée 25. Markies

15. Laura 26. Antina

16. Agria 27. Panda

17. Jelly

18. Challenger

" nur Vertragsproduktion mit Vermarktungsschutz

Ihre wichsigen Pflanzen sind wenig anfallig gegeniber
dem Blattrollvirus sowie gering- bis mittelanféllig gegentber
dem Mosaikvirus PVY. In Infektionsversuchen mit hoher Expo-
sition gegenuber dem Ringnekrosevirus PVYN™ bilden die
virusinfizierten Pflanzen ziemlich ausgepragte Knollensymp-
tome. Die Pflanzen sind anfallig gegentber der Kraut- und
Knollenfaule. Die Knollen sind wenig anfallig gegeniber den
Infektionen des Rhizoctonia-Pilzes. Leicht erhéhter Befall mit
gewohnlichem Schorf und Pulverschorf kann an gewissen
Standorten auftreten. lhre Knollen sind wenig anfallig far
Eisenfleckigkeit und Beschadigungen bei der Ernte. Ergrinte
Knollen resultieren bei zu geringer Erdbedeckung in den
Dammen.

Einige Eigenschaften der Sorten

Die in der Ubersichtstafel beschriebenen Sorten sind im
Inland an verschiedenen Orten wahrend mehreren Jahren
gepruft worden. Die Eigenschaften sind Ergebnisse dieser
Prafungen, mitunter erganzt durch Erfahrungen und
Beobachtungen aus der Praxis.

Beurteilung der Speisequalitat

Folgende Eigenschaften dienen der Ermittlung des Koch-
typs: Neigung zum Zerkochen, Konsistenz des Knollenflei-
sches, Mehligkeit, Feuchtigkeit und die Kérnigkeit der
Starke. Aufgrund dieser Kriterien werden die Sorten in die
folgenden vier Kochtypen eingeteilt:

A: Feste Salatkartoffeln: Nicht zerkochend und fest blei-
bend, nicht mehlig, feucht und feinkérnig. Knollen des
Kochtyps A eignen sich fur zahlreiche Gerichte, allerdings
nicht fur Kartoffelstock.

B: Ziemlich feste Kartoffeln: Beim Kochen wenig aufsprin-
gend und massig fest bleibend. Schwach mehlig, wenig
feucht und ziemlich feinkérnig. Im Geschmack sind solche
Kartoffeln angenehm und eignen sich fur alle Gerichte.

C: Mehlige Kartoffeln: Die Knollen springen beim Kochen

Tab. 2 | Vorkeimdauer in Wochen der empfohlenen Sorten

Produktion von Konsum- und Verar- Pflanz- Frith-
Sorten beitungskartoffeln kartoffeln kartoffeln
Agata, Stella, Ratte,

Annabelle, Amandine, 4 4-5 8-9
Lady Christl

Alexandra, Celtiane,

Charlotte, Lady Felicia 4 7 10-12
Bintje, Gourmandine, 45 5.6

Pirol

Antina, Challenger,

Victoria, Ditta, Nicola,

Innovator, Lady Claire, 5-6 6-7
Hermes, Lady Rosetta,

Fontane, Désirée

Agria, Markies, Laura,
Jelly

Panda 8-9 10

Bemerkung: Ideale Bedingungen fir eine Vorkeimung sind 10 bis 12 °C sowie eine relative
Luftfeuchtigkeit von 80 bis 85 Prozent und diffuses Licht.

6-7 7-8

im Allgemeinen stark auf, das Fleisch ist ziemlich weich,
mehlig und eher trocken. Das Starkekorn ist vergleichs-
weise grob und der Geschmack ziemlich kraftig. Diese Sor-
ten werden vorwiegend von der verarbeitenden Industrie
nachgefragt.

D: Stark mehlige Kartoffeln: Sie finden vor allem als Futter-
sorten und bei der Starkeproduktion Verwendung. Beim
Kochen zerfallen sie. Im Fleisch sind sie weich oder ungleich
hart. Zudem sind sie stark mehlig, trocken und grobkérnig.
Ihr Geschmack ist manchmal rau und erdig.

Viele Sorten lassen sich nicht einem einzelnen Kochtyp
zuordnen, sondern bilden Ubergangstypen. So bedeutet
die Zuordnung einer Sorte zum Kochtyp B-C, dass die
Eigenschaften des Typus B vorherrschen, wahrend bei
einem Kochtyp C-B jene des Typus C bestimmend sind.

Lagerung und Vorkeimung

Die einzige Mdglichkeit, die Knollenbildung zu beeinflus-
sen, bietet sich bei der Lagerung und dem Vorkeimen des
Pflanzgutes. Durch mehrmonatige Lagerung bei 7 bis 8 °C
wird ausschliesslich die apikale Keimung gefordert. Hinge-
genverhindert eine Lagerung bei tiefen Temperaturen von
3 bis 5 °Cdie apikale Dominanz und fuhrt so zur Ausbildung
einer héheren Stangel- und Knollenzahl. Eine Lagertempe-
ratur unter 3 °C ist zu vermeiden, da dies die Triebkraft
stark beeintrachtigen kann.

Vorgekeimt wird vorzugsweise bei 10 bis 12 °C, zirka 80
bis 85 Prozent relativer Luftfeuchtigkeit und diffusem
Licht. Die Dauer ist sortenspezifisch und dem Verwen-
dungszweck anzupassen (Tab. 2).

Durch den vermehrten Einsatz von automatischen Pflanz-
geraten ersetzt man haufig das Vorkeimen durch einen
Warmeschock. Das kontinuierliche Erwéarmen auf 15 bis
20 °C wahrend drei bis vier Tagen stimuliert die Keimung
von kalt gelagerten Knollen rasch. Ein zu kraftiger Warme-
schock kann aber zum Ersticken der Knollen fuhren, da der
Stoffwechsel zu stark aktiviert wird. Dies bewirkt einen
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Sauerstoffmangel in der Knolle. Erstickte Knollen zeigen
eine ausgepragte Schwarzverfarbung im zentralen Mark
und eine geschrumpfte Schale. Sie keimen nicht mehr.

Die Erwarmung des Pflanzgutes im Zwischenlager muss
kontinuierlich erfolgen. Der warme Luftstrom sollte nicht
in Richtung des Pflanzgutes geleitet werden; es muss auf
eine regelmassige Frischluftzufuhr geachtet werden. Auf-
grund ihrer guten Keimruhe kénnen die Knollen der Sorten
Agria, Victoria, Lady Felicia, Désirée, Gourmandine, Laura,
Jelly, Challenger, Pirol, Hermes, Antina und Panda Uber
einige Monate ohne Keimbehandlungsmittel eingelagert
werden. Fir eine Lagerung langer als neun Monate ist eine
Keimbehandlung aber notwendig. Einlagerungsversuche
mit Ethylen als alternatives Keimbehandlungsmittel zu
Chlorpropham (CIPC) sind in Bearbeitung.

Anpassungen in der Sortenpriifung von neuen
Kartoffelsorten

Seit mehr als 60 Jahren untersuchen die eidgendssischen
Forschungsanstalten die Anbaueignung von auslandischen
Neuzlchtungen. Das Ziel ist dabei, fur die Produktion
geeignete Sorten zur Verfligung zu stellen, deren Eigen-
schaften die hohen Qualitatsanforderungen der Konsu-
mentenschaft und der Kartoffelverarbeitungsbetriebe zu
jeder Zeit bestmdglich erfillen. Auf eine eigene, kosten-
aufwandige Zichtung wurde in der Schweiz seit jeher ver-
zichtet, weil der Zugang zum Zichtungsfortschritt via Sor-
tenprifung gesichert schien.

In kleinflachigen Exaktversuchen werden an mehre-
ren Standorten mehr als 50 agronomische Kriterien nach
ahnlichen Beurteilungsschemata auf dem Feld, wahrend
der Ernte und der Einlagerung der Knollen bis im Frahjahr

erhoben. Zu Beginn der 70er Jahre ist die bis heute gul-
tige Kochtypbestimmung mitentwickelt und fur die Beur-
teilung der Speisequalitat eingefuhrt worden. Spater ist
auch die Verarbeitungseignung zu Pommes-Chips und
Pommes frites als Qualitatskriterium in die Sortenpru-
fung eingefuhrt worden. Seit ihrer Einfihrung sind mehr
als 1000 Neuzuchtungen in der Sortenprafung unter-
sucht worden. Diese Ergebnisse dienten den Vertretern
der Kartoffelbranche und der Forschungsanstalten far
die Auswahl der geeigneten Sorten. Mit sorgfaltiger Sor-
tenwahl konnte sich die Branche meistens den sich wei-
terentwickelnden Bedurfnissen der verschiedenen
Absatzmarkte rasch und stetig anpassen. In den letzten
Jahren enthielt die Liste der empfohlenen Sorten rund
dreissig Einschreibungen.

In zweijahrigen Vorversuchen beurteilen die For-
schungsanstalten die Anbau-, Lagerungs- und Verarbei-
tungseignung sowie die Speisequalitat von auslandischen
Neuzlchtungen. Empfehlungen von Zichtern und Vertre-
tern der Kartoffelbranche dienen der Sortenauswahl. Diese
Versuche werden derzeit an drei Standorten durchgefihrt.
Die Versuchsbedingungen ermdglichen eine Selektion von
nicht geeigneten sowie fur die Branche wenig interessan-
ten Sorten. Agroscope wird diese Vorselektion weiterhin in
bisherigem Umfang durchfthren.

Bis heute sind die interessanten Sorten in kleinflachigen
Exaktversuchen, den so genannten Hauptversuchen, wah-
rend mindestens zwei weiteren Jahren untersucht worden.
Pro Versuchsserie wurden vier bis sechs neue Sorten an funf
bis sieben Standorten ausgepflanzt, die fur die wichtigen
Anbaugebiete reprasentativ sind. Parallel pflanzten die
Branchenvertreter bei interessierten Produzenten Praxis-

Vorversuche (Screening) 2 Jahre

o ausgefiihrt von Agroscope

e 1. Jahr Pflanzgut importiert

e 2. Jahr im Inland vermehrtes Pflanzgut
e 25-30 Sorten pro Jahr

e 4 Vergleichssorten

e 3 Standorte mit 2 Wiederholungen

Ab 2013

N

Praxisversuche 2 (bis 3) Jahre
o ausgefiihrt durch die Branche und Agroscope

1-2 Vergleichssorten

Abb. 2 | Sortenpriifung in der Schweiz.

12-15 Sorten pro Jahr

1-6 Standorte pro Versuch (Streifenanbau)
Eignungstest zur industriellen Verarbeitung
Eignungstest fiir den Frischkonsum
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versuche mit denselben Sorten an, um mit grésseren Ernte-
mengen eigene Erfahrungen im Verkauf oder bei der Ver-
arbeitung sammeln zu kénnen.

Im 2013 werden nun diese beiden Versuchsnetze
zusammengelegt und in Streifenversuchen an mehreren
Standorten gemeinsam weiter gefuhrt (Abb. 2). Es sind vier
Versuchsserien vorgesehen: Frihe Speisekartoffeln, Speise-
sorten mit Lagerungseignung, Verarbeitungssorten fur die
Herstellung von Pommes-Chips sowie Verarbeitungssorten
fur Pommes frites. In jeder Versuchsserie wird mindestens
eine Standardsorte zu Vergleichszwecken mitgepflanzt.
Agroscope tGbernimmt die Gesamtauswertung und ergénzt
diese mit gezielten Untersuchungen zur sortentypischen
Anfalligkeit gegentber dem Ringnekrosevirus (PVYNTY),
dem Pulverschorf sowie der Kraut- und Knollenféule. Prak-
tikable Versuchsansatze fur neue praxisrelevante Kriterien
wie Wasch- und Abpackeignung oder die Lichtempfindlich-
keit der Knollen nach dem Abpacken werden gemeinsam
mit den Branchenvertretern erarbeitet und eingefuhrt.

Wir sind Uberzeugt, dass wir dank dem Nutzen von Syner-
gien in der Versuchsdurchfiihrung auch zuklnftig praxisrele-
vante Ergebnisse erarbeiten konnen, die aus Sicht aller Bran-
chenmitglieder eine bestmogliche Sortenauswahl fur die
Konsumentenschaft erlauben werden.

Die Kraut- und Knollenfaule und ihr Erreger Phytophthora
infestans

Die Kraut- und Knollenfaule, verursacht durch den Erreger
Phytophthora infestans, ist weltweit die wichtigste Krank-
heit im Kartoffelanbau. Bei glinstigen Witterungsbedin-
gungen und ohne Gegenmassnahmen kann die Krankheit
vollstandige Ertragsverluste verursachen. Als in der Mitte
des 19. Jahrhunderts Kartoffeln aus den USA importiert
wurden, kam nicht nur ein wichtiges Grundnahrungsmittel
nach Europa, sondern unbemerkt auch der Erreger der
Kraut- und Knollenfaule.

Nach Schatzungen werden heute zehn Prozent des
Produktionswertes zur Bekampfung der Kraut- und Knol-
lenfaule mit Pflanzenschutzmitteln eingesetzt. Auch des-
wegen ist die Kartoffel eine arbeits-, zeit- und kostenin-
tensive Kultur.

Dennoch wird die Kartoffel in Zukunft dank hohen
Knollenertragen, ihrem Gehalt an wertvollen Vitaminen
und Mineralstoffen, der vielseitigen Verwendung sowie
ihrer Anbaueignung fur héhere Lagen eine noch wichti-
gere Rolle in der Ernahrung der Weltbevolkerung spielen.
Verbesserte Resistenzen und effiziente Pflanzenschutz-
strategien werden entscheidend sein, damit die Kartoffel
diese Rolle iUbernehmen kann.

Ein intensiv untersuchter Pilz...

Vieles Uber den Erreger der Kraut- und Knollenfaule ist seit
langem bekannt: der Entwicklungszyklus des Pilzes, die elf
dominanten Resistenzgene in alteren Sorten und Klonen
sowie direkte als auch indirekte Bekampfungsmoglichkei-
ten. Dennoch wird auch heute immer noch intensiv an der

Kraut- und Knollenfaule und ihrer wichtigsten Wirtspflan-
ze geforscht. Ziel ist es, gesunde Kartoffeln méglichst um-
welt- und ressourcenschonend zu produzieren. Um diesem
Ziel nédher zu kommen, haben die Forschungsanstalten den
Zuchtern Zuchtungsklone als Ausgangsmaterial zur Verfu-
gung gestellt, in die von verwandten Wildarten Resistenzen
eingekreuzt wurden. In vielen entwickelten Landern sind
Verbesserungen im Pflanzenschutz mit neuen Wirkstoffen
in Kombination mit der Anwendung von Warn- und Pro-
gnosesystemen, wie zum Beispiel PhytoPRE oder Simphyt,
erzielt worden. Diese sind auch fur die optimierte Anwen-
dung des Kupfers im biologischen Anbau weiter entwickelt
worden, um den Einsatz dieses 6kologisch bedenklichen
Elementes zu minimieren.

...auch in der Schweiz und an Agroscope ART

Forschende von Agroscope Zurich-Reckenholz beschéaf-
tigen sich seit 1990 mit der Kraut- und Knollenfdule und
haben das Warn- und Prognosemodell PhytoPRE zur Un-
terstitzung der Landwirte entwickelt (www.phytopre.ch).
Basierend auf der Erfassung der Witterung und von epide-
miologischen Daten mit PhytoPRE konnte gezeigt werden,
dass in der Schweiz die Witterungs- und Infektionsbedin-
gungen fur die Entwicklung der Kraut- und Knollenfaule
in den vergangenen Jahren meist sehr ginstig war: In 16
von 22 Jahren wurden mehr als 50 Prozent der unbehan-
delten Bintje-Rasterflachen zur Erfassung der Schweizer
Krautfaule-Epidemien vom Krautfauleerreger
(1990 bis 2011). Auswertungen der Erstbefallsmeldungen
zeigten, dass in rund der Halfte der Jahre der Erstbefall bis
Mitte Mai auftrat. Dies ist deutlich frilher als zum Beispiel
in Norddeutschland.

Die wichtigste Infektionsquelle ist befallenes Pflanzgut.
Weitere Quellen kénnen Durchwuchskartoffeln und Abfall-
mieten sein, selten auch mit Oosporen (Dauersporen) kon-
taminierte Boden. Befallenes Pflanzgut fuhrt zur Bildung
von so genannten Primarherden, die meist als einzelne Her-
de, seltener aber auch als viele kleine Herde in einem Feld
beobachtet werden kénnen. Letztere sind wahrscheinlich
meist auf latenten - also nicht sichtbaren — Befall der Pflanz-
knollen zurtckzufthren. 2012 wurde in einigen Bio-Speise-
kartoffelfeldern starker Stangelbefall festgestellt, der auf-
grund erster Abklarungen am ehesten auf latent befallenes
Pflanzgut zuruckzufihren ist. In rund einem Drittel der im
Rahmen von PhytoPRE untersuchten Jahre wurden die ers-
ten Primarherde in mit Folien abgedeckten Friuhkartoffeln
beobachtet. Fiir den weiteren Verlauf der nationalen Epide-
mie sind das zeitliche und 6rtliche Auftreten des Erstbefalls
sowie die folgenden Witterungsbedingungen bestimmend.
In Jahren mit spatem Erstauftreten kann die erste Fungi-
zid-Applikation spater durchgefuhrt werden, so dass Fungi-
zid-Einsparungen méglich sind. Fungizid-Einsparungen sind
ebenfalls in Jahren mit geringem Infektionsdruck méglich,
v.a. bei weniger anfalligen Sorten. In Jahren mit hohem In-
fektionsdruck sind hingegen acht bis zehn Behandlungen
im Abstand von sechs bis zehn Tagen praxistblich.

befallen
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Neue Wirkstoffe mit unterschiedlichem Wirkungsme-
chanismus und verbesserter Regenfestigkeit, eingesetzt in
ausgeklugelten Spritzfolgen und eine professionelle Appli-
kation verhindern in den meisten Jahren Resistenzbildung,
Knollenbefall und Ertragsausfalle. Aggressivere, das heisst
besser an den Wirt (Kartoffel) und die Umwelt angepasste
Stamme des Erregers sind gemass Literatur und den analy-
sierten Verlaufen der jahrlichen Epidemien bisher nicht als
verstarkender Faktor aufgetreten.

Intensive Suche nach alternativen Behandlungsmitteln

Im biologischen Anbau ist die Kraut- und Knollenfaule auf-
grund ihrer Vernichtungskraft ein speziell gewichtiger Risi-
kofaktor. Zur direkten Bekampfung stehen dem Bio-Anbau
bisher nur Kupfer-Fungizide zur Verfiigung. Verlustrisiken
bestehen auch dann noch, wenn mittelanfallige Sorten an-
gebaut werden und zur Krankheitsbekampfung bis zu vier
Kilogramm Kupfer eingesetzt werden. Schon bei einem
geringen Befall im Feld sind Mengen von mindestens 800
Gramm pro Behandlung einzusetzen. Zudem ist der Schutz
zeitlich begrenzt. Dadurch fallt die Erntemenge bei einer
Anbauflache von 485 Hektaren oftmals zu gering aus, um
die stetig steigende Nachfrage zu decken - so auch im 2012.
Erstaunlicherweise ist Knollenbefall im biologischen Anbau
selten zu beobachten. Vermutlich sind die Infektionsbedin-
gungen fur die Knollen wegen dem frihen Absterben des
Krautes ungunstig.

Obwohl die Suche nach wirksamen und gut umweltver-
traglichen Kupfer-Ersatzstoffen héchst anspruchsvoll und bis
anhin noch nicht von Erfolg gekrént war, suchen Forschende
von Agroscope ART weiter nach Losungen.

Wenig anfallige Sorten haben geringe Anbaubedeutung
Auswertungen der im Rahmen der Sortenpriafung durchge-
fuhrten naturlichen Krautfaule-Infektionsversuche im Re-
ckenholz zeigten, dass im Zeitraum von 1989 bis 2009 insge-
samt 25 neue Sorten in die empfehlende Liste von swisspa-
tat aufgenommen wurden. Davon waren neun Sorten we-
nig anfallig gegenuber der Kraut- und Knollenfaule. Keine
dieser Sorte erreichte jedoch, weder im biologischen, noch
im OLN-Anbau, eine gréssere Anbaubedeutung. Einzelne
Schwachen wogen aus Sicht der Branche zu stark.

In der aktuellen Sortenliste sind sechs wenig anfallige
Sorten eingetragen, welche im 2012 einen Flachenanteil von
15 Prozent belegten. Acht mittelanfallige Sorten stehen auf
einem Flachenanteil von 38 Prozent. Diese Verhaltnisse wer-
den sich fur die Weiterentwicklung eines nachhaltigen Kar-
toffelanbaus zuklUnftig &ndern mussen.

Latenter Knollenfaulebefall — eine unterschatzte Infektions-
quelle?

Forschende der Bayerischen Landschaftsanstalt fur Landwirt-
schaft zeigten mit molekularbiologischen Analysen, dass im
Durchschnitt von 17 untersuchten Pflanzgutposten der Jahre
2007 bis 2009 elf Prozent der Knollen latent, das heisst ohne
sichtbare Knollenfaulnis, mit Phytophthora infiziert waren.

Dabei sahen sie keinen Zusammenhang zwischen dem laten-
ten Befall und der Sortenanfalligkeit gegeniber Knollen-
faule. Ebenfalls fanden sie keinen Zusammenhang zwischen
biologischer und konventioneller Produktionsmethode des
Pflanzguts und dem latenten Knollenfaulebefall. Da im kon-
ventionellen Anbau sporenabtétende Wirkstoffe vor der
Ernte eingesetzt werden, hatte man dort einen geringeren
Befall vermutet.

Im 2012 ist in einigen Bio-Speisekartoffelfeldern starker
Stangelbefall beobachtet worden. Ein typischer Priméarherd
konnte in diesen Feldern nicht gefunden werden. Der Stan-
gelbefall war Gber das ganze Feld homogen verteilt. Benach-
barte Sorten auf demselben Feld waren nicht befallen. Dies
kénnte auf latenten Befall im Pflanzgut hindeuten. Abkla-
rungen sind im Gang.

Ausblick

Mit den Kartierungen der Genome der Kartoffel im 2009 und
des Pilzes im 2011 sind wichtige Grundvoraussetzungen fir
weitere Verbesserungen in der Kartoffelztichtung geschaf-
fen worden. Einige dieser Neuziichtungen mit verbesserten
Resistenzen werden in unseren Vorversuchen Uberpriuft und
neue Sorten sind in den nachsten Jahren, nicht zuletzt auf-
grund von neuen ZlUchtungsmethoden wie Marker-gestitz-
te Selektion, zu erwarten. Um fur neue Sortenzulassungen
kompetente Unterstlitzung geben zu koénnen, fuhren wir
weiterhin Krautfaule-Infektionsversuche im Rahmen der Sor-
tenprufung durch.
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Sortenname und Abstammung Ziichter _Sorten_- und Augenlage farbe keit at_:f das _Kno'
liste seit Abkeimen je St
FRUHE SPEISESORTEN
L s
2 /;gMatgz ~72xSirco WHzYE':E : 2001 AE;Z: ¥|aa'éh gelb
3 ﬁ?cr:)al]:i”he;lonalisa Hl;lﬁzgd 2008 lan/gubgi:rlafrllgcol:lal; gelb
- o o | e | o
> iﬂgig?r:e x Eden Bre;raagrrlfr_epilcims 2010 Auglzz?‘l;ach hellgelb
. ot o | i |
[, o s | el |
MITTELFRUHE BIS MITTELSPATE SPEISESORTEN
.
o |G e o o | e | g
10 :/ilr:lgsetersen x Fransen Kll;lngaer(iiES' 1935 lan%_uzi:nkﬁgzc?lval; hellgelb
12 g:r:ttTe X Quarta Saatbal:\lgli:gggsj:;esrcrﬁ:frt],iSg::terreich 1998 IZZ%Z?L?EJI:E‘; tiefgelb
13 \’;I\Ii;:lzlf?)rm x Clivia Ber;:stggfgtejzﬁlljand 1981 Auger:ar:?t;teltief tiefgelb
14 Bfgsier:fa x Depesche Hglﬁsﬁd 1961 Auglzr[:?r(l)i\ﬁgltief hellgelb Gailiy 10-
15, | Se3re0r3566x 614012 Digrsn;hfr{d 2007 kur/iljt;tnl?agcival; tiefgelb A >
e e 8482
7. :\;!}rlabel x Stamm D‘zﬁrsThII(zid 2007 AIL(J;Z: \fllaaléh gelb gering 10-
MITTELFRUHE BIS SPATE VERARBEITUNGSSORTEN
19 ﬁ.yacx'aé;i 78-34-470 cl-lc?ll:::(eir 2002 k:lrjzgoef:)lltsterll:::: gelb Rl 13-
20. Isr:l_\%\;a;;? ; RZ-84-2580 HI-:)ZIIF;H 2002 Afgff :‘Ilaaléh hellgelb e -
2. g:zusglsitgm (VTn)? 62-33-3 Cﬁmiﬂﬁ" 1999 Augrtlejrr: (:I;ach hellgelb e 12
22. f\';r).la x1.214.226-84 Deftiiilqk|aand 2008 kur/iz‘gl;aehbfilsaiﬁnd; hellgelb gl -
24. gf;g%sDR x 163/55 Saatbalz\lgisgz;i;ircrﬁ;:,iSC;::terreich 1984 k:l:;c:;a:nt:ﬁerll:ineclj; gelb i) -
2. ,F\?aa r:I:aGi Agria Nll-laor}ls:r?cllt' 1998 kXLZg_et;:Snt?t:gli;leil; gelb ] -
26. ﬁ:;g] K 335/89/447 et 2012 Augtlilrzrzi\ﬁgltief gelb gili &
2. Bi’ng;m 17 xWst. 6858/8 Dlizltglcirllz:id 19%0 fﬂgebn'srﬁ.”fé?tv.ilf gelb gl 10-
GARTENSORTEN
29. xtstthmung unbekannt unbekannt 1997 Ia:gés;errsgglr{in;?; hellgelb mittel 23-
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Schweizerische Sortenliste fiir Kartoffeln 2013

ahl Starke- Eignung zur Schwarz- Anfalligkeit fiir Anfalligkeit fiir
"en Knollen- gehalt Koch- Herstellung von verfarbung Eignung zur Phytophthora infestans Viruskrankheiten
d ertrag irka % typ Verarbeitungs- nach dem Lagerung .
ude zirka % produkten Kochen Kraut | Knolle Blattroll (PLRV) | Mosaik (PVY)
14 i 73 11,0-13,0 A-B - gering mittel mittel gering
hoch
11 hoch 10,0-11,0 A-B - sehr gering mittel mittel
16 11,0-13,0 A-B - gering gering
-18 10,5-12,0 A-B - gering . mllttel bls. mittel
ziemlich gering
-15 hoch 11,0-14,0 A-B - gering mittel m
18 mittel 11,0-14,0 B-A Pommes frites gering mittel Zlegl.“d] gering mittel
is mittel
_ . _ _ _ . . ziemlich gering . gering bis mittel
15 mittel 12,0-14,0 A-B gering mittel bis mittel mittel mittel PVYNTY
_ _ - . g gut bis g
15 hoch 11,0-13,0 B—C Pommes frites gering mittel gering
17 hoch 12,0-14,0 B-A Pommes frites gering gut
Pommes frites . .
-16 hoch 14,0-16,0 C-B und Chips sehr gering mittel
13 hoch 12,0-15,5 B Pommes frites gering gut mittel mittel
19 hoch 12,0-14,5 B-A - mittel gut mittel mittel
16 hoch 13,0-15,0 A-B - gering - mittel L
gering
-14 hoch 13,0-15,0 B—C Pommes frites gering mittel mittel mittel
13 hoch 12,0-14,0 B Pommes frites erin ut mittel iy Ul LTS erin
' ' gering g bis mittel gering gering
12 HOEDlETE 13,0-15,5 B—C Pommes frites (ind.) gering gut mittel gering G i
sehr hoch ' ' ’ mittel
_ B . . P . ziemlich gering . gering bis
12 hoch 13,0-16,0 B Pommes frites gering gut ziemlich gering bis mittel mittel mittel
16 hoch bis 15,0-17,0 C-B Pommes frites (ind.) erin mittel ziemlich gerin erin erin
sehr hoch ! ! ’ gering gering gering gering
17 mittel 15,0-18,0 B Chips DL qut mittel mittel
gering
10 hoch 13,0-16,0 C Pommes frites (ind.) mmgl bis gut gering bis gering bis mittel
gering mittel mittel
-16 mittel 17,0-19,0 C Chips gering mittel mittel mittel
15 QiElLe 16,0-17,5 C Chips erin EEEILE erin mittel mittel
hoch ! ! P gering gut gering
Pommes frites (ind.) . . .
14 hoch 15,0-18,0 c-D und Chips gering gut mittel mittel
12 1SS 15,0-17,0 C-B Chips mittel gut mittel gering CRildiki
hoch ! ' mittel
-15 hoch 13,0-15,5 C-B Pommes frtes (ind ) mittel ut erin erin erin erin
, : und Chips g gering gering gering gering
12 hoch 16,0-19,0 C Chips gering gut mittel mittel gering gering
14 mittel 17,0-19,0 Cc-D Chips mittel gut sehr gering sehr gering gering ger:?tstlell)'s
18 12,0-15,0 B-A - gering mittel
29 12,0-15,0 A - gering mittel
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Anfalligkeit fiir Anfalligkeit fiir
Bemerkungen Sortenname
Schorf Schlagschaden Krebs Nematoden
. . . . anfallig fir Pulverschorf; Tendenz zum Ergriinen; .
gering i) nein el ziemlich anfallig fir Eisenfleckigkeit und Hohlherzigkeit Lady Christ
. ’ . . grossknollig, regelmassig; sehr kurze Keimruhe
iz genng nein WETD, (19, frostempfindlich, anfallig fiir Pulverschorf Agata
mittel gering nein nein (Ro, —Ro,) | festkochend, feinkérnig; kurze Keimruhe Annabelle
erin mittel festkochend, feinkdrnig; grosse Knollen ergriinen rasch; Amandine*
gering sehr kurze Keimruhe; *Vertragsproduktion mit Vermarktungsschutz
. . . festkochend, feinkdrnig N
gering il B ) *Vertragsproduktion mit Vermarktungsschutz Celtiane
. gering bis festkochend, feinkérnig; grosse Knollen ergriinen rasch; Eisen-
i) mittel fleckigkeit vor allem auf leichten Boden; resistent gegen Virus A Charlotte
A : nein N .
mittel gering (Ro,+Ro,+Ro,) festkochend, feinkdrnig; grosse Knollen ergriinen rasch Alexandra
mittel gering nein (Ro, + Ro,) gute Keir_nruhe . Lady Felicia
L 4* | gute Resistenz gegen Virus A und X
mittel gering bis festkochend; ziemlich anfallig fir Eisenfleckigkeit; anféllig gegen Virus X, Gourmandine
bis gering mittel resistent gegeniiber Virus A, mittelanfallig gegentber Pulverschorf

gering bis Keimung im Boden bei warmem und trockenem Wetter; Bintie
mittel anfallig fiir Pulverschorf; feldresistent gegen Virus A !
mittel gering bis nein nein (Ro.) grossknollig; vielseitig verwendbare Speisesorte; Victoria
mittel 1 anfallig fir Pulverschorf; gute Lagereignung
gering gering nein nein (Ro,) festkochende Speisesorte Ditta
erin gering bis nein ) festkochende Speisesorte; méssige N-Diingung! Eisenfleckigkeit vor allem auf Nicola
genng mittel 1 leichten Boden; nicht zu kiihl lagern; anfallig gegentiber Tabak-Rattle-Virus

mittel nein - rotschalig; grossknollig; fiir feuchtere Gebiete geeignet Désirée

gering bis rotschalig; Eisenfleckigkeit kommt in gewissen Bden vor;
mittel vielseitig verwendbare Speisesorte

. gering bis . grosse Knollen neigen zu Hohlherzigkeit; massige N-Diingung; .
i) mittel - o) gute Lagereignung; immun gegen Virus X; anfallig fiir Pulverschorf Agria
) grossknollig, leicht genetzte Schale; anfllig fiir Pulverschorf; vielseitig
1.3-5° | verwendbare Speisesorte; tolerant gegen Hitze — und Trockenheitsstress

. . . leicht genetzte Schale; vereinzelt Eisenfleckigkeit vor allem auf leichten
gering mittel nein Béden Challenger

mittel nein nein (Ro,—Ro,) Laura

gering gering nein nein (Ro Jelly

mittel bis mittel bis . . ziemlich resistent gegen Virus A und X; .
. . nein nein (Ro,) g g . Lady Claire
gering gering 1 anfallig fir Pulverschorf; gute Lagereignung
mittel bis mittel nein ) sehr grossknollig, Schale genetzt, aber fein Innovator
gering 1.23 ziemlich anfallig fiir Rhizoctonia und Tabak-Rattle-Virus
. rotschalig;
i) immun gegen Virus X; resistent gegen Virus A Lady Rosetta
. ziemlich gute Lagereignung .
e, & () anfallig fur Rhizoctonia, grosse Knollen neigen zu Hohlherzigkeit pirol
gering mittel nein nein (Ro, +Ro,) | gute Lagereignung Fontane
gering mittel gute Lagereignung Hermes
gering nein (Ro, + Ro,) | grosse Knollen; anfallig fiir Pulverschorf und Blattfleckenkrankheiten Markies
. anfallig fir Rhizoctonia, Sklerotien-Befall und Deformationen .
nein (Ro, + Ro,) - . Antina
! 4| massige N-Diingung
. gute Lagereignung; massige N-Diingung
eI, () ziemlich anfallig fir Rhizoctonia Panda
festkochend, feinkdrnig; anfallig fiir Pulverschorf;
. Stella
Tendenz zu wasserigem Nabel
festkochend, feinkdrnig; grosse Knollen ergriinen rasch; Ratte

kann mehrere Knollengenerationen bilden
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