


pate dure et mi-dure

Publiée la premiére fois en 1997, la roue
des arémes des fromages a pate dure et
mi-dure est le fruit du travail d'un groupe
européen de responsables de l'analyse
sensorielle des fromages dans le cadre
d'un programme de recherche européen
(AIR-CT94-2039).

Bien que cette version comprenne une
légére adaptation de la roue originale, son
but reste le méme: celui de fournir un outil
permettant de décrire de la facon la plus
objective possible I'odeur et I'arébme des
fromages a pate dure et mi-dure.

Cette roue est constituée de trois niveaux.
Le premier est formé par huit familles:
lactique, végétal, floral, fruité, brun, ani-
mal, épicé, autres. Dans le deuxiéme
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on découvre les sous-familles telles que
lactique frais, chauffé et acidifié. 71 des-
cripteurs d'odeurs et d'arébmes caractéri-
sant les fromages sont listés au troisiéme
niveau.
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