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Fiche variétale 

Origine: Wagenheimer x Pozegaca. FRI, Cacak, Serbie. 
 
 
 

Belle de Cacak 
 

 

Evolution des sucres et des acides pour la variété Belle de 
Cacak 2006

0

2

4

6

8

10

12

14

16

0 2 4 6 8 10 12 14
jours

 ° 
B

rix
 re

sp
ec

tiv
em

en
t t

en
eu

r e
n 

ac
id

e 
(g

/l)

Brix Säure 10*Zucker/Säure

Récolte

 
 
37 - 40 mm, 37 – 46 g. Bleu foncé, 
pruine, très bel aspect. Si l’arbre 
n’est pas surchargé et qu’on ne 
récolte pas trop tôt, la qualité de la 
chair et du jus ainsi que la saveur 
sont bonnes. Teneur en sucre 
basse :  14 – 17° Brix. Noyau libre.  
 

 
 
 

 
 
Mise à fruit précoce, rendements 
très bons et réguliers.  
 
 
 

 
 
Vigueur à peine moyenne, port éri-
gé, bonne ramification, bien garni, 
bel arbre. La taille devrait volontai-
rement se concentrer sur le bois 
d'un an. La qualité des fruits est 
plus mauvaise sur le vieux bois. 
 
Sensibilité:  
Sensibilité moyenne à la moniliose. 
Parfois, les fruits éclatent autour du 
pédoncule. Variété tolérante à la 
sharka. 
 
 
 

 
 

 
Floraison et pollinisation:  
Floraison mi-précoce; autofertile. 
Pollinisateurs possibles Cacaks 
Schöne, Ersinger, Fruchtbare, Ha-
nita et Katinka.  
 
Fertilité et éclaircissage:  
Eclaircissage nécessaire pour ob-
tenir une bonne qualité. 

 
 
 

 
 
Maturité début à mi-août.  
 
Quand les fruits ont viré au bleu, 
on doit encore les laisser au moins 
15 jours environ sur l’arbre pour 
obtenir une qualité suffisante.  
 
 
 
 
 

Un test étendu auprès des 
consommateurs a montré que 
Belle de Cacak devrait atteindre les 
normes de qualité suivantes: >13.8 
Brix, < 10 g/L d’acidité (Höhn et al., 
2004). En 2006, suffisamment de 
sucre étant présent à maturité, 
mais en raison des conditions mé-
téorologiques, l'acidité ne s'est dé-
gradée que très lentement. 

Fruit Culture 

 
 

Potentiel de production 

Arbre 
 
 
 Récolte 

 Résumé 
 
Variété productive avec une 
maturité intéressante qui peut 
présenter une valeur pour la 
production de fruits de table à 
condition de bien éclaircir et 
récolter au bon moment.  
 
 

 


