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COMMENTAIRE

COMMENTAIRE

PROVENANCE DE LA MARCHANDISE

La marchandise provient de 16 vergers privés
situés en Valais.

Les récoltes et 'acheminement des fruits sont
réalisés par 'OCAVS.

La date de cueillette est déterminée par les
producteurs en fonction des tests de maturité de
la variété publiés sur internet.

DATES DE RECOLTE

Les premieres récoltes commencent le 18
octobre 2011 pour se terminer le 25.

Par rapport & 2010, les résultats des analyses
de sucre sont moins dispersées (de 11.5 a 13.3
%Brix) mais 11 vergers sur 16 ont une teneur
en sucre inférieure aux valeurs recommandées.
Si les sucres n'atteignent pas les valeurs
optimales, les valeurs de fermeté et les notes
d’amidon sont dans les fenétres
recommandées, sauf quelques exceptions.

QUALITE DES FRUITS

La teneur en sucre des pommes Pink Lady®
augmente dans tous les lots jusqu’au contrble
de mars. La moyenne a la récolte est en effet,
significativement plus basse que de celle de
mars (12.4 % vs. 13.5% Brix). Au contréle de
juin, on note une légere diminution de la teneur
en sucre mais cette perte n'est pas significative.
Le maintien de la fermeté sous conditions ULO
est excellent. Les valeurs moyennes entre la
récolte et la premiere sortie en mars sont en
effet identiques (8.6 kg/cm?) et ne diminuent
que de 0.6 kg/cm? jusqu’en juin. La perte en
acidité durant conservation sous conditions
ULO est par contre importante (7.8 g/L a la
récolte contre 4.5 g/L en juin). Mais cela peut
étre positif pour la qualité gustative des
pommes qui auront une acidité en bouche
moins marquée.

De maniere générale, [I'évolution des
paramétres physico-chimiques de Pink Lady®
est treés positive sous conditions ULO.

MALADIES DE CONSERVATION

Quelques dégats de brunissement de la chair
ont été observés sur 5 lots (2 au contréle de
mars et 3 au contrble de juin). Mais la majorité
sont sans préjudice commercial car ils ne
concernent gu'une trés faible proportion. Par
contre, dans le cas d’'un verger, environ 1/3 des
fruits ont été concernés par cette maladie
physiologique au contrdle de juin. Les facteurs
pré-récolte tels que la charge, I'age des arbres,
les conditions climatiques ou le sol influencent
donc fortement I'apparition du brunissement de
la chair durant la conservation.

CONCLUSIONS

Les résultats de conservation sont tres positifs
en ce qui concerne les criteres physico-
chimiqgues et sont comparables a 2010-11.
L’évolution de ces criteres est similaire entre les
différents vergers. Par contre, cette variété est
sensible au brunissement de la chair, surtout
lorsque la durée de conservation est trop
longue. L'effet «verger» a également une
grande influence sur l'apparition de ce dégat.
Par rapport aux essais de 2010-11, Ila
proportion de fruits atteints de brunissement de
la chair a diminué. En régle générale, les fruits
de gros calibre et cueillis tard sont plus touchés
par le brunissement de la chair et ne devraient
pas étre conserves trop longtemps. Cette régle
devrait aussi étre respectée pour Pink Lady®.
Les fruits récoltés tot et stockés dans les frigos
en ULO a une température élevée (3.5 - 4C)
peuvent trés bien se garder jusqu’en été.

Pratique septembre 2012



ESSAI CONSERVATION 2011 - 2012

PINK LADY®
Résultats des analyses a la récolte :Pimprenelle, t

Variante ULO: TP: 3.5-4.0C, CO2: 3.0%, O 2:1.0%

est amidon et indice Streif

ACW & OCAVS
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P s . 2
- o s 2o ¢ —
VERGERS D‘:ﬂe de Forme Vigueur Charge E 3 = = g > -8 < Q
récolte 3 S @ E - g < §
= - S
\erger 2 18.10.11  Fuseau normale §moy.—norm. 3749 167 13.0 7.6 ‘ 6.3
Verger 10 18.10.11  Fuseau normale moy.-norm. 3749 159 131 8.6 5.2 \ 7.
Verger 1 18.10.11  Fuseau normale ?moy.—norm. 3749 163 13.0 8.8 5.2
Verger 3 19.10.11 Fuseau normale  norm.-forte 3757 160 8.2 4.6
Verger 8 © 20.10.11 Palmette normale ‘moyenne 3764 183 8.4 6.9
Verger 11 20.10.11 Fuseau normale  moy.-norm. 3764 188 8.5 5.6
Verger 6 . 24.10.11 ~ Fuseau moyenne ?moy.—norm. 3785 178 12.9 \ 8.7 5.6
Verger 9 24.10.11 Fuseau normale  norm.-forte 3785 165 8.9 ‘ 6.2
Verger 14 | 241011 Fuseau normale  moyenne 3785 184 86 59
Verger 4 24.10.11 Fuseau normale  faible 3785 182 8.7 6.0
Verger 7 | 241011 Fuseau normale  norm-forte 3785 170 89 5.4
Verger 12 24.10.11 Fuseau normale faible 3785 207 84 53
Verger 5 | 241011 Fuseau normale  moy. - norm 3785 180 90 50
Verger 16 25.10.11 Fuseau normale  moy.-norm. 3795 168 8.6 5.6
Verger 15 | 25.10.11 Fuseau normale  norm.-forte 3795 167 77 | 55
Verger 13 25.10.11 Fuseau normale moyenne 3795 182 13.3 9 5.4
16 vergers 22.10.11 3776 175 124 86 5.4
Début de la fenétre optimale 3500 12.5 9.0 4.0
Apreés Fin de la fenétre optimale 3600 14.0 8.0 6.0
ACW + OCAVS, Centre de recherche Conthey, S. Gabioud Rebeaud

24.09.2012
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Fenétre optimale de récolte Pink Lady® :

résultats

de 16 vergers en 2011
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ESSAI CONSERVATION DE POMMES 2011 - 2012 PINK LADY®

Analyses qualité a la récolte et aprés conservation et 7 jours de maturation a 19C ACW & OCAVS
Conditions d'entreposage ULO :TP: 3.5-4C; C0O2: 3.0 %; 02: 1.0% 9 3
Récolte 2011 Analyses du 13 mars 2012 | Analyses du 5 juin 2012
. o)) FCRFN @ o L« <) o SCIN <)
Producteur Récolte Variantes 38 s g g 537 5 9 g g 537 5 9 g g 537
stockage 5 2§D S8S<=| © £ 55 S<| 5 £ T3 8=
o m LY =D o ) LY =B o 5] LY =B
Delaloye Freddy Autor ~ 18.10.2011 ULO 167 | 130 7.6 @ 6.4 |[ 156 145 | 7.8 48 | 153 148 7.27 @ 45
Pillet Stéphane 18.10.2011 ULO 159 131 86 79 || 165 142 85 54 |l 164 137 817 44
Reuse J-M Saxon 18.10.2011 ULO 163 130 88 109 171 139 84 58 | 172 129 7.02 48
Reuse J-M Charrat 19.10.2011 ULO 160 121 82 82 |l 165 133 88 56 | 163 128 7.9 5
Bessard Michel El Capio 20.10.2011 ULO 183 | 118 84 69 || 181 132 85 52 | 194 13 | 8.34 5
Delaloye Freddy Bey 20.10.2011 ULO 188 118 85 67 || 176 130 91 51 | 164 124 817 45
Bessard Fréres 24.10.2011 ULO 178 | 129 87 94 || 168 135 81 54 | 164 13 775 51
Bétrisey Antoine 24.10.2011 ULO 165 122 89 68 || 156 129 88 47 |l 146 126 875 4
Bétrisey Antoine RG* 24.10.2011 ULO 184 | 123 86 80 || 174 141 86 50 || 166 13 83 43
Cordey Olivier 24.10.2011 ULO 182 121 87 88 |[ 188 130 83 52 | 203 129 762 4
Dorsaz Jacques 24.10.2011 ULO 170 | 124 89 76 || 155 131 89 48 |[ 171 133 832 44
Haefliger Pierre 24.10.2011 ULO 207 115 84 76 | 193 128 85 52 || 200 123 768 4.9
Moret Xavier 24.10.2011 ULO 180 | 123 9.0 6.2 |[ 157 130 92 51 || 167 129 879 3.9
Bessard Michel Toléron = 25.10.2011 ULO 168 123 86 80 || 161 137 84 56 | 162 131 844 52
Bianco Gérald 25.10.2011 ULO 167 120 7.7 64 |[ 168 133 79 45 | 172 129 751 3.9
Pitteloud Al.-Nogl 25.10.2011 ULO 182 133 92 95 | 198 144 90 52 | 192 136 806 41
16 vergers 2011 ULO 175 124 86 7.8 |[171 135 86 52 |[[172 131 8.0 45

ACW+ OCAVS, Centre de recherche Conthey, S. Gabioud Rebeaud 24.09.2012



ESSAI CONSERVATION DE POMMES 2011 - 2012 PINK LADY®
Analyses qualité a la récolte, aprés conservatione  t 7 jours de maturation a 19T de 16 vergers
Conditions d'entreposage ULO :TP: 3.5-4C; C0O2: 3.0 %; 02: 1.0% ACW & OCAVS

*
*

Evolution des sucres (%Brix) selon les variantes : moy. de 16 vergers
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ACW+ OCAVS, Centre de recherche Conthey, S. Gabioud Rebeaud 24.09.2012



ESSAI CONSERVATION DE POMMES 2011- 2012

Analyses qualité a la récolte, aprés conservation e
Conditions d'entreposage ULO :TP: 3.5-4C; CO2: 3.0

PINK LADY®

t 7 jours de maturation a 19 de 16 vergers

%; O2: 1.0% ACW & OCAVS
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ESSAI CONSERVATION DE POMMES 2011- 2012 PINK LADY®
Analyses qualité a la récolte, aprés conservatione  t 7 jours de maturation a 19T de 16 vergers
Conditions d'entreposage ULO :TP: 3.5-4C; C0O2: 3.0 %; 02: 1.0% ACW & OCAVS
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e
Evolution des sucres (%Brix) sous ULO selon les vergers
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ESSAI CONSERVATION DE POMMES 2011 - 2012
PINK LADY®

Résultats par verger : controles des maladies de co  nservation aprés 7 jours de maturation & 19C

Conditions d'entreposage ULO :TP: 3.5-4C; C02: 3.0 %; 02:1.0% |17 contréle, le 13 mars 2012

ACW & OCAVS

O

18.10.11

20.10.11

Verger 15
CiVErge

o 2 | @ A P T
= = > LS 9 (] L ©

Datesde = & 2 g 8 3 > 6 ¢ s3cs3 O < > 0 e v
VERGERS . £ &= S o o 2y E £ 5252 45 45 2 g
récolte g 25 £ 2 ED ¢ ¢ ©css €& €& £&8 25
sa | 3 25 2 3 32 8 R/ 6363.29% 29 3% 5
> F S Lo I I a5 O O WolWloSaom®8 &8 L £ 1L E
18.10.11 | ULO [ 147 50 50 | 100% -] - - 0%

16 Vergers 2011 ULO 143 786 784 99.7% 1 0 0.0% 0 0.0% 2 0.3%

ACW + OCAVS, Centre de recherche Conthey, S. Gabioud Rebeaud

24.09.2012



ESSAI CONSERVATION DE POMMES 2011 - 2012
PINK LADY®
Résultats par verger : controles des maladies de co

nservation apres 7 jours de maturation a 19C

Conditions d'entreposage ULO :TP: 3.5-4C; CO2: 3.0

%; O2: 1.0%

IZéme contréle, le 5 juin 2012

ACW & OCAVS
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ACW + OCAVS, Centre de recherche Conthey, S. Gabioud Rebeaud

24.09.2012



ESSAI CONSERVATION DE POMMES 2011- 2012 PINK LADY®
Analyses qualité a la récolte, apres conservatione  t 7 jours de maturation a 19T de 16 vergers

Conditions d'entreposage ULO :TP: 3.5-4C; C0O2: 3.0 %; O2: 1.0% ACW & OCAVS

¢

p3 30

Développement des maladies sous ULO
Résultats par verger au mois de mars
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